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CAHIER DES PRESCRIPTIONS SPECIALES

Marchén® ............. / 2025

Passe en application de 'article 19 du décret n°2-22-431 du 15 chaabane 1444 (8 mars 2023 )
relatif aux marchés publics.

Entre les soussignés :
d'une part :

L'OFFICE DE LA FORMATION PROFESSIONNELLE ET DE LA PROMOTION DU TRAVAIL
(O.F.P.P.T.), représente par son Directeur Général,

Et,
D'autre part :
La SOCIETE & i

- Titulaire du compte . (a la Trésorerie Générale, bancaire, ou postal) ouvert & mon
nom (ou au nom de la soCiété) Q.iiiiiiiieiiieiiiin, (localité), sous relevé d'identification
bancaire (RIB) NUMEro.......oooiiiiiiiceecc
- Adresse du siege social de Ia SOCIETE & ..o
- Adresse du domiCile €U & ..o TN
- Affiliée G 1a CNSS SOUS 18 N 1 i PASVIR TN
- Inscrite au registre de commerce de .................. (localité) sousile B2 1i....... P
-Patente n®: (¢ R
- N° d'identification fiscale b i
- n° de I'ldentifiant de I'Enfreprise ©........ccoocoevennne. N
- Représentée par: /

MONSIEUN covvieiieeiiieieeeee

Agissant au nom ef pour le compte de ladite société en vertu des pouvoirs qui lui sont conférés,
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CHAPITRE | : CLAUSES ADMINISTRATIVES ET FINANCIERES :

ARTICLE 1 : OBJET DU MARCHE ET MODE DE PASSATION

Le présent marché a pour objet I'acquisition, l'installation et la mise en service des équipements de la
cuisine destinée & L'ISTHT TAMUDA , répartie en lot suivant :

o LOT 1: MATERIEL DE CUISSON, FOURS ET PETIT MATERIEL DE CUISINE ET DE
RESTAURANT

LOT 2 : EQUIPEMENTS FRIGORIFIQUES

LOT 3 : MATERIEL DE BOULANGERIE PATISSERIE ET CHOCOLATERIE

LOT 4 : MATERIEL DE LAVERIE ET MATERIEL DE BUANDERIE

LOT 5 : MATERIEL DE DISTRIBUTION, SELF- SERVICE, MATERIEL DE TRAVAIL ET DE
RANGEMENT ET MATERIEL DE NETTOYAGE

o LOT é: PETITS OUTILLAGES DE CUISINE ET DE RESTAURANT

o O ¢ O

Il est passeé en application de I'alinéa 1 du paragraphe I-1 et de I'alinéa b) du paragraphe I-3
de 'article 19 et de I'alinéa b du paragraphe 3 de I'article 20 du decret n°® 2-22-431 des
marchés publics.

ARTICLE 2 : DOCUMENTS CONSTITUTIFS DU MARCHE.

Les documents contractuels sont par ordre de priorité :

1- L'acte d’engagement,

2- Le présent cahier des prescriptions spéciales,

3- Le bordereau des prix - détail estimatif,

4- Les prospectus, notices et autres documents techniques ;

5- Le cahier des clauses administratives générales applicables aux marchés de travaux
(CCAGT), approuvé par le Déecret n° 2-14-394 du 06 Chaabane 1437 (13 mai 2016).

En cas de discordance ou de contradiction entre les documen’r's,:cf@nshtuhh du marché, autres
que ceHes se roppor‘rom a I'offre fmonc1ere tel que decn‘r doms’ reglemen‘r reloff aux marches

e Le Décret n®°2-22-431 du 15 chaabane 1444 (8 mars 2023 ) relatif oYux marchés publics.

e Le Decret n° 2-14-394 du 06 Chaabane 1437 (13 mai 2016) approuvant Le cahier des
clauses administratives genéerales applicables aux marchés de tfravaux.

e Laloin®69-00 relative au conftrdle financier de I'Etat sur les entreprises publiques et autres
organismes (B.O. n°5170 du 18/12/2003).

e Le dahir n°1.85.347 du 20/12/1985 relatif a I'institution générale de la taxe sur la valeur
ajoutée (TVA).

e Le dahirn®1-15-05 du 29 rabii ll 1436 (19 février 2015) portant promulgation de la loi n°112-
13 relative au nantissement des marcheés publics.



¢ Le décretroyal n® 330-66 du 10 moharrem 1387 (21 avril 1967) portant reglement général
de comptabilité publique tel qu'il a éte modifie et completé.

e L'arrété 2-3663 dul13 /07/2005 portant Organisation financiere et comptable de I'OFPPT.

e Lo décision du Ministre des Finances et de la Privatisation - DEPP n° 2-0610 du 26 Février
2008 fixant le visa prealable du confroleur d’Etat de I'OFPPT pour les marchés de
fournitures et de prestation de service dont le montant est supérieur & 1 000 000,00 DHS.

o L'arrété du ministre délégué aupres de la ministre de I'économie et des finances, chargé
du budget n° 1692-23 du 4 hija 1444 (23 Juin 2023) relatif a la dématérialisation des
procédures, des documents et des pieces relatives aux marchés publics

o Les textes officiels reglementant la main d'ceuvre et les salaires.

Ainsi que fous les textes reglementaires ayant trait aux marcheés publics rendus applicables & la
date limite de réception des offres.

ARTICLE N°4 : CARACTERE DES PRIX.
Les prix des prestations objet du présent marche sont fermes et non révisables.

Toutefois, si le taux de la taxe sur la valeur agjoutée est modifié postérieurement & la date limite
de remise des offres, le maitre d'ouvrage repercute cette modification sur le prix de reglement.

ARTICLE N°5 . NATURE DES PRIX.

Le present marche est & prix unitaires.

Les sommes dues au fitulaire sont calculées par application des prix unitaires portés au bordereau
des prix - detail estimatif, aux quantités pour les prestations réellement exécutées conformément
au marché.

Les prix du marché sont réputés comprendre toutes les dépenses résultant de |'exécution des
prestations y compris tous les droits, impbts, taxes, frais généraux, faux frais et assurer au
prestataire de services une marge pour bénéfice et risques et d'une fcgon générale toutes les

depenses qui sont la conséquence nécessaire et directe de Io Jwr@uson des foumx‘rures

ARTICLE N%6 : DROITS DE TIMBRES.

vigueur.

ARTICLE N°7 : DELAI D'EXECUTION ET PENALITES DE RETARD.

Délai d'exécution :

Le délai contractuel pour I'exécution des prestations objet du présent marché est de 90 jours
(Quatre-vingt-dix jours).

I commence & courir & compter de la date fixée par l'ordre de service prescrivant le

commencement des prestations objet du présent marche. Ce delai s'appligue & I'achévement
de lalivraison de la totalité des fournitures incombant au titulaire

k)



Le délai que se réserve |'OFPPT pour la vérification de la conformité technique, n'est pas inclus
dans le délai contractuel susmentionné.

Tout équipement jugé non conforme par I'OFPPT doit étre remplacé, par le titulaire, dans le délai
contractuel.

L'O.F.P.P.T. s'engage & fournir au titulaire en temps voulu les documents de son ressort et qui sont
nécessaires & 'accomplissement des formalités ci-dessus.

Pénalités de retard :

A défaut par le titulaire d'avoir terminé les prestations objet du marché dans le délai contractuel,
il lui sera appliqué, sans mise en demeure préalable, une pénalité de Un pour mille (1/1000) du
montant initial du marché, éventuellement majoré par les montants correspondants aux tfravaux
supplémentaires et & I'augmentation dans la masse et ce, par jour calendaire.

Le montant global des pénalités au titre des retards est plafonné a huit pour cent (8%) du
montant initial du marché augmenté le cas échéant du montant des avenants.

Quand le montant des pénalités atteint ce plafond, I'autorité compétente se réserve le droit
de résilier le marché dans les conditions prévues par I'article 79 du CCAGT.

ARTICLE N°8 : CAUTIONNEMENTS PROVISOIRE ET DEFINITIF.

Le cautionnement provisoire qui reste affecté a la garantie des engagements contractuels du
titulaire du marché dans les cas prévus parl'article 18 § 1 du CCAGT est :

* Lot N° 1: Quatre mille quatre cents Dirhams (4.400,00DH)
= Lot N°2: Trois mille six cents Dirhams (3.600,00DH)

= Lot N° 3: Neuf mille six cents Dirhams (9.600,00 DH)

= Lot N° 4: Quatre mille deux cents Dirhams (4.200,00 DH)

= Lot N° 5: Huit mille quatre cents Dirhams (8.400,00 DH)
= Lot N° é : Douze mille trois cents Dirhams (12.300 DH) A S""mhem
y e
Pl
?
Le cautionnement provisoire reste acquis au maitre d'ouvrage f.
P'article 18 du CCAGT.

des Equxpermnfs
Le montant du cautionnement définitif est fixé & frois pour ce “ic 3% du mo Q { du marché
arrondi au dirham supérieur. ;}

Le cautionnement définitif doit étre constitué dans les vingt (20) jours qur suivent la notification
de I'approbation du marché.

N.B : Les cautions personnelles et solidaires doivent &tre choisies parmi les établissements
marocains agres & cet effet conformément & la I€gislation en vigueur.

ARTICLE N°9 : LIVRAISON DES EQUIPEMENTS EN FAVEUR DU SITE BENEFICAIRE.

Les équipements seront livrés aux sites bénéficiaires indiqués dans les tableaux de répartition en
annexe. Toutefois, et pour des raisons exceptionnelles dOment justifiées et & la demande de
I'OFPPT, la liste des sites bénéficiaires et la répartition peut étre modifiée sans impact sur les prix

ou autres conditions des marchés. \@(
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Avant de commencer les livraisons, le titulaire doit transmettre & I'OFPPT :

o Un planning prévisionnel de livraison au moins quinze jours avant le debut des livraisons
dans les sites bénéficiaires

Toutefois et pour des raisons exceptionnelles doment justifiées et & la demande de I'OFPPT, la
liste des sites bénéficiaires et la répartition dudit planning peut étre modifiee sans impact sur les
prix ou autres conditions des marchés.

Les opérations de transport, de chargement, de déchargement, de déballage et d'emballage
sont & la charge exclusive du titulaire et sont effectuées sous sa responsabilité et ce dans les sites
beéneficiaires.

Le responsable du centre bénéficiaire signe les bons de depdt des articles livrés en précisant les
dates de livraison.

Le fitulaire doit communiquer & I'OFPPT le bon de depdt contfre accusé de réception, pour
permetire aux services de I'OFPPT de planifier les opérations de vérification de conformite
technique.

ARTICLE N°10 : MODALITES DE VERIFICATION DE CONFORMITE TECHNIQUE.

Sur la base du programme des livraisons, I'OFPPT organise les opérations de vérification de
conformité technique du matériel livré dans les sites béneficiaires suivant un planning
communiqué au fitulaire.

Le retard enregistré dans |'opération de vérification de conformité technique et de reception,
apres livraison du matériel, sera & la charge de I'O.F.P.P. T et le délai d’exécution du marché sera
prorogé en consequence.

Le titulaire interviendra pour l'installation des differents equememswdggs un délai de 7 jours qui
commencera & courir & partir du lendemain de la saisie du/mulcnre par. I OFPPT I m‘ormomL du
dépdt des équipements en question dans les locaux de ce gﬂemaer No

Le fitulaire procédera & I'ouverture des caisses, I ms’rollb}f‘on e‘r lq mise . en marches des

équipements. La matiere d'oeuvre necessaire aux différents’ esS»orI,S e:s#‘ asa chorge
\; G S5

/

Les équipements jugés non-conformes sont récupeérés par le ‘rmﬂame dcnwﬁ délai maximum de
15 jours qui commencera a courir a partir du lendemain de la notification au fournisseur oar
I'OFPPT des é€quipements concernés. Passé ce délai I'OFPPT n'est plus responsable des
équipements en question.

Le titulaire mettra & la disposition du(es) representant(s) de I'OFPPT la documentation technique,
en langue francaise, nécessaire & la vérification de la conformité technique des équipement(s).

Les opérations de déballage et d'emballage sont & la charge exclusive du fitulaire et sont
effectuées sous sa responsabilite.

L'O.F.P.P.T. procédera & la vérification de la conformité technique de I'équipement avec les
spécifications du marché et avenant(s) (marque, référence, origine, dimensions, capacités,
puissance, alimentation électrique,) dans les sites bénéficiaires, & la date prévue, en présence
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d'un représentant qualifié du fitulaire devant étre habilité & répondre aux remarques de Ia
commission désignee par I'OFPPT.

La vérification de la conformité technique des articles livrés est sanctionnée par I'établissement
d'un procés -verbal qui doit éfre signé par le(s) représentant(s) de I'C.F.P.P.T. et du titulaire ayant
participé a l'opération de vérification.

Toute dlvergence par rapport au marché et le cas échéant ses avenants doit éfre consignée
dans le procés-verbal de vérification de conformité technique.

Une copie du procés-verbal de vérification de conformité technique est remise au représentant
du fitulaire séance tenante.

Tout équipement jugé non conforme par I'OFPPT doit éfre remplace, par le titulaire, dans le délai
contractuel

N.B : Les cautions personnelles et solidaires doivent étre choisies parmi les établissements
marocains agrés & cet effet conformément & la législation en vigueur.
ARTICLE N°11 : MODALITES DE RECEPTION DES EQUIPEMENTS.

e L'OFPPT procédera & la réception dans le site bénéficiaire :

Du matériel sur la base du procés-verbal de vérification de conformité technique ;
Des quantités livrées par rapport & celles du marché ;
De la mise en marche du matériel si nécessaire.

La réception n'est prononcée qu'une fois I'équipement, vérifié conforme, satisfait aux essais
exiges.

Les articles réceptionnés sont enregistrés dans le livre journal et éventuellement dans le livre
d'inventaire. Les numéros du livre journal et d'inventaire sont portés sur le PV de réception.

ARTICLE N°12 : RECEPTIONS PROVISOIRE ET DEFINITIVE.

1- Réception provisoire

La réception provisoire du marché n'est prononcée que lorsque tous leéeqmpements sont livrés,
vérifiés conformes et une fois tous les essais ont été declares sohsfasscp#s par le( ) Tepresemon’r( )
de I'OFPPT. [ T i

La réception provisoire du marché correspondra & la derniere date @e recaphon )

2- _Réception définitive :

Le titulaire demandera & I'OFPPT d' organiser la réception définitive vingt j\de‘S"‘de”bTUS tard avant
I'expiration du delai de garantie.

Un planning de réception définitive sera communiqué par I'OFPPT au titulaire en Iui precisant les
lieux et les dates de réceptions definitives.

Le fitulaire prendra les dispositions nécessaires pour se faire représenter & ces operations qui
seront sanctionnées par un procés-verbal de réception définitive locale.

Si au moment de la réception définitive, il est reconnu que certaines réserves concemant la

réparation ou le remplacement de ['équipement defectueux ayant fait I'objet d'un
25
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noftification, le fitulaire disposera d'un délai d'un (1) mois maximum pour réparer ou remplacer
I'équipement declare défectueux.

Le délai de garantie des équipements concernés quileur est directement lie est prolongé jusqu’a
ce que ces reserves soient levées par le titulaire. A defaut, I'OFPPT peut effectuer les réparations
ou remplacements aux frais du titulaire de marché ou prendre d'autres mesures correctives.

ARTICLE N°13 : MODE DE REGLEMENT.

A-mode de reglement

Les prestations faisant I'objet du marche seront réglées par application des prix unitaires définis
et établis pour chaque item par le fitulaire aux quantités réellement exécutées et
réceptionnées, conformément aux descriptions figurant au bordereau des prix-détail estimatif
et aux conditions particulieres du marché.

B-délai de reglement

En application de I'article 78-2 de loi n°69-21 relative aux délais de paiement, le délai de
reglement des paiements est fixe & 120 jours & compter de la date de facturation

ARTICLE N°14 : MODALITES DE PAIEMENT.
L'OFPPT procédera au paiement des articles livrés et receptionnés conformes.

1) Moddlites de paiement pour livraison directe sur le Site benéficiaire :

Le fitulaire adressera a I'Office les documents constituants le dossier de paiement suivants :

e Les Factures en cing exemplaires originales portant la date de la facture, le numéro de la
facture, I'objet et le numero du marche, le(s) site(s) bénéficiaire (s), I'arrété du montant
de la facture en chiffre et en lettre.

e Les bons de dépdt portant les dates de livraison dioment signé et cacheté par les
representants du site béneficiaire

e Les bons de livraison portant la date d'enregistrement et les numeéros des livres journal et

inventaire.

Les Copies du PV de vérification de conformité technique. T

Les attestations des polices d'assurances de I'année de Iexecu'non du morche

Le planning prévisionnel de livraison ' o \

Le PV de la formation si le marché le prévoit.

Les sommes dues au titulaire seront réglees sur son compte dorQTe Nuy em es’r prec isé dans I'acte
d'engagement. NEONR ,

Tout changement du numéro de compte doit faire I'objet d'un avendat.

ARTICLE N°15 : UTILISATION DES DOCUMENTS CONTRACTUELS ET DIFFUSION DE RENSEIGNEMENTS.

Le titulaire, sauf consentement prealable donné par ecrit par 'OFPPT, ne communiguera le
marché, ni aucune de ses clauses, ni aucune des spécifications, des plans, dessins, tracés,
echantillons ou information fournis par 'OFPPT ou en son nom et au sujet du marché & aucune
personne aufre qu'une personne employee par le fitulaire a l'exécution du marché. Les
informations transmises & une telle personne le seront confidentiellement et seront limitées & ce

qui est nécessaire a ladite exécution.



Le fitulaire, sauf consentement préalable donné par ecrit par OFPPT, n'ufilisera aucun des
documents et aucune des informations énumeérés dans le paragraphe precedent, si ce n'est
pour l'exécution du marche.

Tout document, autre que le marché lui-méme, énumeére dans le Ter paragraphe demeurera la
propriété de I'OFPPT et tous ses exemplaires seront renvoyeés a OFPPT sur sa demande, une fois
les obligations contractuelles du titulaire executées.

ARTICLE N°16 : BREVETS.

Le titulaire garantira 'OFPPT, contre toute réclamation des tiers fouchant & la contrefagon ou &
I'exploitation non autorisée d'un brevet, d'une marque commerciale ou des droits de création
industrielle résultant de 'emploi des équipements ou d'un de leurs éléments au MAROC.

ARTICLE N°17 : SOUS-TRAITANCE.

Sile titulaire envisage de recourir & la sous traitance, il sera appliqué des dispositions de l'article
151 du décret n ©2-22-431.

Il doit communique au Maitre d'Ouvrage :

-Pidentité, la raison ou la dénomination sociale, et I'adresse des sous- traitants ;

-le dossier administratif des sous-traitants, ainsi que leurs références techniques et financieres ;
-la nature des prestations et le montant des prestations qu'il envisage de sous-traiter ;

-le pourcentage desdites prestations par rapport au montant du marché ;

-et une copie certifiée conforme du contrat de sous-fraitance.

Les sous-fraitants doivent satisfaire aux conditions requises des concurrents conformément o
I"article 27 du décret n °2-22-431.

La sous-fraitance ne peut en aucun cas déepasser cinquante pour cent (50%) du montant du
marché ni porter sur le lot ou le corps d'état principal du marche.

N° de lot Items qui représentent le corps d'état principal
Lot | 1,2,48,10,14, et 15
Lot 2 Tous les items
Lot 3 1,2,48,9,10,11,13 et 14
Lot 4 234et8
Lot 5 1,1 1,22,24,25 et 32
Lot 6 ,101,102,105,174,229,230,231

e <7

Le titulaire du marché est tenu, lorsqu’il envisage de sous- Traﬁer une par’rle du marche, de la
confier & des prestataires installés au Maroc et notamment/l es fres pefites, peh’fes et moyennes
entreprises y compris les jeunes entreprises innovantes, les ?o@perqhves les unions coopératives
et les auto entrepreneurs, conformément a I'article 151 duldécretn $2-22- 43] précité.,

Le tfitulaire du marché est tenu de présenter au maitre d’ ou\m}qe le“sxdocumen’rs justifiant le
paiement, par ses soins, des sommes dues au sous-traitant Gu‘iur‘a-mesure de I'exécution des
prestations sous-traitees. ~l

Le titulaire du marché demeure personnellement responsable de ’rouTes les obligations resultant
du marché tant envers le maitre d’ouvrage que vis-a-vis des ouvriers et des tiers. Le maitre
d’ouvrage ne se reconnait aucun lien juridique avec les sous-traitants.

ARTICLE N°18 : DOMICILE DU TITULAIRE.

Le fitulaire du marché est tenu d'élire domicile au Maroc qgu'il doit indiquer dans lacte
d'engagement ou le faire connaitre au maitre d'ouvrage dans le délai de quinze (15) jours &
partir de la notification, qui lui est faite, de I'approbation de son marché.

2



Faute par Iui d’avoir satisfait & cette obligation, toutes les nofifications qui se rapportent au
marché sont valables lorsqu'elles ont été faites au siege de I'entreprise dont 'adresse est
indiquée dans le cahier des prescriptions speciales.

En cas de changement de domicile, le fitulaire est tenu d'en aviser le maitre d'ouvrage, par lettre
recommandée avec accusé de réception, dans les quinze (15) jours suivant la date
d'intervention de ce changement.

ARTICLE N°19 : VALIDITE DU MARCHE.

Le marché ne sera valable, définitif et exécutoire qu'aprés sa signature par |'autorite
compétente de I'Office ou par son délégataire diment désigne et son visa par le Contfroleur
d'Etat, lorsque ledit visa est requis.

ARTICLE N°20 : DELAI DE NOTIFICATION DE L'APPROBATION DU MARCHE.

L'approbation du marché doit étre nofifiée a l'attributaire dans un délai maximum de soixante
(60) jours & compter de la date d’ouverture des plis.

Les conditions de prorogation de ce délai sont fixées par les dispositions de I'article 143 du décret
n°2-22-431 du 15 chaabane 1444 ( 8 mars 2023 ) relatif aux marchés publics.

ARTICLE N°21 : GARANTIE.

Le titulaire garantit que tout I'équipement livré en exécution du marché est neuf, n'a jamais eté
utilisé, est du modele le plus récent en service et inclue foutes les dernieres améliorations en
matiére de conception et de matériau sauf sile marché en a dispose autrement.

Le titulaire garantit en outre que tout I'équipement livré en exécution du marché n'aura aucune
défectuosité due & sa conception, aux matériaux utilises o/ufd s@ mise. .en ceuvre (sauf dans le
cas oU la conception et/ou le matériau requis par les specmcohons du marché), qui peut se
révéler pendant |'utilisation normale de I'équipement Itvgé dons les cbndmons prévalant dans les
établissements de formation Professionnelles de I OFPPTE{ . \

Pendant la période de garantie, les fechniciens du fourr%uSsl:eyf m’refwendron’r dons un délaide 15
jour & partir du lendemain de la notification au fo&m?sse*w par IOFPPT des pannes des

équipements concernes. \-:e, R
N TN ‘/

Les frais de récupération ou de remplacement des equnpem%defectueux sont & la charge
exclusive de ce dernier.

’f
/.

ARTICLE N°22 : RETENUE DE GARANTIE.

Conformément & I'Article 64 du C.C.A.G-T, une retenue d'un dixieme (1/10) sera effectuee surle
montant des acomptes.

La retenue de garantie cessera de croitre lorsqu'elle aura atteint sept pour cent (7 %) du montant
initial du marché augmenté le cas échéant du montant des avenants.

Toutefois, cette retenue de garantie pourra étre remplacée, & la demande du titulaire, par une
caution personnelle et solidaire dans les conditions prévues par la réglementation en vigueur,



N.B : Pour le titulaire étranger, le cautionnement de la retenue de garantie doit étre avalisé par
une bangue marocaine.

ARTICLE N°23 : DELAI DE GARANTIE.

Le délai de garantie est fixé & Une année (01) pour les prestations objet du marcheé,

Il court & partir de la date de la derniére réception provisoire de ces équipements sur le Site
bénéficiaire.

Le délai de garantie suscité concerne tous les items mentionnés dans le bordereau des prix -
détail estimatif, et est exigé du titulaire aprés la date du proces-verbal de réception provisoire.

ARTICLE N°24 : RESTITUTION DES CAUTIONNEMENTS PROVISOIRE ET DEFINITIF ET PAIEMENT DE LA
RETENUE DE GARANTIE.

En application des dispositions de I'arficle 19 du CCAGT, le cautionnement provisoire est restitue
au fitulaire du marché ou la caution qui le remplace est libérée apres que le titulaire aura realisé
le cautionnement definitif.

Le cautionnement définitif est restitué, sauf les cas d'application de I'article 79 du CCACGCT, et le
paiement de la retenu de garantie est effectué ou bien les cautions qui les remplacent alasuite
d'une mainlevée donnée par I'OFPPT dés la signature du procés-verbal de la réception définitive
des équipements objet du marche.

ARTICLE 25 : VERSEMENT A TITRE D'AVANCE AU TITULAIRE DU MARCHE

Conformément au décret 2-14-272 du 14 rajab 1435 (14 mai 2014) relatif aux avances en matiere
des marchés publics, aucune avance n'est consentie dans le cadre du présent marche.

ARTICLE N°26 : ASSURANCE ET RESPONSABILITES.

En application des dispositions de I'article 25 du CCAGT, le titulaire doit souscrire, conformément
& la législation et & la réglementation en vigueur, les polices d'assurances qui doivent couvrir les
risques inhérents & I'exécution du présent marche. I

ARTICLE N°© 27 : REGLEMENT DES CONTESTATIONS.

",a‘ R
t!“'t’; “?\* 5
En cas de contestation entre I'administration et le mfukmre Ak Sera fait recours a la procedure
prévue par les articles 81, 82 et 84 du Cahier des Clouges\ﬁdmws‘irahves Genercles applicables
aux marchés de Travaux (CCAGT). Si cette procédure n‘e perme’f pas le. regﬂemem‘ du litige, celui-

ci sera soumis & la juridiction marocaine compe’renf& s’rcm.)qnf -en_matiere administrative,
conformément a l'article 83 du Cahier des Clauses Admlmﬁtrohxe&{’;eneroles applicables aux
marchés de Travaux (CCAGT).

ARTICLE N° 28 : NANTISSEMENT.

En cas de nantfissement du marché, le Maitre d'ouvrage remet au fitulaire du marcheé, sur sa
demande et contre récépissé, une copie du marché portant la mention « exemplaire unique »
doment signée et indiquant que ladite copie est délivrée en unique exemplaire destiné a former
titre pour le nantissement du marché public, conformément aux dispositions du dahir n® 1-15-05
du précise que :

29
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+ La liguidation des sommes dues par I'Office de la formation Professionnelle et de la Promotion
du Travail en exécution du présent marché sera opérée par les soins du Directeur Général de
I'OFPPT ou son délegataire.

+ Le fonctionnaire chargé de foumnir au fitulaire du futur marché ainsi qu'a beneficier des
nantissements ou subrogations les renseignements, qui ont étés prévus & l'arficle 8 du dahir
susvisé, est le Directeur Général de I'OFPPT ou son delégataire.

+ Les paiements prévus au présent marché seront effectués par le Trésorier Payeur de I'OFPPT
seul qualifié pour recevoir les significations des créanciers du titulaire du présent marché.

Les frais de timbre et d'enregistrement de I’original du présent marché ainsi que de I'exemplaire
unique sont & la charge du titulaire du marché.
ARTICLE N°29 : RESILIATION DU MARCHE.

Le marché peut étre résilié par I'OFPPT de plein droit dans tous les cas de figure prévus par les
textes en vigueur (le Décret n° 2-14-394 du 06 Chaabane 1437 (13 mai 2016) - CCAGT et du
décret n°2-22-431 du 15 chaabane 1444 ( 8 mars 2023 ) relatif aux marchés publics.

ARTICLE 30 : MESURES COERCITIVES.

| sera fait application des mesures coercitives prévues la CCAG-T, notamment celle prevues par
son chapitre VIl et I'arficle 152 du décret n°2-22-431 du 15 chaabane 1444 ( 8 mars 2023 ) relatif
aux marches publics.




CHAPITRE Il : CLAUSES ET SPECIFICATIONS TECHNIQUES :

Les marques commerciales, reférences au catalogue, appellation, brevet, conception, type,
origine ou producteurs particuliers qui sont spécifies au niveau de « Désignation et
caractéristiques techniques » ne le sont qu’'a défaut d'autre moyen suffisamment précis et
intelligible de décrire les caractéristiques des prestations requises.

LOT 1 : MATERIEL DE CUISSON, FOURS ET PETIT MATERIEL DE CUISINE ET DE RESTAURANT

item

N°

Désignaﬁon et Cdrdciéﬁsﬁques te’c:h}niqdes :

PLAQUE GRILLADE-2/3 LISSE ET 1/3 NERVURE, GAZ PROPANE SUR PLACARD A 2PORTES
Marque :

Référence :

Serie 200

* En acier inox AlSI 304

¢ Panneaux avant en inox AlSI 304 épaisseur 20/10 minimum

e allumage électrique 220v + Terre — 50 Hz

» Plan de travail en acier inoxydable AISI 304 épaisseur 20/ 10minimum.

* Dimensions : 800X200, Hauteur : 850 mm minimum.

» Pietement en acier inox réglable en hauteur

« Plague lisse 2/3, nervure 1/3 en acier chrome, qualité alimentaire, épaisseur 15 mm
minimum

* Puissance : 18 KW minimum

* Raccordement (Mise) a la terre

» firoir de propreté amovible en acier inoxydable AlSI 304

Régulation thermostatique de 90° & 260°C avec securite de surchauffe

» Placard avec 2 portes

Surface de cuisson avec frou d'évacuation 15 mm minimum

Raclette de nettoyage (grattoir plague lisse et grattoir plaque rainurée).
Finition identique et homogene & celle des appareils de&ulsseWLocenTs
Manuel d'installation et d'entretien -

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes:’d’hy*gsene eh:f@ sécurité

i e ’f;

alimentaire). Pt SR
Produit évalué par un organisme de certification, garanhssunt cunsn sa conformlie avec les
réglementations pertinentes. N ;

Norme NSF international ou équivalent. N e e
Marquage CE ou équivalent. —
Le produit proposé doit élre accompagné d'une fiche technique descriptive comportant toutes
les informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de 'art.
livié avec le minimal standard (supports, boite étanche, réservations, repérages
accessoires ef toutes sujétions ;

BAIN MARIE AVEC COMMANDE SUR PLACARD A 2 PORTES
Marque :

Référence :

Série : 900

* Dimensions : 800X900, Hauteur : 850 mm minimum. %
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Désignation et caractéristiques techniques

NO
o GN-2/1+(2x1/3) plus support pour cuve GN
» En acier inox AISI 304
« cuve emboutie & angles arrondis avec pente.
o Puissance : 5,4 Kw minimum
«Chauffe par résistances blindé en acier inox dessous la cuve.
* tension 380 ou 400 V+N+T, 50 Hz
¢ Plan de travail en acier inoxydable AlSI 304 épaisseur 20/10minimum
« Panneaux avant et latéraux en inox AlSI 304.
« Robinet de remplissage de I'eau avec commande sur la planche de bord et trop plein
dans la cuve.
« Robinet d'évacuation contrélé par une poignée athermique.
«Cuves qui permettent différentes dispositions de récipients Gastronorm, de 150 mm de
profondeur modulables.
«Cuves intégrées dans le plan de fravail en acier inoxydable AISI-304.
«Thermostat de sécurité & cuve vide et ri-armement manuel.
«Voyant de fonctionnement en fagcade.
« meuble bas comporte un Placard avec 2 portes
« finition identique et homogéne & celle des appareils de cuisson adjacents.
« manuel dinstallation et d'entretfien
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire).
Produit évalué par un organisme de cerlification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.
Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.
Le produit proposé doit éire accompagné d'une fiche technique descriptive comportant toutes
les informations techniques nécessaires
Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.
livré avec le minimal standard (supports, boite étanche, Vanne d'isolement réservations,
repérages accessoires et toutes sujétions ; L
MIXEUR PLONGEANT DEMONTABLE: T
Marque : ;
Référence : [l 5
Moteur 600 watt minimum puissant pour mixer différents ir:g&\'g’r;édfé"r%’rs;u’_ _
Poignée ergonomique Y T
Facile & utiliser N
Inclus mini hachoir et fouet pour préparer de nombreux platss - 7
Bouton pression '
Lame en acier inoxydable 304
3 |Longueur du cordon électrique :120 CM minimum

Accessoires intégrés : 1 shaker/gobelet, Imixeur-plongeur, 1 batteur, 1 broyeur universel
Alimentation monophasée 220 V/50HZ

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cedification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique descriptive comportant toutes
les informations techniques nécessaires




fem
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De&gnahon et caracienshques iechmques

Bronchemem essais e‘r mise en morche selon !es regles de 'art.
livié avec le minimum standard (supports, fiches électriques, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de 'art ....)

MACHINE A CAFE SEMI AUTOMATIQUE

Marque :

Référence :

une machine & café semi-automatique.

entretien facile et un accés immeédiat & tous les composants
Corps de la machine & café est en acier inoxydable

design moderne et dynamigque

Caractéristiques :

« Machine & café semi-automatique & debit libre,2 groupes.
« Pompe intéegrée

+ chauffage électrique

« Manomeétre du contréle pression de la chaudiére et le confréle de la pression de la
pompe.

+ ] sortie d'eau chaude et 2 baguettes vapeur

» Thermostat de sécuriteé

¢ Remplissage automatique

« Confréle du dysfonctionnement

« Carrosserie en acier inox

« Dimensions {I x h x p) : 00x500x500mm minimum

¢ Chaudiere de : 14 lifres +/-10%

+ Alimentation électrique : 220V/50HZ

« Puissance électrique : 2Kw minimum

« Tube vapeur et téte vaporisant fout inox

Accessoires :

-1 porte-filtre + filtre 1 tasse

-2 portes-filtre + filtres 2 tasses
-1 tuyau de purge pour évacuation

-1 tuyau de raccordement au réseau d'eau -

] filtre aveugle (filtre plein) bouchon en caoutchouc pour ei*royer vm‘re mochme a

Ofe / \

-1Tasseur

- mini-vannes d'isolement.

- Table Support munis de pieds réglables en hauteur.

-Bac de vidange en inox.

Manuel d'installation et d'entretien
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique descriptive comportant toutes
les informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art. 3

‘o
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Désignaﬂbn et caractéristiques techniques

Livré avec le minimum standard (supports, fiches électriques, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les regles de l'art ...

BLENDER ELECTRIQUE

Marque :

Référence :

Capacité : 1,2 litres minimum

Bol gradué 1,2 litres.

Alimentation 220 V - 50 Hz

2 vitesses: 13000 tr/min et 16000 r/min.

Couteaux résistants en acier inoxydable.

Livrer avec: bol, couvercle, écrou, joint, moyeu porte-couteaux.
protecteur thermique intégre au bobinage.

Appatreil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cerification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique descriptive comportant toutes
les informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.
livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique malle et femelle, repérage,
accessoires et foutes sujétions selon les regles de l'art ...

PRESSE AGRUME CUVE
Marque :

Référence :
Construction Socle résistant en fonderie d' olumlmum/
Cuve omowble en polycorboncﬁe ollmemorre

Grille filtre & pépins amovible.
moteur asynchrone robuste et silencieux.
Vitesse entre : 1200 Tr/MN & 1500 Tr/MN
Puissance : 125 Watts minimum
Alimentation 220 V/50 Hz

Capacité 28l/h minimum.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique descriptive comportant toutes
les informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.
livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique malle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de 'art ...}
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MOULIN A CAFE

Marque :

Référence :

Contenance de la trémie : 02 Kg +/-10%,
Puissance : 300 W minimum

Corps en fonderie d'aluminium

Moulin silencieux

Réglage facile de la dose, entre 5g et 10g, par un simple gjustement de la molette.
Doseur : & remplissage automatique
Protection contre la surchauffe
Monophasé : 220-240 V-50/60 Hz-360 W

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique descriptive comportant toutes
les informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique malle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de l'art ...,

COMBINE CUTTER COUPE LEGUMES A 5 DISQUES,
Marque :

Référence :

Coupe légumes avec cutter

construction en acier inoxydable 304

bloc moteur en acier inoxydable

téte en aluminium universelle.

Cutter:

Capacité : 5 litfres minimum

Avec Variateur de vitesse.

Systeme d'inclinaison améliore.

Tableau de commande électronique étanche.
Production: 100 Kg a 450 Kg/heurs +/-10%
Alimentation : 220 V - 50 Hz

Puissance totale: 1400 W minimum

Sécurité magnétique pour le bol et thermique pour le moteur.

Coupe légume avec cuve en acier inoxydable

Fonctionnement silencieux

Livré avec les lames ci-aprés en inox qualité alimentaire :

1 éminceur 3 mm

1 trancheur 8 mm

1 b&tonnet 4*4

1 rGpe 3mm

1 cube 10 mm

Accessoires : rotor avec couteaux lisses, rotor avec couteaux perforés, Racleur Kit de
disques de base.
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Manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique descriptive comportant toutes
les informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.
livié avec le minimum standard (supports, fiche électrique malle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de l'art ....)

FOUR MICRO-ONDES MECANIQUE
Marque :

Référence :

Chambre construit en Acier inoxydable 304.
équipé de :

6 niveaux de puissance en minimum
Diameétre plateau 24 cm minimum
Capacité 20 | minimum.

puissance restiftuée 200 W minimum
230V | 50 Hz

menuftrie jusqu'a : 30 minute(s)
Eclairage intérieure

Nombre de Magnétron : 1 en minimum
Programmateur mécanique

Livré avec Assiette de cuisson.

alimentaire). A
Produit évalué par un organisme de cettification, goranhssanflelhm sa.cor ormn‘e qvec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou equwaleni W« ; \
Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche iechmquexde§cnphve comportcm’t foutes

les informations techniques nécessaires el e

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.
livié avec le minimum standard (supports, fiches électriques, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les regles de 'art ...

10

SCIE ELECTRIQUE DE BOUCHER

Marque :

Référence :

Scie de construction en acier inoxydable 18/10
Systéme tendeur de lame de procédure automatique.
Démontage des racleurs sans outils

Moteur de 750W minimum,

Longueur du lame 1800 +/-10%

Hauteur de coupe Utilisable: 225 +/-10%
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Largeur de la coupe : 200 minimum
Alimentation : 220 V - 50 Hz
manuel d'installation et d'entretien.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cerification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit élre accompagné d'une fiche technique descriptive comportant toutes
les informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.
livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique malle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de I'art ....)

11

POUBELLE 120 LITRES

A couvercle

La couleur selon le choix du maitre d'ouvrage

capacités 120 litres +/-10%

Avec roulettes

Les roulettes sont largement dimensionnées pour permetire le transport de charges
lourdes haute densité antichocs,

Résistant aux UV

Résistant aux variations de température.

Roues & bandage caoutchouc.

Conforme aux normes de sécurité en vigueur.

12

CHAUFFE PLATS ELECTRIQUES 10 PLAQUES :
Marque

Référence

Puissance : 1.3 Kw minimum

Réalisation : Chassis en acier inox ) S o
Environ 15 min. de préchauffage pour 45 min de memhen e ‘fempermure
Surface utile par plague : 270 x 150 mm (LxP) o
Chauffage par résistances blindées en acier inox ‘rroﬁemng:olgte
Dimensions : 400X215X475 MM minimum

Poids : 23 Kg minimum

Volts : 220 - 240 V

le chauffe-plat permet de maintenir & température des plats préparés (paélia,
choucroute, plats en sauce etc.) Servis chauds & table.

Grace & leur haute teneur en alliage spécial, les plaques de ce chauffe-plats ont une
capacité d'accumulation optimale et conservent individuellement la chaleur des plats.
Le modeéle doit étre équipé de 10 plaques chauffantes d'une surface utile de 270 x 150
mm chacune.

Equipement : thermostat de régulation, voyant de contrdle, poignées thermo-protectrices
Manuel d'installation et d’entretien.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.

.é
I /-
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Livre avec le minimum standard (supports, fiche électrique mdale et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de I'art ...)

13

POUBELLE ROULANTE EN PLASTIQUE

A couvercle

La couleur selon le choix du maitre d'ouvrage
capacités 1000 litres +/-10%

Avec roulettes

Les roulettes sont largement dimensionnees pour permettre le fransport de charges
lourdes haute densité antichocs,

Resistant aux UV

Résistant aux variations de température.
Roues a bandage caoutchouc.

Conforme aux normes de securité en vigueur.

14

MACHINE CAFE A CAPSULES PROFESSIONNELLE
Marque :

Référence :

une machine a café suivant les caractéristiques:
compatible avec les dosettes Nespresso ou equivalent disponible sur le marché.
I'éjection des capsules semi-automatique.

Adaptée a une utilisation intensive.

Caractéristique technique:

e Jusqu'a 35 cafés / jour minimum

e Réservoirs 3.8 L+ /- 10%

« écran digital

* bac a capsules

« différente types de boissons & base de café : cappuccino, expresso, macchiato, latte,
café allongé....

» Réservoir d'eau transparent facile & remplir
* Contréle de niveau d'eau

* Bac a capsules : 35

e Puissance : 1200 W minimum

¢ Alimentation : 230 V/50HZ

Manuel d'installation et d'entrefien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d‘hygiéﬁé\'gt dé,s’éébﬂritéﬂ
alimentaire). T

Produit évalué par un organisme de celification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit élre accompagné d'une fiche technique descriptive comportant toutes
les informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.
Livré avec le minimum standard (supports, fiches électriques, repérage, accessoires et
toutes sujetions selon les regles de l'art ....)

15

APPAREIL SOUS VIDE
Marque
Référence
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Type d'appareil : a cloche

Matiere : acier inoxydable

Panneau de commandes numerique avec écran indiquant le pourcentage exacte du
vide

Largeur de barre de soudure : 280 mm minimum
Capacité de la pompe : 4 m3/h minimum
Pression de vide (maximale) : 2 mbar

Largeur de sac utilisable : de 15 & 30 cm minimum
Alimentation : 220 V-50H7

Puissance : 100 W minimum

Ecran LCD / filtre liguides extérieur

un kite des sacs sous-vide de 100 unités

16

CUISEUR A CEUFS 06 PANIERS
Marque

Référence

Puissance : 1200 W minimum
Alimentation : 220 V-50HZ
Capacité : é paniers a ceufs
Thermostat de régulation,
limiteur de température
bouton marche/arrét
Dimensions (HxLxP) : 215 x 430 x 255 mm minimum
Option : Robinet de vidange

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur(normes d’hygiene et de sécurité
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art,.— T“”‘“,“\\

livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique, rﬁque et femeﬂe repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de l'art ....) x

",
,\
e

17

CUISEUR ARIZ8L

Marque

Référence

Boitier en inox

Puissance : 1.90 KW minimum

Alimentation : 220 V-50HZ

Contenance : 8L

Permet de cuire et de maintenir au chaud prés.
casserole intérieure amovible, résistante d la chaleur
revétement anti-adhésif

i

.
e e ™

ey

Livré avec :

1 gobelet mesureur

1 cuillere ariz

1 cuillere mélangeuse
1 Tapis en silicone

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire).
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de |'art.
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Désignation et caractéristiques techniques ‘

livié avec le minimum standard (supports, fiche électrique malle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujetions selon les regles de I'art ...}

18

FUMOIR A VIANDE ET POISSON INOX POLYVALENT
Marque

Référence

Fumoir rectangulaire tout inox .

Dimensions {LxHxP): 500x 1000x400 +/-10%
Hauteur utile : 700 mm +/-10%

Poids ¢ vide : 21 Kg minimal

Alimentation 220 V-50H7

Porte battante isolé & double paroi.

Poignet

Tige G suspendre réglable

bac de recupération des graisses

tiroir & sciure de bois

clapet de ventilation

Tirette de ventilation

Un thermometre en fagade permet de contréler la température dans le fumoir.
Livré avec :

03 grilles en acier inoxydable pour le fumage
05 crochets en S,

un sachet de sciure de 1 kg.

01 Allume-sciure

Socle eninox avec étageére basse.

Gaine d'extraction et accessoires.
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19

CENTRIFUGEUSE VERTICALE
Marque
Référence

Une cenfrifugeuse pour préparer une grande variété de jus, smoothies et sorbets ;
« Puissance : 680 W minimum

» Voltage : 230 V-50HZ

e Débit : jusqu'a 110 litres par h

« Hauteur utile sous bec verseur : 150 mm minimum

e Dimensions : 230 x 530 x 500 mm + /- 10%

« Collecteur de pulpe de 6 litres minimum

e Panier en inox amovible.

e Moteur silencieux

Poussoir, Goulotte, Bec verseur, Panier inox, Ramasse goutte et tout accessoire
nécessaire pour le bon fonctionnement.

Manuel dinstallation et d'enfretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cetification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique descriptive comportant toutes
les informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.
Livré avec le minimum standard (supports, fichess électriques, repérage, accessoires et

toutes sujétions selon les régles de l'art ....). i
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PLAQUE A INDUCTION

Programmable 2 feux affichage numeérique feux indépendants

Marque

Référence

La plague électrique & induction 2 feux indépendants délivre une puissance de 2000 W.
Elle est équipée d'un affichage numérique. La plaque est en verre céramique.

Les 2 feux lndependoms ont une puissance allant de 500 & 2000 W pour la plague de
gauche et de 500 a 1500 W pour la plague de droite.

Cette plague s'adapte & tous types d'environnement comme : les camping-cars, les
appartements étudiants, les cuisines non équipées.

Gestion automatique de voltage.

Plaque trés sécurisée grace a son systeme d'arrét automatique, et la sécurité enfants.
La programmation peut étre effectuée jusqu’ a 3 heures.

Points forts :

Sécurité : Systéme d'arrét automatique et sécurite enfant

Caractéristiques :

Puissance (en W) : 3500 W minimum

Nombre de niveaux (par/feu) : 6

Nombre de feux: 2

Dimensions : 36 x 60 x 7 cm +/-10%

Tension (en V) : 230V

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les regles ded”’ cm‘ : f;;‘f?\

Livré avec le minimum standard (supports, fiche e|ec1nque mole et fem\elle repérage,
accessoires et foutes sujétions selon les regles de 'art .. ) v




Tableau de répartition

Unité

t caractéristiques techniques Quantité
1 PLAQUE GRILLADE-2/3 LISSE ET 1/3 NERVURE, GAZ PROPANE SUR PLACARD Y .
A 2PORTES
2 | BAIN MARIE AVEC COMMANDE SUR PLACARD A 2 PORTES U 1
3 | MIXEUR PLONGEANT DEMONTABLE U 1
4 | MACHINE A CAFE SEMI AUTOMATIQUE U 1
5 |BLENDER ELECTRIQUE U 3
6 |PRESSE AGRUME CUVE U 2
7 | MOULIN A CAFE U 1
8 |COMBINE CUTTER COUPE LEGUMES A 5 DISQUES, U 1
9 |FOUR MICRO-ONDES MECANIQUE U 5
10 |SCIE ELECTRIQUE DE BOUCHER. U 1
11 | POUBELLE 120 LITRES U 10
12 | POUBELLE ROULANTE EN PLASTIQUE U 3
13 |CHAUFFE PLATS ELECTRIQUES 10 NIVEAUX U 1
14 | MACHINE A CAFE A CAPSULES PROFESSIONNELLE U 1
15 |APPAREIL SOUS VIDE U 1
16 | CUISEUR A CEUFS 06 PANIERS U 1
17 |CUISEURARIZS8L U 1
18 |FUMOIR A VIANDE ET POISSON INOX POLYVALENT U 1
19 |CENTRIFUGEUSE VERICALE U 1
20 | PLAQUE A INDUCTION U 3
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LOT N° 2 : EQUIPEMENTS FRIGORIFIQUES

item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

TURBINE A GLACE VERTICALE
Marque :
Référence :

Turbine & glace verticale automatique & poser, d'une production horaire10 litres/h +/-
10%,

condenseur 4 air

Turbine & glace verticale automatique & poser 10 litres par heure +/-10%,

Simple utilisation

capacité de mélange minimum est de 1 litre

niveau sonore inférieur a 60 & 70 dB

Capacité 10 litres/h +/-10%.

Tension 220 v-50HZ

Puissance 1,1 kw minimum

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique descriptive comportant
toutes les informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les reglesge Mrarf .
livié avec le minimum standard (supports, fiches elec;fmques reperqge accessoires et
toutes sujétions selon les régles de 'art ...} FoE

MACHINE A GLACONS
Marque :
Référence :
« Production : 20Kg/24h minimum
« Bac de stockage : 14Kg minimum
« Cube :20g minimum
« Nbr: 15cubes/cycle minimum
. Controle et Régulation électronique
. Systéme de pulvérisation anti-fartre
. Carrosserie acier inoxydable sur pied
« Systéme d’amortissement de fermeture de porte
. Porte en acier inoxydable AlSI 304
. Condenseur a AlR
. Groupe compresseur hermétique tropicalisé
. Fréon:R290, R134A,R600 ou similaire
. Puissance absorbée : 340 Watts minimum
. Alimentation monophasée : 220V-50Hz
. manuel dinstallation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire).
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Désignation et caractéristiques techniques

NO
Produit évalué par un organisme de cetfification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.
Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.
Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique descriptive comportant
toutes les informations techniques nécessaires
Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.
livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique malle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de I'art ...}
ARMOIRE VERTICALE NEGATIVE, FROID VENTILE CAPACITE 700 L
Marque :
Référence :
« Température de -18°C a -22° C
« Capacite : 700L.
. Certification de conformité aux normes de sécurité alimentaire et norme
d'efficacité énergétique en vigueur, Méthode :HACCP.
. Alarmes intégrées en cas de variation de fempérature indesirable.
. Matériau de construction : Acier inoxydable de qualité, résistant & la corrosion.
. L'armoire est équipée de serrures
. Refroidissement rapide et uniforme pour maintenir la qualité des produits
stockes
. Fiabilité et durabilité, concue pour un fonctionnement continu dans des
conditions de congélation exigeantes.
. Le systeme de réfrigération est congu pour minimiser les risques de fuites de gaz
frigorigene.
. Eclairage intérieur .
. Nombre de porte pleine : 01 (Porte GN 2/t LN
3 . Thermométre digitale en fagade yara R

« 60 mm d'épaisseur, sans CFC, Isq{dtibn én’ polyuréthane haute densité
(40kg/m3), injectée sous haute pression’ [

. Porfes pleine en acier inoxydable avec poigﬁée‘;ergothjique

. Portes & charniéres avec retour automatique = = A/

« Les portes ont une position de séjour défré@‘z
moins de 90° \\ 8

« Les charniéres de portes réversibles

. Le confréle numériqgue pour parameétres de fempeérature facilement et
rapidement

« Bouton lumineux de démarrage-Arrét

. Le systtme de réfrigération monobloc compact assemblé dans le haut de
I'armoire frigorifique.

. Le systétme qui assure une fempérature homogéne dans un compartiment
réfrigeré

. Linterrupteur de porte arréte le ventilateur lorsque la porte est ouverte pour
éviter que I'air froid ne sorte de I'intérieur, économisant ainsi de I'énergie

« Le dégivrage & goz chaud gaz

. Pieds en acier inoxydable réglables en hauteur. La hauteur des pieds peut étfre
ajustée individuellement | 120mm-210mm)

Fn f

V-

éwferrpé’m automatiquement &

Y
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Désignation et caractéristiques techniques

NO
« Les grilles metalliques revétues de plastique alimentaire permettent le stockage
de différents avec une capacité de chargement maximale de plus de 35 Kg
. Joint de porte magnétique pour une hygiene maximale et propriétés isolantes
« avec drain d'eau pour un nettoyage facile
« 22 positions au niveau de la grille
o Thermometre digitale en facade
Convient pour les récipients alimentaires GN 2/1 ou 2x GN 1/1
« Equipé de 04 Grilles GN 2/1 par porte complete
o Gaz Réfrigérant : R290, R134A, R600 ou similaire.
« Puissance absorbé : 480 w minimum
« Tension d'alimentation : 230 V 1+N - 50Hz
« manuel d'installation et d'entretien
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire).
Produit évalué par un organisme de cerification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.
Norme NSF infernational ou équivalent.
Le produit proposé doit élre accompagné d'une fiche technique descriptive comportant
toutes les informations techniques nécessaires
Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.
livré avec le minimum standard (supports, fiches électriques repéerage, accessoires et
toutes sujétions selon les regles de l'art ....)
ARMOIRE VERTICALE POSITIVE, FROID POSITIF CAPACITE 700 L
Marque :
Référence : .
« Température de -2°C & +8°C 3 o
« Capacite : 700L. S
« Certification de conformité aux normes de secun‘re ohmen’fotre et norme
d'efficacité énergétique en vigueur, Méthode HACCP s
« Alarmes intégrées en cas de variation de ’reﬁ\ipero‘rure mdes&roblg urgente.
« Materiau de construction : Acier inoxydable dg quchte résistant/a la corrosion.
« L'armoire est équipée de serrures pour empeqhqr un occes/%on autorisé et
protéger les produits stockés. \%\;'
« Refroidissement rapide et uniforme pour maintenir la qualité des produits
4 stockes

. Fiabilité et durabilité, concue pour un fonctionnement continu dans des
conditions exigeantes.

« Le systeme de refrigération est congu pour minimiser les risques de fuites de gaz
frigorigene.

. Eclairage intérieur

« Nombre de porte pleine : 01 (Porte GN 2/1)

o Construction tout en inox AlSI 304 (sauf arriere)

« Thermometre digitale en facade

e 60 mm d'épaisseur, sans CFC, Isolation en polyuréthane haute densité
(40kg/m3), injectee sous haute pression

. Portes pleine en acier inoxydable avec poignée ergonomique

« Portes & charniéres avec retour automatique
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Désignation et caractéristiques techniques

L d

Convient pour les récipients alimentaires GN 2/1 ou 2x GN 1/1

Appareil construit dans le respect des normes en vigueurf 1€
alimentaire). (DY o
Produit évalué par un organisme de cerification, gcrcnhs‘sahf omsa‘ atconformlte avec les
réglementations pertinentes. - s

Norme NSF international ou équivalent. L
Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche iechnlque escnpﬁve comportant
toutes les informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.
livré avec le minimum standard (supports, fiches électriques repérage, accessoires et
toutes sujetions selon les regles de l'art ....)

Les portes ont une position de séjour de 120° et se ferment automatiquement &
moins de 90°

Les charnieres de portes réversibles

Le contrdle numérique pour parametres de température facilement et
rapidement

Bouton lumineux de demarrage-Arrét

Le systeme de réfrigération monobloc compact assemblé dans le haut de
I'armoire frigorifique.

Le systéme qui assure une température homogéne dans un compartiment
réfrigéré

L'interrupteur de porte arréte le venftilateur lorsque la porte est ouverte pour
éviter que I'air froid ne sorte de l'intérieur, économisant ainsi de I'énergie

Le degivrage  gaz chaud gaz

Pieds en acier inoxydable réglables en hauteur. La hauteur des pieds peut étre
ajustée individuellement { 120mm-210mm)

Les grilles meétalliques revétues de plastique alimentaire permettent le stockage
de différents avec une capacite de chargement maximale de plus de 35 Kg
Joint de porte magnétique pour une hygiene maximale et propriétés isolantes
avec drain d'eau pour un nettoyage facile

22 positions au niveau de la grille

Thermometre digitale en facade

Equipé de 03 Grilles GN 2/1 par porte complete
Gaz Réfrigerant : R290, R134A, R600 ou similaire
Température de fonctionnement de -2°C a +8°C
Puissance absorbée : 210W minimum
Tension d'alimentation : 230 V — 50Hz
manuel d'installation et d'entrefien

fih-
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Désignation et caractéristiques techniques

NO
TOUR A PATISSERIE REFRIGEREE 600X400 FROID VENTILE
Marque :
Référence :
« Température de -2°C a +8° C
o Capacité : 600 Litrest 10 %. Norme HACCP
e Dimensions 10 % : 21466x850x H 800
. Rédlisation entierement (intérieure et extérieure) en Inox AlSI 304
« Dégivrage automatique de I'évaporateur par gaz chaud
. Evaporation automatique du condensat
« Isolation en polyuréthane sans CFC (50 mm minimum)
« Plateau de fravail en granit robuste de 30 mm avec retour latéral de 150 mm o
200 mm de haut et retour arriere de 200 mm de haut
« 4 couples de glissieres minimum pour platines 600x400 m
. 4 pieds eninoxreglables.
« Crémailleres et glissieres en inox, permettant, fond intérieur embouti, angles et
coins arrondis ;
« 5 positions au niveau de la grille
« Les grilles métaliques revétues d'époxy alimentaire, avec capacite de
chargement maximale de 35 kg.
. Portes en acier inoxydable avec poignee ergonomique, pleine longueur,
robuste
« Portes & charniéres avec retour automatique
5 « Panneau de commande et ventilation du moteur avec ouverture avant

pivotante

« Le confréle numérique intuitif pour le réglage des pqz:@me’rres de Tempero’rure

« Bouton lumineux de démarrage-arrét. , ,

. Evaporateur & tirage forcé avec couvercle onhcorrosmn
« Groupe compresseur fropicalisé incorporé dons Ie meuble
« Evaporateur ventilé -
o Fréon :R600a, R290, ou similaire

« Alimentation électrique 220 V - 50 Hz
« Puissance électrique : 260 W minimum

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité

alimentaire).

Produit évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les

réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou equivalent.

Le produit proposé doit étire accompagné d'une fiche technique descriptive comportant
toutes les informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiches électriques, repérage, accessoires et

toutes sujétions selon les regles de I'art ...




Tableau de répartition

Ite stiques techniques Unité | Quantité ISTHT
1 TURBINE A GLACE VERTICALE U 1
2 MACHINE A GLACONS U 1
3 ARMOIRE REFRIGEREE NEGATIVE FROID VENTILE CAPACITE 700 L U 1
4 ARMOIRE REFRIGEREE POSITIVE FROID VENTIL CAPACITE 700 L U 1
5 TOUR A PATISSERIE REFRIGERE 600 x 400 FROID VENTILE U 2
/ ™ N
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LOT 3 : MATERIEL DE BOULANGERIE PATISSERIE ET CHOCOLATERIE

Item N° | Désignation et caractéristiques techniques

FACONNEUSE MANUELLE
Marque :
Référence :
Cadence : 1000 patons par heure minimum,
3 cylindres
réglages mécaniques du laminage et de l'allonge.
tapis en feutre.
table de réception rabattable.
enfrainée par chaine
largeur de fagonnage 70 cm minimum
puissance 0,50 kw minimum
goulotte securisée
guides latéraux
socle robuste sur roulettes avec frein
Transmission par courroies,
Pietement amovible,

1 Alimentation électrique monophasée 220 V - 50 Hz
Livié avec tous les accessoires nécessaires pour le bon fonctionnement de I'appareil.
Table Support en acier inoxydable. munis de pieds avec une étagere basse.
manuel dinstallation et d'entfretien
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).
Produit évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.
Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou equnvalenf
Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique descriptive comportant
toutes les informations techniques nécessaires
Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.
livré avec le minimum standard (supports, fiches elec‘mqueéf”repercge accessoires et
toutes sujétions selon les regles de I'art ... / ~
LAMINOIR A BANDE DE TABLE : : ‘
Lamine tous types de pates oy
moins encombrante au moment du rangement 4
table relevables
avec des tables latérales de 500 x 700 mm +/-10%.

2 Facile a utiliser

Caractéristiques technique .
« Commandes mécaniques et manuelles, tapis manipulable

e Type G poser

e 4 vérinsréeglables.

e ] vitesse & 2 vitesse de fonctionnement.
o Tables latérales de 700 x 500 mm

e Longueur cylindres 500 mm + /-10%.

50
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ltem N°

Désignation et caractéristiques techniques

e diameétre de laminage 60 mm + /-10%.

e Avec 2rouleaux a patisserie.

« Bandes réalisées en matériaux adapte au contacte alimentaire.
e Réglage de I'épaisseur de la feuille de pate

« Racloirs et supports en matérioux adapte au contacte alimentaire
e BRande avec double sens de marche

e Bouton d'arrét d'urgence

o Grilles de protection

e Puissance électrique : 500 w minimum

o Alimentation électrique : 220V/50hz

e Alimentation 220 V/50HZ

e Dimension : 1500x900x 700 + /-10%.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique descriptive comportant
toutes les informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.
livré avec le minimum standard (supports, fiches électriques, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les regles de I'art ...

PETRIN A SPIRALE BE VITESSE :

Marque :

Référence :

Pétrin & spirale suivant les caracteristiques:
capacité de 20 litres + /-10%..

Utilisation facile

Minuterie

Cuve et crochet inox

Protection anti surcharge et grille de protection
Alimentation :220 v/50hz

Puissance : 1 kw minimum -
Support a posé
2 vitesses Yol

g

Appareil construit dans le respect des normes en viguebﬁ‘(ﬁ&fmg; d'hygiene et de sécurité
alimentaire). T

Produit évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique descriptive comportant
toutes les informations techniques nécessaires

Rranchement, essais ef mise en marche selon les regles de |'arf.




ltem N°

Désignation et caractéristiques techniques

Livié avec le minimum standard (supports, fiches électriques, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les regles de I'art ....).

BATTEUR MELANGEUR 15 L

Marque :

Référence :

15 Litres + /-10%.

Capacité en farine :6 kg minimum
Cuve inox

Crochet

Fouet

Puissance : 200 w minimum
Alimentation : 220 V/50 Hz

Avec variateur de vitesse

Avec grille protection de cuve
Livré avec les accessoires en inox qualité alimentaire : fouet,Batteur plat Crochet
manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique descriptive comportant
toutes les informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de-fert...
livré avec le minimum standard (supports, fiches elecjrrques reperoge accessoires et
toutes sujétions selon les reégles de I'art ... W :

BATTEUR MELANGEUR O5 L

Marque :

Référence :

Capacité utile :4,5 Litres minimum
Cuve inox

Puissance : 250 w minimum
Alimentation : 220V + T- 50 Hz
Avec variateur de vitesse

Avec grille protection de cuve
Livré avec :Fouet, Batteur plat Crochet
manuel d'installation et d'entretfien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou equwclent

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique descriptive comportant
toutes les informations techniques nécessaires




ltem N°

Désignation et caractéristiques techniques

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.
livré avec le minimum standard (supports, fiches électriques, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de l'art ...

BALANCE ELECTRONIQUE A PRECISION

Marque :

Référence :

Portée de 10 KG +/-10%

Précision O 2 grammes

Tension 220 v - 50 Hz

Fabriquée en acier inoxydable,

avec écran LCD rétro-éclairé

avec batterie au lithium intégrée

avec cble de charge

données en grammes (g), kilogrammes (kg), mililitres (mi),
Facile a utiliser,

arrét de 'appareil automatique,

foncftion tare.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.
Branchement, essais et mise en marche selon les regles de 'art.
livré avec le minimum standard (supports, fiches électriques, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de I'art ....)

BACS A FARINE EN POLYETHYLENE
Marque :

Référence :

Construction en polyéthylene alimentaire
4 roules pivotants g50mm

2 roues avec frein

Livré avec couvercle transparent
Capacité 80 & 100 L

CELLULE DE REFROIDISSEMENT RAPIDE 10 NIVEAUX GN 1/V
Marque : Lz
Référence :

Dim 750x740x11260 mm minimum

10 niveaux de chargement GN 1/1 ou 600 x 400 mm e
Finition intérieur/Extérieur : Acier Inox AISI 304 18/10 R
Isolation : 60 mm d'épaisseur-Sans CFC/HCFC

Couvre évaporateur : Amovible en acier AlSI 304 Cr-Ni 18/10

Angles Internes : Arrondis pour garantir une hygieéne maximum

Pieds : Inox AlISI 304 réglables en hauteur 100-150 mm

Porte : Fermeture automatique avec blocage de I'ouverture a 105°
Chassis porte : Systéme anti-condensation

Poignée de porte : Acier Inox 304

Joint de porte : Magnétique facilement remplagables

Tableau électrique : Amovible

Puissance : 1.4 Kw minimum

Rendement Refroidissement rapide +90°/ + 3°C : 40 Kg

Rendement Surgélation +90°/-18°C : 25 Kg

£




lfem N°

Désignation et caractéristiques techniques

Branchement électrique : 400V 3N -50Hz ou 220V.

Fluide réfrigérant écologique : R404, R507, R452a ou similaire

Dégivrage Automatique

Modalité refroidissement rapide/surgélation: Avec sonde au coeur et du temps
prédétermine.

Fourniture standard : N.10 couples de glissieres GN1/1 Espacement 70 mm & 75 mm &
Bonde de Vidange.

Manuel d'installation et d'entrefien

Cerfificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de I'appareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de cerfification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de 'art.
Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique mdle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de 'art ...)

FOUR A PATISSERIE A VAPEUR DIRECTE ELECTRIQUE

Marque :

Référence :

CARACTERISTIQUES :

5 niveaux - 400 x 600

e Construction en acier inox.

o Chambre de cuisson en acier inox AlSI 304,

« thermostat de température et sonde 30 & 260 °C T
«Régulation de I'hnumidité S g
« Porte & double vitre en verre frempé, & chambre G air .~

« Poignée pour ouverture joi
*Programme de cuisson multiple

« Commandes électroniques LCD avec écran tactile
« Systéme d’'évacuation rapide de I'humidite S oy
o Autoreverse (répartition de I'air dans la chambre avec | ‘mvem@n ou’romcﬂque du
sens de rotation du ventilatewr). T -

« Eclairage de la chambre de cuisson.

« Refroidissement rapide & porte ouverte

+ Goulotte et éclairage intérieure

eporte latéral

« Chauffage électrique de la chambre de cuisson via des résistances électriques
blindees.

* Air pulsé avec température 30°C - 260°C £ 10 %

e Vapeur 30°C - 130°C minimum

o Mixte air pulsé vapeur avec température 30°C - 260°C £ 10 %

« Commandes programmé plus de 80 programmes A 10 phases.

« Thermostat de sécurité

« Sécurité contre la dépression et la surpression et de seécurité du moteur.




Iltem N° | Désignation et caractéristiques techniques
«Refroidissement automatique de des composants et des Composant de
commandes.
Porte plagues soit pour la patisserie
Alimentation triphasée 380 v
Puissance électrique 7,8 KW Minimum
systéme de refroidissement forcé des composants internes ;
ACCESSOIRES STANDARDS :
e Supports en inox munis de pieds avec porte-plagues 60*40 incorpore.
¢ Hotte aspirante en acier inox, munie de moteur et condenseur & air pour éliminer

les vapeurs
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).
Produit évalué par un organisme de cerification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.
Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.
Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique descriptive comportant
toutes les informations techniques nécessaires
Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.
livré avec le minimum standard (supports, fiches électriques, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les regles de I'art ....)
FOUR A SOLE ELECTRIQUE A 2 NIVEAUX
Marque :
Référence : P
+ 2 niveaux de 2 plaques de 400*400 T i
« chambre de cuisson 1200x800X180mm minimum ,
* Bouches levants ’
» Thermostats indépendantes et éclairage . :
« matériaux réfractaires et porte avec vitrage res%tqn?@ lm chaleur
« injection manuelle et automatique de la vapeund’ ‘eau ;
» Chauffage électrique direct, montée en Tempero\ureropnde enwron 35 min.
« Régularité de température sur toute la surface de CUISSQH N
10 « température homogene

« Systéme de surveillance de la cuisson.

« Réglage et indication de la fempérature voite et sole par régulateur electrique.
« Commande regroupée en facade et portes a vision panoramique pour une

« Hotte aspirante avec extracteur pour une évacuation de la chaleur vers I'extérieure.
e Monfté sur étuve chauffante en inox de méme marque

+ pietement et support reglable.

« Alimentation Triphasée 380 OU 220 V-50HZ (monophasé si disponible)

* Puissance 10 Kw minimum par niveau

+ Arrivée d'eau et point de connexion

» Evacuation frop plein

 socle support et humidificateur

+ manuel d'installation et d'enfretien.
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Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cerlification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique descriptive comportant
toutes les informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.
livré avec le minimum standard (supports, fiches électriques, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les regles de I'art ...}

11

ARMOIRE DE FERMENTATION

Marque :

Référence :

Armoire de fermentation contrélé

Capacité minimale : 1 compartiment de 24 niveaux minimal de 60 mm reglables
minimum

Intérieure entierement en inox AISI304

3 programmes et 3 phase en minimum et 2 mode manuel froid et chaude
Fermentation contrélée sur plus de 50 heures minimum

Tableau de commande électronique

Ecran tactile et éclairage interne

Porte Pleine plus poignee ergonomique

joint magnétique

Groupe compresseur tropicalisé

Flux d'air controle et maitrisé

panneau isolé par une mousse polyuréthane injecté a une densité de 40kg/m3
Humidité réglable de 30 & 90% par hygrostat et sonde hygr@meme électronique
Humidité avec apport d'eau extérieur Ferrage & droite.ol sur. demonde a gauche
avec régulation de la température et de I'Humidité /. AN
Panneaux mousse polyuréthane, épaisseur 60 mm, Ic Oé blonc s
Sur roulettes pour mise en place et nettoyage k RS
Groupe frigorifique tfropicaliser

Puissance : 2,5 KW minimum

Type de gaz frigorifique :R452A ou similaire S e
Alimentation Mono 220V - 50 Hz L

manuel d'installation et d'entretien

certificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de 'appareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique descriptive comportant
toutes les informations techniques nécessaires
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Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.
livré avec le minimum standard (supports, fiches electriques, repérage, accessoires et
toutes sujetions selon les regles de I'art ....)
TREMPEUSE A CHOCOLAT PROFESSIONNELLE DIGITAL
Marque :
Référence :
Contenance 6L +-10%
Gastronorme 1/1 en inox AlSI 304
Livrée avec une cuve et couvercle amovible en acier inoxydable
Sonde intégrée pour le contréle de la température et pour respecter les courbes de
tempérage
Ecran d'affichage
Alarme
Systeme de régulation de température de fonctionnement.
Résistance de chauffe avec réglage précis de la température
04 programmes inclus : Noir, lait, blanc ou manuel
Dimensions :
Totale : 30 x 40 x 13 cm +-10%
Tension : 220 V & 230 V

12 Puissance : 100 W minimum
manuel d'installation et d'entretien
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire).
Produit évalué par un organisme de cerification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.
Norme NSF international ou équivalent. —
Marquage CE ou equnvalenf T B
Le produit proposé doit étre accompagne d'une fichg’ technlque descriphve comportant
toutes les informations techniques nécessaires :
Branchement, essais et mise en marche selon les ré
livré avec le minimum standard (supports, fiche e\ecinque molle eT femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de hsu;\ )
GUITARE DE CHOCOLAT
Marque :
Référence :
Construction en acier inoxydable du Socle et bras de coupe
Utilisation facile du bras de coupes interchangeables
Cordes fres robustes et facile a monter
13 Avec butée a l'arriere et maintien vertical

Surface de coupe de 360 x 355 mm +/-10 % en matiére plastique composite

Livre avec 3 bras de coupe

ecartement de 15 mm et 22,5 mm et 30 mm et accessoires de montage et serrage et
pelle.

Tension : 220 V & 230 V
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Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cerlification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étire accompagné d'une fiche technique descriptive comportant
toutes les informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.
livré avec le minimum standard (supports, fiches électriques, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les regles de I'art ....)

14

CUTTER RS PLUS

Marque :

Référence :

Coupe légumes avec cutter:

Fabrication en acier inoxydable et matériaux alimentaires de la plus haute qualité :
bloc moteur en acier inoxydable et téte en aluminium universelle. Cuve en acier
inoxydable avec couvercle en polycarbonate hautement résistante.

CUTTER

Cuve eninox

Capacité : 5,5 litres minimum

Avec Variateur de vitesse.

Systéme d'inclinaison amélioré pour une meilleure stabilité.

Tableau de commande électronique simple étanche pour protection contre I'eau
Production/heure : 100 Kg - 450 Kg
Alimentation : 220 V - 50 Hz
Puissance totale : 1500 W minimum .
Sécurité magnétique pour le bol et thermique pour Ie mqieur
COUPE LEGUME

Cuve en acier inoxydable
Fonctionnement silencieux 5 o
Livré avec les lames ci-aprés et qui doivent étre ‘éabhgotowemen‘r en inox qualité
alimentaire : . N

1 éminceur 3 mm
1 francheur 8 mm
1 b&tonnet 4*4

1 rGpe 3mm

1 cube 10 mm
Accessoires : rotor avec couteaux lisses, rotor avec couteaux perfores, Racleur Kit de
disques de base.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de
sécurité alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de cerlification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.
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Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique mdale et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de I'art ...)

LAMPE A SUCRE A 02 TETES

Marque :

Référence :

surface de fravail en inox,

Facile & utiliser, adopté une feuille silicone antiadhésive changeable.
Emetteur céramique

Systéme de régler la hauteur en tenant compte de la chaleur souhaité
2 lampes fres résistant de 500 W minimum

Dimensions : 460 x 330 mm minimum

Tension : 220 V-50HZ

15 Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).
Produit évalué par un organisme de cettification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.
Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.
Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique descriptive comportant
toutes les informations techniques nécessaires
Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.
livré avec le minimum standard (supports, fiches electriques, repérage, accessoires et
toutes sujetions selon les regles de I'art ....)
PISTOLET PULVERISATEUR ELECTRIQUE AVEC COMPRESSEUR BASSE TENSION SPRY
PISTOLET INTEGRE
Margue :
Référence :
Débit minimum : 250g/min +/-10%,
Puissance minimale : 60 watts +/-10%.,
16 Alimentation : 220/50 Hz-
Godet 700 ml
Piston Inox
Livré avec :
2 buses
I jetrond
1Jet plat
AEROGRAPHE STYLO & COMPRESSEUR BASSE PRESSION
Marque :
17 Référence :
conforme au Norme d'Hygiene et sécurité Alimentaire.
GANTS A TIRER LE SUCRE JEUX EN LATEX
Marque :
18 Py
Référence :

conforme au Norme d'Hygiene et sécurité Alimentaire.
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19

GANTS POUR LE CHOCOLAT - JEUX

Marque :

Référence

conforme au Norme d'Hygiene et sécurité Alimentaire.
Matiere : 90% polyamide, 10% élasthanne

20

THERMOMETRE A SUCRE

Marque :

Référence :

conforme au Norme d'Hygiene et sécurité Alimentaire.

21

SOUFFLETTE POMPE A SUCRE AVEC TIGE EN CUIR
Marque :

Référence :

Simple détente

Poire avec clapet anti-retour

Canule en cuivre

conforme au Norme d'Hygiene et sécurité Alimentaire.

22

FOURCHETTE A TREMPER LE CHOCOLAT

Marque :

Référence :

conforme au Norme d'Hygiene et sécurité Alimentaire.

23

CHALUMEAU PROFESSIONNEL

Marque :

Référence :

Avec réglage de debit

Chalumeau de cuisine robuste

Allumage automatique avec verrouillage de sécurité

Tres bonne prise en main et grande stabilité

Contact alimentaire.

conforme au Norme d'Hygiéne et seécurite Alimentaire. BREEE

24

CISEAUX POUR SUCRE
Marque :

Référence : L gpy sl
21 CM +/-10% o /
conforme au Norme d'Hygiéne et sécurité Alimentaire. . "~ o
En acier frempé polissage fin ST

25

PLAQUE CHAUFFANTE POUR SUCRE

Marque :

Référence :

Plague recouverte d'un tapis anti adhesif

Pour maintien de la température et assurer la repartition homogéne de la chaleur
Systeme de réglage de la tempeérature selon besoin

Puissance 100W minimal

Charge minimal 8 KG

GN1/1

220 V/50HZ monophasé

26

DECAPEUR THERMIQUE CHOCOLAT ELECTRIQUE
Marque :

60
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Référence :

Regulation de la temperature et du debit d'air selon 2 niveaux minimum
Dispositif de régulation et conftréle.

Systeme de securité en cas de surcharge (arrét automatique)

Sans flamme

Plage de température entre : 50 & 500 °C

Contact alimentaire,ideal pour la patisserie et la confiserie.

Puissance :1500 W minimal

- 220V 50Hz.

Livré avec 3 embouts.

i'%



Tableau de répartition

il ; . Quantité -
ltem ?ﬁ(%s\\i\\g?a}tlg\r\'gs\\g;\carac\tensthues techniques Unité ISTHTTAMUDA
1 |FACONNEUSE MANUELLE u 1
2 |LAMINOIR A BANDE DE TABLE U 1
3 | PETRIN A SPIRALE BE VITESSE U 1
4 |BATTEUR MELANGEUR 15 L u 1
5 |BATTEUR MELANGEUR 5L U 2
6 | BALANCE ELECTRONIQUE A PRECISION U 5
BACS A FARINE EN POLYETHYLENE u 5
CELLULE DE REFROIDISSEMENT RAPIDE 10 NIVEAUX GN U
9 | FOUR A PATISSERIE A VAPEUR DIRECTE ELECTRIQUE u 1
10 |FOUR A SOLE ELECTRIQUE A 2 NIVEAUX U 1
11 | ARMOIRE DE FERMENTATION u 1
12 | TREMPEUSE A CHOCOLAT PROFESSIONNELLE DIGITAL u 2
13 | GUITARE DE CHOCOLAT U 1
14 | COMBINE CUTTER COUPE LEGUMES A 5 DISQUES U 1
15 |LAMPE A SUCRE A 02 TETES U 2
PISTOLET PULVERISATEUR ELECTRIQUE AVEC COMPRESSEUR BASSE
16 | TENSION SPRY PISTOLET INTEGRE u 2
17 | AEROGRAPHE STYLO & COMPRESSEUR BASSE PRESSION u 2
- _‘,;\elle e do
18 | GANTS A TIRER LE SUCRE JEUX EN LATEX (& NG u 6
S EN
~ c“‘a{ ‘?o Y
19 | GANTS POUR LE CHOCOLAT — JEUX sl e A el v 6
=\ S eI
i QSE " Q
20 | THERMOMETRE A SUCRE G A5/ U 3
“x\__// 5
21 | SOUFFLETTE POMPE A SUCRE AVEC TIGE EN CUIR S S U 3
22 | FOURCHETTE A TREMPER LE CHOCOLAT U 2
23 | CHALUMEAU PROFESSIONNEL u 2
24 | CISEAUX POUR SUCRE u 3
25 | PLAQUE CHAUFFANTE POUR SUCRE U 2
26 | DECAPEUR THERMIQUE CHCOCOLAT ELECTRIQUE u 2

¥



LOT°4 : MATERIEL DE LAVERIE ET MATERIEL DE BUANDERIE

”ﬁom Désignation et caractéristiques techniques
CHARIOT DE TRANSPORT D’ASSIETTES
Dimensions : 990 x 780 x 750 mm
4 roues pivotantes de diametre 125 mm dont
2 a frein, en polyamide
Chariot de tfransport d'assiettes en acier inoxydable. Capacité environ
1 )
400 assiettes standards
Livré avec 2 grilles de séparations antichute et une housse de protection lavable
Le fond du chariot est incliné pour éviter toute chute des assiettes durant le
transport.
LAVEUSE ESSOREUSE SIMPLE ESSORAGE
Marque :
Référence :
Chargement frontal
Capacité : 24 kg minimum ;
Vitesse d'essorage : 4920 tr/min minimum
Facteur G de 200
Dessus en acier inoxydable. Facade et panneaux latéraux en peinture gris
anthracite
Tambour obligatoirement en inox
Bac & lessive norme & 3 compartiments sur le dessus de la laveuse,
Prédisposition pour le raccordement des pompes a lessive
Variateur de vitesse a fréquence
Programmateur Control
Chauffage électrique, puissance : 18Kw minimum
Alimentation électrique triphasée 380V + T+ N - 50 Hz
Laveuse essoreuse & Super essorage pour réduire I'humidité résiduelle et le tfemps
2 de séchage.

Le Programmateur électronique est un mlcrocomroleur qm fO‘nctLonne a travers
I'écran tactile SO
Niveau acoustiqgue dB(A) < 50. _’

Certificats et attestations prouvant I'origine et la quo}’ge:
Amortisseurs anti vibrations de dimensions appropriégs. i
Manuel d'installation et d'entretien AN
Appareil construit dans le respect des normes en v;gué\tir

o § T e
1S

e

‘ )

Produit conforme aux normes et aux standards de quailité ef”desec‘unte en vigueur,
et évalué par un organisme de certfification, garantissant ainsi sa conformité avec
les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.
Livré avec le minimum standard (supports, Vannes d'isolement, fiche electrique
male et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions selon les regles de I'art

.
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NO
SECHOIR DE LINGE
Marque :
Référence :
Capacité : 16 KG
Tambour acier inoxydable
Programmateur : easy control
Tambour en acier inox
Tambour inverseur pour un meilleur sechage
Combinaison d’un flux d'air axial et radial congu pour maximiser et optimiser le flux
d'air & lintérieur du fambour
Dotée de variateur de fréquence facile & programmer et remplacer
indépendamment du moteur.
- Transfert maximal de chaleur
- Faible consommation d‘énergie
- Temps de séchage reduit
3 -gaine d’'évacuation d’air chaude de diameétre approprie.
Chauffage électrique puissance : 18 Kw minimum ;
Alimentation électrique triphasée 380V + T+ N - 50 Hz
Certificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de 'appareil proposés.
Amortisseurs anti vibrations de dimensions appropriees.
Manuel d'installation et d'enfretien
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.
Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur,
et évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec
les réglementations pertinentes.
Branchement, essais et mise en marche selon les regles ;de l Or’f B \
Livié avec le minimum standard (supports, fiche el’ec#nque male e’r femelle
repérage, accessoires et toutes sujetions selon les regles de Farfi,) 5
CALANDREUSE L
Marque : v
Référence : e ,;/
Longueur cylindre : 1400 mm R
La machine doit avoir un dispositif d'arrét automatique en cas de non utilisation
Bouton d'arrét d'urgence
Panneau de commande
Sectionneur
Dispositif protége doigts pour plus de sécurité
4 Dispose d'un régulateur pour une meilleure distribution de chaleur sur le rouleau

Vitesse de repassage variable

Gaine d'évacuation d'air chaude de diametre approprie.

Commande & pied pour arrét et démarrage

Puissance électrique totale : 7,18 kw minimum

Alimentation : 380 V - 50 hz

Certificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de I'appareil proposés.
Manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.

3
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Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur,
et évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec
les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.
Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique mdle et femelle,
repérage, accessoires et toutes sujétions selon les regles de I'art ...

MACHINE A COUDRE avec table support

Marque :

Référence :

Avec les fonctionnalités ci-apres :

Points intégrés

Boutonniéres automatiques en une etape
Systeéme d'enfilage de I'aiguille automatique
Mise en place rapide de la canetfe
Compartiment & accessoires

Eclairage par LED

Bouton anti-bascule du pied presseur
Entrainement 7 griffes

Abdadissement des griffes

Systéme F.A.S.T*** de remplissage de la canetfe
Position d'arrét de I'aiguille

Point de renfort automatique

Ecran d'affichage LCD

Sélection des points

Réglage de la tension du file supérieur

Touches de contréle & portée de main Protection
Variateur de vitesse

Panneau amovible des points

Fonction double-aiguille (simple/jumelée)
Fonction position initiale de I'aiguille

Manuel diinstallation et d'enfretfien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.
Branchement, essais ef mise en marche selon les regles de I' oglf {

Livié avec le minimum standard (supports, fiche elecmque‘ygmale eT femelle;

repérage, accessoires et toutes sujétions selon les regles de I o\r\ )

CHARIOT A LINGE SALE A 2 SACS
Marque :

Référence :

Tube acier epoxy

2 portes sacs avec couvercle

4 roues pivotantes

CHARIOT A LINGE PROPRE

Marque :

Référence :

En polypropyléne monobloc Dimensions | 600 X L 800 X H 1200 mm minimum
4 portes permettant un acces des 2 coteés

2 roues fixes
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3 rayons de rangements espacés de 250 mm minimum
Fermeture aimantee

TABLE DE REPASSAGE UNIVERSELLE.

Marque :

Référence:

Table & repasser professionnelle reglable en hauteur,
Idéale pour les collectivités et atelier de repassage afin d'adapter I'ergonomie au
poste de fravail.

Avec la fonction soufflerie permet de repasser les vétements de matiere délicate.
Pour une utilisation de +8 heures par jour minimum.

Dispose de trois fonctions : aspirante, soufflante et chauffante (température
reglable).

Plateau chauffé électriquement et réglage par thermostat.

Fer chauffant et vaporisant.

Dispositif soufflerie et aspirateur incorporés.

Soufflerie permettant de mettre le textile en suspension et de ne pas ecraser les
coutures.

Aspiration puissante avec la pédale de commande, utile pour plaquer le fissu eviter
les plis.

Assure & l'opérateur un confort supérieur grace & sa fonction ergonomique de
réglage en hauteur de 750 & 950 mm environ.

Avec Equilibreur de fer et rail coulissant et Repose fer pivotant

Plateau "maxi" : 1350x510x270 mm

Pression de la vapeur : 2.8 bar minimum

Entrée d'eau et décharge chaudiere : 3/8" minimum

Puissance : 3.9 kw minimum.

Ai[memo‘non 400V i+ N+T/ 230 V Mono TR

Dtmensnons (LxPxH) 1600x650x1800 mm - Plateau ]200x4@0x: 79 mm+/ O% »“i

Produit conforme aux normes et aux standards de quohté gt de secunie en v:gueur
et évalué par un organisme de certification, garanhsson’( qinsn sa conformlte avec

les réglementations pertinentes. \ S S f
\\.i o 4

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.™
Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique mdle et femelle,
repérage, accessoires et toutes sujétions selon les regles de I'art ...)




Tableau de répartition

Items

Désignations et caractéristiques techniques

Quantité ISHT
TAMUDA

CHARIOT DE TRANSPORT D’ASSIETTES

LAVEUSE ESSOREUSE SIMPLE ESSORAGE

SECHOIR DE LINGE

CALANDREUSE

MACHINE A COUDRE AVEC TABLE SUPPORT

CHARIOT A LINGE SALE

CHARIOT A LINGE PROPRE

O INIOODIVNIHIWIN|E

TABLE DE REPASSAGE UNIVERSELLE

I N N N TR =N S PR
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LOT N 5 : MATERIEL DE DISTRIBUTION, SELF- SERVICE, MATERIEL DE TRAVAIL ET DE RANGEMENT

ET MATERIEL DE NETTOYAGE

item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

MEUBLE BAIN MARIE A EAU SUR MEUBLE CHAUDAVEC PORTES COULISSANTES

Marque :

Référence :

- Dimensions : L x P x H hors tout 1500x700x900 mm minimum

- Construction en acier inoxydable nuance 18/10 minimum, utilisé sera inox de qualité

alimentaire.

- Panneaux de revétement

- Couleur des panneaux de revétement au choix du maitre d'ouvrage.

_Bac sur le dessus de 200 mm de profondeur avec des angles arrondis pour faciliter

le nettoyage (Bac pouvant recevoir 4 bacs GN 1/1).

+ Support en pont pour flot muni de 1 verre courbé double.

e Pare haleine en verre frempé de 6 mm courbée et pare haleine frontale pour une

meilleure protection des aliments.

o Compartiment technique intégré pour branchement électrique

+ Cuve bain-marie & eau :

« Chauffage sous la cuve par résistances a ailettes blindées en acier inoxydable

» Remplissage automatique par électrovanne

« Vidange par bonde @ 40 mm avec trop plein

« Voyant témoin « manque d'eau »

+ 1 Thermostat de 0°C & 90°C.

« 1 Voyant lumineux du contréle de marche.

- Etuve chaude 2 portes coulissantes inox AlSI 304

- Etagére intermédiaire inox AlSI 304

- Chauffage électrique : O

* 2 Résistances blindées de 750 Watts chacune minimum. -7
* 1 Thermostat de 0°C & 90°C. S
* 1 Voyant lumineux du contrdle de marche. 1’" fi o

- Consoles de rampes a plateaux en inox 18/10 fixées fng;f chosms ou Trcvers de la

facade. \,‘. \ A

- Rampes & plateaux standard : inox 3 tubes profiles @ 32 mm

-Eclairage du meuble par lampes incorpore \\* .

-Alimentation triphasée : 400 V+N+T - 50 Hz NS

-Livré avec 4 bacs GN 1/1

- Pietements en polyéthyléne rigides avec platines filetées réglables pour une

parfaite mise & niveau du meuble

-Manuel dinstallation et d'enfretien

_cerfificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de I'appareil proposés.

Toute la ligne du self-service doit étre de méme marque et présenter un aspect de
finition identique et homogene.

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA
DISTRIBUTION

Marque :

Référence :

Qualité : HDPE

Dimensions : 600X400X200 - Couleur blanche
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BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA
DISTRIBUTION

Marque :

Référence :

Qualité : HDPE

Dimensions : 600X400X300

Couleur blanche

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA
DISTRIBUTION

Marque :

Référence:

Qualité : HDPE

Dimensions : 600X400X200

Couleur grise

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA
DISTRIBUTION

Marque :

Référence :

Qualité : HDPE

Dimensions : 600X400X300

Couleur grise

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA
DISTRIBUTION

Marque :

Référence :

Qualité : HDPE

Dimensions : 600X400X300

Couleur noire

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA
DISTRIBUTION e

Marque : S
Référence :

Qualité : HDPE
Dimensions : 600X400X200
Couleur noire

N

TABLE DE TRAVAIL MOBILE

Marque :

Référence :

+ Tout inox AISI 304

o épaisseur 15/10 minimum

e Dim : 1000X700, hauteur 850 mm minimum

¢ Bord tombé de 40mm minimum avec contrepli

o 4roulettes dont 2 avec freins

e Totalement arrondis et bord relevé arriere de 100 mm de hauteur au minimum
avec retour incliné de 20mm au minimum.

« Insonorisation par panneau stratifié double face totalement étanche et protége
par une téle en acier inoxydable

e AISI 304 couvrant totalement le panneau strafifie.

e Avec renfort inférieur

En dessous :
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* un bloc de rangement gastro 5 niveaux GN 1/1

* une etageére basse

* Les roulettes sont largement dimensionnées pour permettre le transport de
charges lourdes dont deux avec frein

CHARIOT DE SERVICE

Marque :

Référence :

* En acierinox 18/10 epaisseur 10/10 minimum

e 3 niveaux 200x600x900 mm

* 4 roues pivotantes dont deux avec frein

* Les roulettes sont largement dimensionnées pour permettre le transport de
charges lourdes dont deux avec frein

10

CHARIOT DE DISTRIBUTION :

Marque :

Référence :

Chariot de service 2 niveaux et 3 GN 1/1

Trés maniable avec roulettes pivotantes dont 2 avec freins, utilisation facile avec 2
barres de déplacement.

Dimension minimal : 1000 x 500 x 200 mm
Construction en acier inoxydable
Niveau supérieur pour bacs 3 x GN 1/1
Ftagéres inférieures en acier inoxydable
4 roulettes pivotantes, 2 avec freins
Antichoc en caoutchouc gris

Charge maximale : 80 kg

Livré avec 3x GN 1/1 o
- Les roulettes sont largement dimensionnées pour permeﬁre Ie frqnsmor‘r de charges
lourdes dont deux avec frein .

1

ARMOIRE DE RANGEMENT EN INOX

Marque :

Référence :

* en acier inox AlSI 304, portes coulissantes

* Dimensions L : 1600 X P:700 X H : 1800 mm* 10 %
e 3 Etageres réglables en hauteur

* Les roulettes sont largement dimensionnées pour permetire le transport de charges
lourdes dont deux avec frein.

» livré avec semure avec clés.

12

Etagére mobile en PVC 05 Niveaux
Marque :

Référence :

Dimensions : L1045XP555XH1750 minimum
Chope Inox avec blocage sur 02 Roues

13

ETAGERES MURALE DE RANGEMENT DEMONTABLE

Etagéres murale de cuisine ayant les caractéristiques suivantes :

Les rails de I'étagere s'attachant facilement & I'aide des vis fournies, les supports
adopteés doivent étre montés & n'importe quelle distance gréce & la construction
reglable en hauteur, L'étagere peut ainsi étre adaptée individuellement & chague

b
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utilisation, couvre une surface murale inutilisée dans la cuisine, garantissent une
stabilite moximale.

2 étagéres de Dimensions 1000x 350 de profondeur environ Construction en inox 304
d'épaisseur 15/10 éme, avec des supports en rails démontable et réglable en
hauteur.

Echelle Basse GN1/1 DE 10 Niveaux 04 roulettes pivotantes

Marque :

Référence :

e Tout enlnox

+ Entrée 325 mm butées avant arriere

» 4 Roulettes pivotantes nylon avec pare chocs

sLes roulettes sont largement dimensionnées pour permettre le fransport de charges
lourdes dont deux avec frein

14

Echelle haute GN 1/1 de 20 niveaux 04 roulettes pivotantes

Marque :

Référence :

« Tout en Inox

15 |+ Entrée 325 mm butées avant arriere

» 4Roulettes pivotantes nylon avec pare chocs

Les roulettes sont largement dimensionnées pour permettre le transport de charges
lourdes dont deux avec frein

BILLOT EN POLYPROPYLENES
Marque :

Référence :

16 | *Sur pied inox AlSI 304, L
* Billot en polypropylenes hauteur entre 100 et 150 mm
* Dimension totale L 1200 x P 600 x h 850 mm m|n|mum
+ Conforme au d'Hygiéne et sécurité ohmem‘o:re, y

DIABLE z «».,}
Marque : L
Référence :

* O haut dossier

+ force 250 Kg

» Roues & bandage caoutchouc
« Hauteur 1300 mm (+/-10%)

+ Largeur des bavettes 300 mm

+ Peinture époxy

17

TABLE DE DEBARASSAGE INOX AVEC TROU VIDE ORDURE 1000X700
AVEC SAC POUBELLE AMOVIBLE

Marque :

Référence :

18

LAVE-MAINS TOUT INOX SUSPENDU

Marque :

Référence :

19 |e Commande & genou

« Clapet anftiretour

e Cuve inox AlSI 304 avec habillage sur 3 faces

Commande de 'eau mitigée au genou sur panneau de facade articule \§
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* Dosseret arriere inox
* Melangeur d'eau mitigee avec robinet a col de cygne
* Mini-vannes d'isolement et siphon.
Livré avec .
Distributeur de serviettes papier,
e Distributeur de savon liguide,
e Brosse & ongle,
o Poubelle pour les serviettes,

20

POSTE MOBILE DE DESINFECTION

Margue :

Référence:

Fixe équipé de :

e tuyau qualité alimentaire longueur 15 m

* Doseur : réeglage de la concentration par buses calibrees
* un pistolet antichoc

« Distributeur de produit

e supportinox bidon, 10kg

+ Réservoirs transparents a produits.

* Disconnecteur NF protégeant le réseau d’'eau potable
¢ Fixation murale

* Mini-vannes d'isolement.

21

ASPIRATEUR EAU-POUSSIERE
Marque :

Référence :

Aspirateur eau et poussieres 30L
Composition du lot : EQUIPEMENTS : nouveau suceur combiné eau et poussieres, filtre
plissé plat, sachet filtre ouate, suceur long, flexible

Type d'alimentation : Electrique

Puissance : 1300 W

Accessoires livrées : EQUIPEMENTS : nouveau suceur combiné eau et poussiéres, filtre
plisse plat, sachet filtre ouate, suceur long, flexible
Systeme de récupération : Bac (sans sac)

22

MONOBROSSE
Marque :
Référence :

Application : Lustrage

Vitesse : Haute vitesse

Vitesse : 400 tpm

Consommation de courant : 1 600 W minimal
Source d’énergie : Cable

Pression : 43,3 g/cm? minimal

Niveau sonore : 59 dBA

Diametre : 430 mm

Longueur du céble : 12,5 m
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23

CHARIOT DE MENAGE ET DE LAVAGE
Marque :

Référence:

Chariot équipé de :

Presse & mdachoire

2seaux de 151

2 seaux de 6|

Porte sac poubelle de 100 L minimum
Livre avec

200 sacs poubelle

24

CHARIOT POUR FEMME DE CHAMBRE - Type : 8 & 12 chambres
Marque :
Référence :

Dimensions : L92,5xP52,7xH130 cm

Chariot complet, pratique et économique offrant tout le nécessaire pour réepondre
aux taches quotidiennes. Construction en tube d'acier.

Pare-chocs de profechon équipé de 4 roulettes de protection en caoutchouc.

2 arceaux latéraux supérieurs pliants (dont 1 avec couvercle rabattable) pour
accrocher sac ¢ linge et sac en plastique.

2 arceaux latéraux inférieurs pliants avec grille et roulettes de protection.

2 tablettes intérieures fixes et 2 tablettes & hauteur variable avec décor bois, coloris
au choix.

Revétement thermo laqué coloris titane RAL 7084.

Le chariot TRI est équipé en plus de 2 bacs superposables avec couvercles pour le tri
des déchets. Dims{ cm) : L avec les arceaux repliés : 92,5. P 50,5 X H 118.8 cm.
Equipés de 4 roues pivotantes diametre 200 mm, 5&éme roue cenfrale diametre 160
mm.

Accessoires : casier bois pour petifs articles, cendrier,. supp@ri pour prospectus, 2
bacs de tri de déchets avec couvercle, volet rou’f@rﬁ verr@um”@bie roues avec
bandage caoutchouc, sac en polyester 5 pocl}es ’suspé ion" pour 2 sacs 50 L,
couvercle verrouillable teinte bois. / |

25

CHARIOT PORTE BAGAGE POUR HOTEL EN LAITON Dore
Coloris doré
Tapis rouge sur modele doré \ )
Structure porte cintres
Dim (mm) 700X1150X2000 +ou- 10%

04 Roulettes D200mm + ou- 5% dont 02 pivotantes

26

RACLETTE POUR SOL POLYPROPYLENE LARGEUR 35CM MINIMUM AVEC MANCHE

27

RACLETTE A VITRE AVEC POIGNEE INOX LARGEUR 25CM MINIMUM
Livré avec perche télescopique longueur 2 m minimum

28

BALAI COCO 29 CM AVEC MANCHE
Monture bois - douille vis

29

PANNEAU ATTENTION SOL GLISSANT




item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

30

SEAU LAVEUR
Capacité : 14 lifres
Antibactérien couleur bleu

31

SEAU LAVEUR
Capacité : 14 litres
Antibactérien couleur rouge

32

ARMOIRE DE RANGEMENT BALAIS

En INOX 304

Finition satinee

4 étageres réglables en hauteur

2 Portes battantes

Serrure a poignée avec clef

Vérins réglables en hauteur

Toit en pente anti-poussiere

Dimensions + 10 % : L 950 x P 500 x H 1 800

S




Tableau de répartition

Quantité
items Désignations et caractéristiques techniques ISHT
Tamuda
1 | MEUBLE BAIN MARIE A EAU SUR MEUBLE CHAUD 1
2 |BACS MANUTENTION AVEC COUVERCLE Couleur blanche 600X400X200 4
3 | BACS MANUTENTION AVEC COUVERCLE Couleur blanche 600X400X300 4
4 | BACS MANUTENTION AVEC COUVERCLE Couleur grise 600X400X200 4
5 |[BACS MANUTENTION AVEC COUVERCLE Couleur grise 600X400X300 2
6 |BACS MANUTENTION AVEC COUVERCLE Couleur noire 600X400X300 2
7 | BACS MANUTENTION AVEC COUVERCLE Couleur noire 600X400X200 2
8 | TABLE DE TRAVAIL MOBILE 17
9 | CHARIOT DE SERVICE 3
10 | CHARIOT DE DISTRIBUTION 3
11 | ARMOIRE DE RANGEMENT EN INOX 5
12 | ETAGERE MOBILE EN PVC 05 NIVEAUX 10
13 | ETAGERES MURALE DE RANGEMENT DEMONTABLE 6
14 | ECHELLE BASSE GN1/1 DE 10 NIVEAUX 04 ROULETTES PIVOTANTES 5
15 | ECHELLE HAUTE GN1/1 DE 20 NIVEAUX 04 ROULETTES PIVOTANTES 6
16 |BILLOT EN POLYPROPYLENES 1
17 | DIABLE 1
TABLE DE DEBARASSAGE AVEC TROU VIDE ORDURE INOX PLATEAUX DE 04
18 | POSTES 1000X700 AVEC SAC POUBELLE AMOVIBLE 1
19 | LAVE-MAINS TOUT INOX SUSPENDU 3
20 | POSTE MOBILE DE DESINFECTION 4
21 | ASPIRATEUR EAU-POUSSIERE B 1
22 | MONOBROSSE e 1
23 | CHARIOT DE MENAGE ET DE LAVAGE /o 1
24 | CHARIOT DE FEMME DE CHAMBRE HOTEL 1R
25 | CHARIOT PORTE BAGAGE POUR HOTEL EN LAITON DORE | 41
26 |RACLETTE POUR SOL POLYPROPYLENE N 5
27 | RACLETTE A VITRE AVEC POIGNEE INOX LARGEUR 25CM MINIMUM A5
28 | BALAI COCO 29 CM AVEC MANCHE 5
29 | PANNEAU ATTENTION SOL GLISSANT 5
30 |SEAULAVEUR COULEUR BLEUE 6
31 |SEAULAVEUR COULEUR ROUGE 6
32 | ARMOIRE DE RANGEMENT BALAIS 1

,;.S’f

75



LOT 6 : PETITS OUTILLAGES DE CUISINE ET DE RESTAURANT

Toutes les dimensions indiquées dans ce CPS sont sujettes a une tolérance de +10 %, sauf indication spécifique

HET Désignation et caractéristiques techniques

Aiguille & Brider en Inox
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
neftoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

1 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerlifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produif proposée par le prestataire
1 SET Café/ Thé Hétel : plateau contenant BOUILLOIRE, 02 tasses
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

2 | Matériel professionnel destiné o étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité qux normes de sécurité
alimentaire et de qualite // N
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes Igs mformq’nons Techmques
du produit proposé par le prestataire / ; =
Aiguille & larder R
Marque:
Référence: ~
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

3 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
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Aiguiseur affuteur couteau électrique
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire

Aplatisseur Inox 2 kg diameétre 11CM +/-10%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes S

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformlte ou' Qmﬁ\es de securité
ohmenmlre et de qualité T : :

du produit propose par le prestataire

Araignée acier inoxydable DIAM 12 cm +/-10%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurite alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
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NO
Armoire stérile 10 couteaux
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
7 Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de securité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qudalité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire
Assiette a dessert classique porcelaine émaillée blanche 23CM Tendance Haut de
Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
8 nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre Ufilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité oltmemclre les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes - :
Certifieé par des organismes reconnus pour so conformﬁe OUX\ normes de sécurité
alimentaire et de qualité / SRR L
La fiche technigue du produit fourni doit com‘enlr ’roufes les mformo‘nons techniques
du produ;f proposé par le prestataire Wl 7/
Assiette a pain classique en porcelaine emclll e blonche 13X13 CM Tendance Haut
de Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE \\ T ;.:'/f
Marque: I
Référence:
Produit de bonne gualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
9 |Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de securité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire




ltem

Désignation et caractéristiques techniques

NO

Assiette & Pasta 30 cm en Porcelaine émaillée Tendance Haut de Gamme Hételier

QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
10 nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées

dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securite

alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques

du produit proposé par le prestataire

Assiette & Présentation 30 cm en inox bord perlé Tendance Haut de Gamme Hételier

QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
1 nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de securité ohmen‘rcnre les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes” B
Certifié par des organismes reconnus pour/so confor ité-aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité Jo 7
La fiche technique du produit fourni doit ;:om‘emr Touies les lnformohons technigues
du produﬁr propose par le prestataire 5 '

12

Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securite
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire




ltem

Désignation et caractéristiques techniques

NO
Assiette Creuse 22 cm en Porcelaine émaillée blanche Tendance Haut de Gamme
Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
13 | Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Assiette Entremet : 20 cm en Porcelaine Blanche TENDANCE Hételier QUALITE
SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d'hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
14 |Maotériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité ohmemonre “{es plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes TGS
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa confor;“'
alimentaire et de qualité o A =
La fiche technique du produit fourni doit com‘emr ’roU’fes les mformoﬂons technigques
du produit proposé par le prestataire \ . ! -
Assiette gastronomique classique en porcelaine certifiée blanche émaillée Tendance
Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d"hygiene, de
15 nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & éfre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire

&
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item

Désignation et caractéristiques techniques

NO

Assiette plate porcelaine émaillée blanche diameétre 31cm tendance haut de gamme

hételier qualité supérieure

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d'hygiene, de
16 nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées

dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité

alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations fechniques

du produit proposé par le prestataire

Assiette plate porcelaine émaillée blanche diameétre 16cm tendance haut de gamme

hoételier qualité supérieure

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
17 nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les-aliments).

Matériel professionnel destiné & étre  utilisé dons les cu@mes et restaurant

professionnelles et leurs annexes PR

Conforme aux normes d'hygiene et de securité ollmemoire Jes p|u$ strictes exigées

dans les cuisines professionnelles et leurs annexes Tl

Certifié par des organismes reconnus pour sa t:onformxte ‘oux normes de sécurité

alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit comemr“rQ\uTes Les mformo’nons techniques

du produit proposé par le prestataire et e

Assiette plate porcelaine émaillée blanche diameétre 20cm tendance haut de gamme

hételier qualité supérieure

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisees (normes d hygiene, de
18 nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire




tem

Désignation et caractéristiques techniques

NO
Assiette plate porcelaine émaillée blanche diameétre 27cm tendance haut de gamme
hételier qualité supérieure
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
19 nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre ufilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securite alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Assiette plate porcelaine émaillée blanche diametre 25cm tendance haut de gamme
hételier qualité supérieure
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
20 nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilise dons les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes 7
Conforme aux normes d'hygiéne et de securite. ohmem‘cure les plus strictes exigées
dcms les cuisines profess;onnelles et leurs onnexes ; TN
alimentaire et de qualité i
La fiche technique du produit fourni doit comemr 1ou’resJeS mformo’nons techniques
du produit propose par le prestataire N Vs
Assiette rectangulaire 16x24cm tendance haut de\gqmme hotefl‘er qualité supérieure
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
21 Matériel professionnel destiné a étre ulilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualite

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire




item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

22

Attendrisseur de viande allu 7x24 +/-10%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire

23

Bac gastronome GN 1/1 -100MM POLYC
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné a étre u’nllse dons IQS cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes S
Conforme aux normes d'hygiene et de se/:un’fe ohmenfdlre Tes plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs omnexes O eg;; !

Certifié par des organismes reconnus popr so conformn‘e oux normes de sécurité
olrmem‘arre et de qualité Y

du produit proposé par le prestataire e

24

Bac gastronome GN 1/1 -150MM POLYC
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d"hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire




ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

25

Bac gastronome GN 1/1 -200MM POLYC
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étfre Ulilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire

26

Bac gastronome GN 1/1 -65MM POLYC
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualiteé

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les olimenfs)

Matériel professionnel destiné a étre utilise dons les c:uxslnes et restaurant
professionnelles et leurs annexes TN

Conforme aux normes d'hygiene et de securité/ ohmemogre [es plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes - R .
Certifié par des organismes reconnus pour sa ccsnforml’fe',oux normes de sécurité
alimentaire et de qualité 5
La fiche technique du produit fourni doit con‘fennr ’rou’res Ies lnformo’nons techniques

du produit proposé par le prestataire NIRRT

[ N

27

Bac gastronome GN 1/2 -150MM POLYC
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurite
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire




Item

Désignation et caractéristiques techniques

NO
Bac gastronome GN 1/2 -65MM POLYC
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
netftoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
28 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifieé par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Bac gastronome GN 1/4 -100MM POLYC
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de mateériels aptes pour le contact avec les aliments).
29 Matériel professionnel destiné o étre  utilisé doyex cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes e
Conforme aux normes d'hygiene et de sécuritef{memolre les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes LA
Certifieé par des organismes reconnus pour sa conformn‘e qu normes de sécurité
alimentaire et de qualité e S5
La fiche technique du produit fourni doit com‘emr toufes les mfor ‘ghons techniques
du produit proposé par le prestataire RN
Bac gastronome GN 1/4 -150MM POLYC
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéene, de
neftoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étfre utiliseé dans les cuisines et restaurant
30 |professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire




item

Désignation et caractéristiques techniques

NO
Bac gastronome GN 1/4 -65MM POLYC
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
31 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Bac gastronome GN 1/6 -100MM POLYC
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
32 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes e
Conforme aux normes d'hygiéne et de securité allmemcﬂre |es p%us sTrrcTes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité oux normes de sécurité
alimentaire et de qualité [ 9
La fiche technique du produit fourni doit contenir ’rou’fes les mform“ohons ‘rechmques
du produit proposé par le prestataire \ a2 ey
Bac gastronome GN 1/6 -200MM POLYC el
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes sfandardisées (normes d hygiene, de
neffoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
33 |professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir tfoutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire




item

Désignation et caractéristiques techniques

NO
Bac gastronome GN 1/9 -100MM POLYC
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le confact avec les aliments).
34 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations tfechniques
du produit proposé par le prestataire
Bac gastronome GN 1/9 -65 MM INOX 0,61
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
35 Matériel professionnel destiné o étre  ufilisé dons ies cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes :
Conforme aux normes d'hygiene et de secum‘e ohmer"\’rowe les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs onnexes A
Certifié par des organismes reconnus pour; so conformﬁe\oux normes de sécurité
alimentaire et de qualité , Wt
La fiche technigue du produit fourni doit comenlr 1ou‘fes les mformohons techniques
du produit proposé par le prestataire S A
Bac gastronome GN 1/9 -65MM POLYC
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utiliseé dans les cuisines et restaurant
34 |professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite

La fiche technigue du produit fourni doit contenir foutes les informations fechniques
du produit proposé par le prestataire

|2



lfem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

37

Bac gastronome inox GN 1/1 - T00MM INOX 14L
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifieé par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire

38

Bac gastronome inox GN 1/1 - 200MM INOX 28L
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de materiels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche fechnique du produit fourni doit contenir Tou’res l@;mfgrmchons techniques
du produit proposé par le prestataire ot :

39

Bac gastronome inox GN 1/1 -150MM INOX 21 L
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité S
Matériel professionnel construit selon les normes s’rcndordlsees 4n@fmes d'hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire

A

88



ltem

Désignation et caractéristiques techniques

NO
Bac gastronome inox GN 1/1 -65 MM INOX 9L
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

40 Matériel professionnel destiné & étfre ulilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'’hygiene et de securité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qudalité
La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Bac gastronome inox GN 1/2 -150 MM INOX 9.,5L
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

a Matériel professionnel destiné & étre ulilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir Toufes les mformo‘nons technigues
du produit proposé par le prestataire
Bac gastronome inox GN 1/2 -65 MM INOX 4L
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité - T
Matériel professionnel construit selon les normes sfondqrdl‘sges (normes d hygiene, de
neftoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

42 Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire




ltem

Désignation et caractéristiques techniques

NO
Bac gastronome inox GN 1/2. Hauteur 100 mm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d'hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

43 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Bac gastronome inox GN 1/3. Hauteur 100 mm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

44 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations fechniques
du produit proposé par le prestataire /,A/‘\ff."'f? T
Bac gastronome inox GN 1/3. Hauteur 150 mm /
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité L
Matériel professionnel construit selon les normes sTondoréIsegs inme“/d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les ohmen‘rs)

45 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securite
alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit foumni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire

=
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Désignation et caractéristiques techniques

NO
Bac gastronome inox GN 1/4 - 100MM INOX 2,8
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d'hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

44 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne ef de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurite
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Bac gastronome inox GN 1/4 - 150MM INOX 4L
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d'hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

47 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité ollmem‘olre Iesﬂu;sfrldes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes / N
Certifié par des organismes reconnus pour sa confornm#@ Qux normes de sécurité
alimentaire et de qualité IR
La fiche technique du produit fourni doit contenir ’roufes les mformoﬁons Techmques
du produit proposé par le prestataire \;’\ HE5 ST .

A .

Bac gastronome inox GN 1/4 -65MM INOX1,8L
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

48 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securite
alimentaire et de qualite

La fiche technigue du produit fourni doit contenir tfoutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire




ltem

Désignation et caractéristiques techniques

NO
Bac gastronome inox GN 1/6 - 150MM INOX 2,41
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettfoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

49 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations fechniques
du produit proposé par le prestataire
Bac gastronome inox GN 1/6 -100MM INOX 1,6
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardiseées (normes d hygiene, de
neftoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

50 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurite
alimentaire et de qualité —
La fiche technique du produit fourni doit contenir ’rou’tes/{es mformohbns technigques
du produit proposé par le prestataire g,/ \
Bac gastronome inox GN 1/6 -200MM INOX 3,4 ‘
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité R
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

51 Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurite
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
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Désignation et caractéristiques techniques

NO
Bac gastronome polycarbonate GN 1/3 Hauteur 100mm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d'hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

52 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Bac gasironome polycarbonate GN 1/3 Hauteur 150mm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

53 Matériel professionnel destiné a étre utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Ceriifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurite
alimentaire et de qualité T
La fiche technique du produit fourni doif contenir Tozﬁes les mformohons techniques
du produit proposé par le prestataire /_ / :
Bac gastronome polycarbonate GN 1/6 Hauteur 100mm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les alimenfs).

54 Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire




Item

Désignation et caractéristiques techniques

NO
Bac gastronome polycarbonate GN 1/6 Hauteur 150mm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d'hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le confact avec les aliments).

55 Matériel professionnel destiné o étre utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
BAHUT INOX 1,7L SANS COUVERCLE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les alimenfs).

56 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit con’renlr TQuTes les mf‘@rmoﬂons techniques
du produit proposé par le prestataire
BAHUT INOX 2,4L SANS COUVERCLE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qudlite -
Matériel professionnel construit selon les normes sTondordlsees [normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

57 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations technigues
du produit proposé par le prestataire
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NO

Désignation et caractéristiques techniques

58

BAHUT INOX 5L SANS COUVERCLE
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étfre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contfenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire

59

BAIN-MARIE INOX 1,3L SANS COUVERCLE
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigeées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformﬁe aux normes de sécurité

i S

alimentaire et de qualité AT TN
La fiche technique du produit fourni doit confepﬁ foutes as m\formohons techniques

du produit proposée par le prestataire if‘,- ;

60

BAIN-MARIE INOX 3,2L SANS COUVERCLE ‘
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securite
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir tfoutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
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Désignation et caractéristiques techniques

NO
BAIN-MARIE INOX 6,3L SANS COUVERCLE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
1 Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurite alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformite aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations technigues
du produit proposé par le prestataire
Barre aimentée 56cm en Inox et Polypropyléne
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
62 Materiel professionnel destine & étre utilise  dans  les _,,ﬂ;;u_i_sines et restaurant
professionnelles et leurs annexes e ,\\
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité ohmen’ro&re Ies p1us smcfes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes /7 oA
Certifieé par des organismes reconnus pour sa conformr’fe oux ‘ ’ormes“ de sécurité
alimentaire et de qualité U
La fiche technique du produit fourni doit contenir Tou’res Ies mformqhons techniques
du produit propose par le prestataire N S
Batte Cotelette en Inox diameétre 10 cm +/-10%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Materiel professionnel construit selon les normes standardisees (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & éifre utilisé dans les cuisines et restaurant
43 professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche fechnique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
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Item

Désignation et caractéristiques techniques

NO

Bec rouge pour bouteille verseuse

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les cuisines professionnelles et leurs
64 |annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees

dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité

alimentaire et de qualité

Beurrier 06 cm/4clt 10 % en porcelaine blanche

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisees

Matériel professionnel destiné & étfre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
65 |annexes

conforme aux normes d'hygiene et de securite alimentaire les plus strictes exigees

dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité

alimentaire et de qualite

Biberon a décorer 140ml

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes sfondord“sees\

Matériel professionnel destiné & étfre utilise dans Ies cuzsmes professlonnelles et leurs
66 |annexes NN

conforme aux normes d'hygiéne et de securité then‘raire les plus s’mc’res exigees

dans les cuisine professionnel et leurs annexes | = 7 |

Certifié par des organismes reconnus pour sa cé\grif’qrmlfe Qux ror s de sécurité

alimentaire et de qualité o . "

Boite 50 cartouche pour siphon -

Marque:

Référence:

compatibles avec les siphons congus pour ce type de gaz.

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d'hygiene, de

nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
67 |Matériel professionnel destiné & éfre utiliseé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de securite alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurite
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire




ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

68

BOITE STOCKAGE POLY CARRE11,3L£10%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d'hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire

69

BOITE STOCKAGE POLY CARRE3,8L£10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments),

Matériel professionnel destiné & étfre utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualiteé

La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire

70

BOITE STOCKAGE POLY CARRE 5,7L 10 %
Marque: AR NEAN
Référence:

Produit de bonne qualité :
Matériel professionnel construit selon les normes s’rondard!sees tnormes d hy i
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les Gllmen‘ts) SRR
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles ef leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations technigques
du produit propose par le prestataire

e’f‘ res’rauromL
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Désignation et caractéristiques techniques

71

BOITE STOCKAGE POLY CARRE 7,6L 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d'hygiéene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire

72

Bol a céréale en plastique incassable alimentaire- 15cm* 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité

73

Bol & consommer 12cm/ 38 cl en porcelaine blanche * 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans les cumnes profess*onnenes et leurs
annexes /
conforme aux normes d'hygiéne et de securité ohmen’roire Jes plus Sinc:Tes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes . 3 .
Certifié par des organismes reconnus pour sa conécr' n‘e oux-; orme‘ “‘“ée securité
alimentaire et de qualité -

74

BOLS DE CUISINE CON INOX Série : 1L; 2L, 8L 5% . -
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

99
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Désignation et caractéristiques techniques

NO
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire
BOLS DE CUISINE ROND INOX Série ; 1.4L;28L;7L*5%
Marque:
Référence:
Produit de bonne quadlité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de materiels aptes pour le contact avec les aliments).
75 Matériel professionnel destine a étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifieé par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire
BOLS DE CUISINE PP BLANC Série : 1.6L;10L; 13.5L;2,8L;4.5L:6.5L*5%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec le&ehmen’rs)
76 Matériel professionnel destiné a étre utilisé dcms Aes cu+smes et restaurant
professionnelles et leurs annexes /N - 0
Conforme aux normes d'hygiene et de secume;@hmenfmre Ies plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs onnexes% o CLT I
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa @onforml’re QUX‘ ni’*@"qes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit con‘renlr\r@ufes les. lﬁf@fpﬂ(]ﬂ@ﬂs techniques
du produit proposé par le prestataire Tl
Brosse - pour grill-avec Manche en Bois/fil en acier laitonné
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Materiel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
77 nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destineé a étre utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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Désignation et caractéristiques techniques

NO
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Brosse Patissier a Dorer en Soie (315mm) £ 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
78 Matériel professionnel destiné o éfre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire
Cadre & opéra inox (570X370X45) mm * 10 % avec barres de séparation, 2 sur la
largeur et 1 sur la longueur
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact ovec/i@&@#men’rs)
79 |Matériel professionnel destiné a étre utilisé q,ejns Aes cmsmes et restaurant
professionnelles et leurs annexes fo o
Conforme aux normes d'hygiéne et de securité/ Gbmenf@re les Q{usts’mc’res exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs onnexe§ AV
Ceriifié par des organismes reconnus pour sa d:onformn" ‘g‘gij%"‘no‘rmes de sécurité
alimentaire et de qualité \ N ,
La fiche technique du produit fourni doit contenir f@u’res lesvmformohons techniques
du produit proposé par le prestataire o
Caisse a génoise en inox (410X610X50) MM 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
80 |nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de securite alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité
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Désignation et caractéristiques techniques

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire

81

CAISSE CONTENANCE 32L BLANCHE £ 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de securite alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposeé par le prestataire

82

CAISSE CONTENANCE 32L VERTEX 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre u’rusg dons Ies cwsmes et restaurant
professionnelles et leurs annexes / Y

Conforme aux normes d'hygiéne et de sefc:um‘e Ulamemolre Ies plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs omnexes S i

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformtfe GUX normes de sécurité

"

alimentaire et de qualité oS
La fiche technique du produit fourni doit com‘emr fou'rss Ies mformo’nons techniques
du produit propose par le prestataire e

,,.“

83

CANNELEUR ZESTEUR PP
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisees (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destineé G étfre utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygieéne et de securite alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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NO
La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Carafe a décanter évasée en verre
Marque:
Référence:
Produit de bonne quadlité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

84 Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Carafe a eau base carrée en verre 110 cl
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d"hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

85 Matériel professionnel destiné & étre  utilise dgns Ie“s QUISIﬂeS et restaurant

professionnelles et leurs annexes SN

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurit¢/ Ohmen’roire Ies p\\ps strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs onnexés i ‘
Certifié par des organismes reconnus pour scx conforml €. .aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité 1y / ,s

La fiche technigue du produit fourni doit com‘emr ’roufes Ies 'anrrﬁoﬂons techniques
du produit proposé par le prestataire

a’-

Carafe a jus sans couvercle 0.51L+ 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qudalite

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
86 |nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles ef leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurite
alimentaire et de qualité
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NO
La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire
Carafe a jus avec couvercle 1L 210 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

87 Matériel professionnel destiné & éfre Utlilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de securité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire
Carré pour pdatisserie 10x 10x4 cm * 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les alimenfs).

88 Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes ol
Conforme aux normes d'hygiéne et de se@un’re qllmemczure les plus strictes exigees
dons les cuisines profesmonnel!es et leurs ofmexes AR

alimentaire et de qualité a : ]
La fiche technique du produit fourni doit confemr f@u‘ﬂg&s Ies mformohons techniques
du produit proposé par le prestataire N

Casse homard
Marque:
Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisees

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les cuisines professionnelles et leurs
89 |annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qudlite
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NO
Casse noix
Marqgue:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

90 Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurite
alimentaire et de qualite
Casseroles cuivre et inox série 1,21;2,51£10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le confact avec les aliments).

91 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Cendrier en porcelaine TENDANCE Hoételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normés s’randordlsees

92 Matériel professionnel destiné & étre ufilise gf:ms les CU|smes prqfesmonnenes et leurs
annexes 5‘ = 2
dans les cuisine professionnel et leurs onneXes
Certifié par des organismes reconnus pour sq Canformr’re Gux,normes de sécurité
alimentaire et de qualité :
Cercle a entremets en inox @ de 200 mm et une hauteur de 45 mm minimum
Marque:
Référence:

93 | Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné o étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
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NO
Conforme aux normes d'hygiene et de securité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Cercle a entremets en inox @ de 80 mm et une hauteur de 45 mm minimum
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualitée
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

94 Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de securité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles ef leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire

Cercle & tarte en inox Diam :20 /Ht:2cm. £ 10 % bord roule

Marque: T TN

- : o RN

Référence: / \
Produit de bonne qualité (o S

Matériel professionnel construit selon les normes s’fondcrdtsees (normes d'hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le cohtc{c’r avec les cmmerﬁs)

Matériel professionnel destiné & éfre uhhse ddns A es, cu1smes et restaurant
95 | professionnelles et leurs annexes N\ ’
Conforme aux normes d'hygiene et de secun’fe ohmen’rqtré Ies plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes 77

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformite aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques

du produit propose par le prestataire

Cercle a Tarte en Inox Diam :24 /Ht: 2 cm.* 10 % bord roulé
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

96 | Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
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NO
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir foutes les informations fechniques
du produit proposé par le prestataire
Cercle a vacherin en inox @ de 80 mm et une hauteur de 45 mm minimum
Marque:
Référence:
Produit de bonne qudlite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

97 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Cercle a vacherin inox @ de 240 mm et une hauteur de 60 mm minimum
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité " TN
Matériel professionnel construit selon les normes s’fondordlsees (normes d hygiene, de
nettoyage et de mateériels aptes pour le com‘oc’r avécies ohmem‘s)

98 Matériel professionnel destiné & étre u’nhse donsa les CUlﬁlﬂeS et restaurant

%

professionnelles et leurs annexes :
Conforme aux normes d'hygiene et de secOgn‘e ohmen aire.
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes :
Certifié par des organismes reconnus pour sa co‘h‘fﬁrmﬁe aux normes de securite
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire

Igs plus strictes exigées

Cercle mousse eninox 16x4.5cm *10%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d'hygiéene, de
99 |nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les alimenfs).

Matériel professionnel destiné & étre ufilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire

Cercle Rond entremets 20cm* 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étfre ufilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire

100

Chafing-dich angulaire & 2 bains marie inox couvercle rabattable a 2 broleurs Dim
0,6/0,35mMm*10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité 2R TN

Matériel professionnel construit selon les rﬁormes stondordfsegs (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le com‘oci avec les dhmenfs)

101 |Matériel professionnel destineg a efre UTIIISG dgns Ies cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes Lo 5

Conforme aux normes d'hygiene et de secun‘fe oilmenkme les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs onmexes;
Certifié par des organismes reconnus pour sa tonforml’re aux normes de securité
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire

Chafing-dich angulaire & 3 bains marie inox couvercle rabattable a 2 brileurs Dim
0,6/035mMm*10%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes standardisees (normes d"hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

102
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Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securite
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire

Chafing-dich rond couvercle rabattable a 1 brileur Dim Bac 0,40 mm 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d'hygiéne, de
nettfoyage et de matériels aptes pour le contact avec les alimentfs).

Matériel professionnel destiné & éfre utilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurite
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire

103

Chalumeaux & Caraméliser : 40 ml -16cm * 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité R TN
Matériel professionnel construit selon les r;@rmes s’rondordxsees (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le con’roca‘ ovec les chmems)

Matériel professionnel destineg & e’rre ’ Uhhse dons Ies ;cwsmes et restaurant
professionnelles et leurs annexes : : :
Conforme aux normes d'hygiene et de se&:urﬁe QLIme*nforTe les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes. 7.

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire

104

Chariot a légumes inox
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

105 | Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d"hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
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Désignation et caractéristiques techniques

NO

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité

alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques

du produit propose par le prestataire

Chevalet de table symbole en inox « réservée » Dim 10X5X5 + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre ufilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
106 |annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées

dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité

alimentaire et de qualité

Chevalet de table symbole en inox « non-fumeur » Dim 10X5X5 * 10 %

Marque:

Référence:

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utiliseé dans les cuisines professionnelles et leurs
107 |annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de securité ollmern‘alre Ies plus strictes exigees

dans les cuisine professionnel et leurs annexes ) :

Certifié par des organismes reconnus pour sa copforml‘re auk norrpes de sécurité

alimentaire et de qualité _;, ) :

Chinois Passoire Etamine inox Diam 20cm * 10% «

Marque:

Référence : .

Matériel professionnel construit selon les normes s’fcmdordisees,

Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans les cuisinés professionnelles et leurs
108 |annexes

conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées

dans les cuisine professionnel ef leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformite aux normes de sécurité

alimentaire et de qualite

Ciseaux Cuisine en INOX

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destine a étre utiliseé dans les cuisines professionnelles et leurs
109 | annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de quadlite

o
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NO
Ciseaux & grappe en INOX - longueur 18 cm 10 %
Marque :
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées.
110 | Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes.
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes.
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qudlite.
Ciseaux & poisson en INOX25cm*10%
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
111 |annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Cloche bombée pour assiette en inox 26 cm % 10 % Diam inox 18/10
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes sw‘ondardlsees (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le com‘oqf évec l&s aliments).
112 Matériel professionnel destine & étre Uhhsé{” dons tes .cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes e
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité cﬂlmemowe Ies plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurite
alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Cloche plate pour assiette in inox avec trou central 26 cm * 10 % Diam inox 18/10
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
113 nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de gualité

>
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Désignation et caractéristiques techniques

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire

114

Coquetier en inox Diam 45 mm 18/10

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité

115

Coquilleur a Beurre PP

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisees

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite

.

116

Corbeille & pain forme ronde @ 200mm mlmmurp/en mox
Marque: /ﬁ-g SN
Référence : [T B

Matériel professionnel construit selon les normés stondordlsees

Matériel professionnel desting & étre utilisé dons’f S CUlsmes professmnnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité ohmerr’roqre Ies plus strictes exigees
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de seécurité

alimentaire et de qualité

117

Corbeille présentation bambou basket

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiene et de sécurite alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualite

118

Corne 134x94 mm en PP
Marque:
Référence :




ltem

Désignation et caractéristiques techniques

NO
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Coupe a dessert avec pied en verre tendance hételier qualité supérieure
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
119 |annexes
conforme aux normes d'hygiene et de securité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Coupe a glace en inox DIAM 9,5 CM tendance hételier qualité supérieure
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les cuisines professionnelles et leurs
120 |annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite ohmentatfeles plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes 7 Lo s
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformx’re aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité [ -8 Srp e 2\
Coupe CEufs en Tranches Fils Inox
Marque:
Référence : e
Matériel professionnel construit selon les normes sfondardtsees
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
121 |annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurite alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformite aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite
Coupe pate enInox 18/10 15X9cm
Marque:
Référence :
122 Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilise dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes




ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite

123

Coupe pate/Ronde, rigide Exoglass stérilisable

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisees

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite

124

Coupelle porcelaine blanche diametre 8 cm = 10%

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destingé & étre utilise dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité Qux normes de sécurité
alimentaire et de qualité TN

125

Couperet 600gr bonne cuisine fo T\
Marque: "
Référence :
Mo‘renel professmnnel consfrun selon les normes stongiordlsees

annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite Oltmen’rolre les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité

alimentaire et de qualité

126

Couteau a Beurre en Inox Tendance Haut de Gamme hételier qualité supérieure
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisees

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

127

Couteau a désosser
Marque:
Référence :




ltem

Désignation et caractéristiques techniques

NO
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees
Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Couteau a dessert en aciers inoxydables épaisseur 2.5cm longueur 20 cm tendance
haut de gamme hételier qualité supérieure
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

128 | Matériel professionnel destiné & étre ulilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurite
alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Couteau a entremet baguette inox 18/10 Tendance Haut de Gamm\a Hotelier QUALITE
SUPERIEURE FEI Y \
Marque: / ' . Ve, 1
Référence: b g

4 /

Produr‘r de bonne qualité

129 |Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurite
alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Couteau a fromage pate dure 145 mm
Marque:
Référence:

130

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).




Item

Désignation et caractéristiques techniques

NO
Matériel professionnel destineé a étre ulilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations technigques
du produit proposé par le prestataire
Couteau a fromage pate molle 145 mm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étfre ufiliseé dans les cuisines et restaurant
131 |professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations technigques
du produit propose par le prestataire o
TN
Couteau a génoise, lame dentelée / manche (ABS) 3 rivets }ongueur 30 cm 10 %
Marque: [ e
Référence: [ /
b
Produn‘ de bonne qualité
132 Mc‘rerae_al professionnel destiné & étfre utilisé dans les cuisines e‘r restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Couteau a huitre manche ABS
Marque:
Référence:
133 |Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

116
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Désignation et caractéristiques techniques

NO
Conforme aux normes d'hygiene et de securité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite
La fiche technigue du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Couteau a Pain avec Lame Inox 35 cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qudlite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contfact avec les aliments).

134 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de seécurité
alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire
Couteau & poisson cuisine 30 cmt 10 % manche en élastomeére - propyléne lame
alvéolée
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite S *
Matériel professionnel construit selon les normes s’roﬁdqrdlsees (normes d'hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les hmen’rs) ;

135 | Matériel professionnel destiné a étre  utilisé dons les- cmsmes e’f restaurant
professionnelles et leurs annexes AR : 5
Conforme aux normes d'hygieéne et de securite ohmeﬂ’rosre Ies p!us s‘rrlc’res exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes '
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformite aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Couteau a Poisson en Inox (90g) 18/10 Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE
Marque:

136 Référence:

Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le confact avec les aliments).

117




Item

Désignation et caractéristiques techniques

NO
Matériel professionnel destiné a étre ufiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Couteau a steak” Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Materiel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

137 Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire
Couteau batte manche palissandre lame 33cm * 10 %- epcissew& m‘r’Q 5% -largeur
dcm*5% 3
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite y
Matériel professionnel construit selon les normes s’rondor@hsees (no?mes o) hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les ohmenﬁ}

138 |[Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire
Couteau d’office professionnel lame inox 10 cm et 12 cm de manche noire & 03 rivets
Marque:
Référence:

139

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
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NO
Matériel professionnel destiné & étfre utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformite aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Couteau professionnel de cuisine
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

140 Matériel professionnel destiné & étre ulilise dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire

Couteau de table baguette inox 18/ Tendance Haut d,&Gamme Hoteller QUALITE
SUPERIEURE o
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité ‘
Matériel professionnel construit selon les normes sTondG{dJsees (norm s:d hygiene, de
nettoyage et de materiels apfes pour le contact avec Ie&ghmf"n‘r‘s) -

141 |Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les CuUisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de securité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire

Couteau écdilleur
Marque:
Référence:

142
Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d ' hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
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Matériel professionnel destiné a étre utilise dans les cuisines et restaurant
professionnelies et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securite alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Couteau économe manche ABS
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualitée
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les alimenfs).

143 Matériel professionnel destiné a étre utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurite alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformite aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir ’rou’res leswmformo’nons techniques
du produit proposé par le prestataire A I
Couteaux Génoise-Manche ABS: 28cm ; 30 CM * 10 %; s
Marque: N
Référence:

N

Produit de bonne qualité N .
Matériel professionnel construit selon les normes s’rondordrsees%rrormes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

144 Mo‘rérigl professionnel destiné & étre utilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Couteau scie a patisserie professionnel lame inox manche noire a 03 rivets
Marque:
Référence:

145
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les alimenfs).
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Désignation et caractéristiques techniques

NO
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations technigues
du produit propose par le prestataire
Covuteau Table en Inox (110 g) 18/10 Tendance Haut de Gamme Hoételier QUALITE
SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

146 |Matériel professionnel destiné & étre ufilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles ef leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securite alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire
Couteau tranchelard alvéolé lame de 30cmmcncherfoué a. 03 Rivets
Marque: P .
Référence: N
Produit de bonne gualiteé i -
Matériel professionnel construit selon les normes sfondordrsees (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le com‘oe\i‘ avec les oltmems)

147 Matériel professionnel destiné & étre  utilisé~ dons les _cUisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes 77
Conforme aux normes d'hygiene et de securite alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire
Couteau tranchelard lame de 30cm manche noire a 03 Rivets
Marque:
Référence:

148 Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
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Désignation et caractéristiques techniques

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurite alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire

Couteaux sommelier
Marque:
Référence:

Produit de bonne gualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les cuisines et restaurant

149 professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire /“\

TR e PN

COUVERCLE BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN 1/1
Marque: [0 SR b
Référence: -
Produit de bonne qualité “\ : Ry
Matériel professionnel construit selon les normes sTondGrdlsees jnormes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec Iés aliments).

150 Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contfenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
COUVERCLE BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN 2
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité

151 | Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de

nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
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NO
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurite
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
COUVERCLE BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN 1/3
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes standardiseées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

152 Matériel professionnel destiné & éfre utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire
COUVERCLE BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN 1/6
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité et TN

Matériel professionnel construit selon les normes sTondOrdtsees (normes d hyglene de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les Qllmenfs) (

153 Matériel professionnel destingé a étre utilisé dons les cwsmes et [esfouronf
professionnelles et leurs annexes e
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite ohmem‘onre Ies plus ,s‘ches exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes N e
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité- qu normes de sécurite
alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire
COUVERCLE BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN 1/1 SANS POIGNEE
Marque:

Référence:

Produit de bonne gualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
154 | netftoyage et de matériels aptes pour le contact avec les alimenfs).

Matériel professionnel destiné a étfre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentfaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

[
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ltem

N° Désignation et caractéristiques techniques

La fiche technique du produit fourni doit contfenir toutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire

COUVERCLE BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN 1/2L/L: 325 CM/265 CM
Marque:
Référence:

Produit de bonne gudalité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné o étre utilisé dans les cuisines et restaurant

155 professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securiteé
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
COUVERCLE BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN 1/3 L/L: 325 CM/176 CM
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

156 Matériel professionnel destiné & étfre utilisé dans 'les EUISTTSS et restaurant
professionnelles et leurs annexes A \
Conforme aux normes d'hygiéne et de securite ohmen‘rolre les plus smc’res exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes [ 7 Lo s Aok s ‘

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformx’re QUX normes de sécurité

alimentaire et de qualite f
La fiche technique du produit fourni doit contenir foufas les :nformohons ‘rechmques

du produit proposé par le prestataire R

T : o

COUVERCLE BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN 1/3 SANS POIGNEE
Marque:
Référence:

Produit de bonne qudliteé

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

157 |Matériel professionnel destiné a étfre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qudalite

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

COUVERCLE BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN 1/6 SANS POIGNEE
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les cuisines et restaurant

158 professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securite
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
CREMIERS 15CL
SUPERIEURE
Marque:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

159 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securité ohmentowe les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes/ -~
Certifié par des organismes reconnus pour sa; com‘ormlfe QuX normes de sécurité
alimentaire et de qualité f
La fiche technique du produit fourni doit confamr Toufes les mformohons techniques
du produit proposé par le prestataire DA
Cuillére & café en Inox (2.5mm) 18/10 Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

160 |Matériel professionnel destiné & étre ufiliseé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations technigques
du produit proposé par le prestataire
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Item

N° Désignation et caractéristiques techniques

Cuillére a Dessert en Inox 3mm * 10 % 18/10 Tendance Haut de Gamme Hételier
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

161 | Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire

Cuillére a entremet baguette inox 18/10 Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produh‘ de bonne qualité

o

nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les ohmen‘rs) \\\\
Matériel professionnel destiné o étre utilisé dans tes cunsmes e’r reSTouronf
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurite ohmen’folre Ies p!us smc’res eX|gees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes s P
Certifieé par des organismes reconnus pour sa conforml’re oux normes: de secun‘re
alimentaire et de qualité ST

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les m”fomjehons’fechmques
du produit proposé par le prestataire

162

Cuillere @ moka en Inox (2.5mm) * 10 % 18/10 Tendance Haut de Gamme Hételier
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisees (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

163 |Matériel professionnel destiné o étre utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygieéne et de securité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
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Item

Désignation et caractéristiques techniques

NO
Cuillere a ragout cote inox 550 cl
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

164 | Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire
Cuillere a soupe baguette inox 18/10 3mm * 10 % Tendance Haut de Gamme Hételier
QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

165 | Matériel professionnel destiné a étfre utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes e
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité dumen—’ro:re Ie& plus strictes exigéees
dans les cuisines professionnelles et leurs onnexes o \
Certifié par des organismes reconnus pour so conforml’fe oux \nqrmes de sécurité
ohmen’rowe et de qualité g
du produit proposé par le prestataire
Cuillére d'’Amour PP T
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

166 Matériel professionnel destiné a étre ufilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations fechniques
du produit proposé par le prestataire
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N° Désignation et caractéristiques techniques

Cuillere de service en Inox Pour buffet Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

167 Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposeé par le prestataire
Cuillere Portionneuse de Glace
Marque:
Référence:
Produit de bonne quadlite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de mateériels aptes pour le contact gvec les aliments).

168 Materiel professionnel desting & étre u’nhse “dans.. les\ cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes ;o S \

Conforme aux normes d'hygiene et de secum‘e ohmen’ralre ies plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs onnexes S .

Certifié par des organismes reconnus pour sal confor, Te CLU,L< normes de sécurité
themclre et de qualité /

du produit proposeé par le prestataire \ -

Cuillere Table en Inox (3mm) 18/10 Tendance Haut de Gamme Hobtelier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de materiels aptes pour le contact avec les aliments).

169 |Matériel professionnel destiné o étfre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurite alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations technigques
du produit proposé par le prestataire
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Désignation et caractéristiques techniques

NO
Cuvette carre 32X32 cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

170 Matériel professionnel destiné & éfre utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire
Dariole inox @ de 55 mm minimum
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec Ies\chmems)

171 Matériel professionnel destiné a étre uhkse dans. Ies\cursmes et restaurant
professionnelles et leurs annexes SEAN
Conforme aux normes d'hygiéne et de secum‘e olrmen’rowqu qs plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes« g1
Certifié par des organismes reconnus pour $a conforml’re 50fo normes de sécurité
alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit con«tennr ‘fouiesﬂ mformo’rions technigues
du produit proposé par le prestataire e
Dénoyauteur d'olive alu
Marque:
Référence:
Produit de bonne qudlite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

172 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelies et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de seécurité
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
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Désignation et caractéristiques techniques

NO
DESOSSEURS COURBES NOIRES 13CM, 16CM £ 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

173 Matériel professionnel destiné & étfre utilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Distributeur & jus réfrigérant 02 réservoirs
Marque:
Référence:
Produit de bonne qudalite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

174 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dons les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes i TN
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité ohmemcure les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs onne%es \“ \
Certifié par des organismes reconnus pour $o conformn‘e ouk r\\ormes de sécurite
alimentaire et de qualite U ;
La fiche technique du produit fourni doit con\temr ’routes lesj‘ i
du produit proposé par le prestataire N /
Distributeur papier alu / film inox 45 cm = 5 % longueur )
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

175 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire




ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

DOUILLE SAINT-HONORE LOT /2
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étfre utilisé dans les cuisines et restaurant

176 professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurite alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Dovuilles en polycarbonate 24 Pcs
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees (normes d hygiene, de
nettoyage et de mateériels aptes pour le contact avec les alimenfs).

177 Matériel professionnel destiné a étre  utilise dans Ies cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes T e T
Conforme aux normes d'hygiene et de securl’re ohmenfclre les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes™ - \
Certifié par des organismes reconnus pour so conformife qu normes de sécurité
alimentaire et de qualite x-»r RO
La fiche technique du produit fourni doit corf{enlr ’rou’fes ies mformdhons techniques
du produit proposé par le prestataire o _ /
ECUMETTES & FRITE ETAMEE 16CM ;24 cm* 10 % -
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

178 Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformiteé aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire




item

Désignation et caractéristiques techniques

NO
Ecumoire 12.5cm en Inox18/10x 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

179 Matériel professionnel desting & étre utilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurite alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire
Ecumoire 14cm en inox1.2mm (longueur manche43cm) £ 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de materiels aptes pour le contact avec les aliments).

180 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite ohmenTOJre Jes plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes P §
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformn'fe qu normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit com‘enlr‘toufes f
du produit propose par le prestataire VN
Egouttoir en inox pour bac gastronome GN 'z longueur 325 cm/[qrgeur 265cm* 10
% e
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

181 |Matériel professionnel destiné & éfre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurite alimentaire les plus strictes exigéees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations fechniques
du produit proposé par le prestataire




item

Désignation et caractéristiques techniques

NO
Egouttoir en inox pour bac gastronome GN 1/1 longueur 530cm/ largeur 325 cm £ 10
%
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

182 |Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gualité
La fiche technique du produit fourni doit contfenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Egouttoir en inox pour bac gastronome GN 1/3 Marque professionnelle
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les alimenfs).

183 Matériel professionnel destine a étre  utilise dcms leswcwsmes et restaurant
professionnelles et leurs annexes N
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité ohmen’roxre Ies plL}s strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes | S N \.,
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformn‘e oux no m%es de securite
alimentaire et de qualité 2 /
La fiche technique du produit fourni doit com‘emr Toutes Ies mformoﬁons techniques
du produit proposé par le prestataire AR
Eminceur 30cm. ép 3mm. Lame Inox. Manche en ABS
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de materiels aptes pour le contact avec les aliments).

184 Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire
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Désignation et caractéristiques techniques

NO
Emporte-pieéce cannelé en nylon boite de 8 pieces minimum forme coeur
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

185 Mo‘rérig! professionnel destiné & étre utilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurite alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposée par le prestataire
Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 pieces minimum forme carrée
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

186 Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes T
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité ohmemwe fes- pfus \s’mcfes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes .,
Certifié par des organismes reconnus pour sa con,formn‘e ‘QUX nomﬁes\de securité
alimentaire et de gqualité ( : ,
La fiche technique du produit fourni doit contenir quTes les mformoh@n,s technigues
du produit proposé par le prestataire
Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 pieces minimum forme ovale
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

187 Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de seécurite alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité

La fiche technigque du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire




item

Désignation et caractéristiques techniques

NO
Emporte-pieéce cannelé en nylon boite de 8 pieces minimum forme ronde
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

188 Mcférigl professionnel destiné o étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire
Entonnoir 12.5cm * 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de materiels aptes pour le contact avec les ol!menis

189 Matériel professionnel destiné a étre utiliseé  dans J(é“éz cu151nes \e’r restaurant
professionnelles et leurs annexes e N
Conforme aux normes d'hygiene et de securite ohm,enfmre les plus sches exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes :‘ o s
Certifié par des organismes reconnus pour sa confc‘prmlfe oux normes de securité
alimentaire et de qualité SN,
La fiche technique du produit fourni doit contenir ’roufes ies lnformahihs techniques
du produit proposé par le prestataire ’
Entonnoir longueur 42 mm largeur départ 32 mm largeur arrivé 5 mm* 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le confact avec les aliments).

190 Matériel professionnel destiné & éfre utilise dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurite alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securite
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire

(%)

I



HST Désignation et caractéristiques techniques
EPROUVETTE POUR PESE-SIROP
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

191 Matériel professionnel destiné O étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securite alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contfenir toutes les informations tfechniques
du produit proposé par le prestataire
ESSOREUSE A SALADE10L*10%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
neftoyage et de matériels aptes pour le contact avec les alimenfs).

192 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécuriteé ollmeﬂ’rotre Ies plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes .~ - \
Certifié par des organismes reconnus pour sa conforml’re aux normes de securité
alimentaire et de qualité N ? .
La fiche technique du produit fourni doif comemrgou’res Ies mformqhons techniques
du produit proposé par le prestataire Lous t /
FAITOUT INOX Diamétre 40 au minimum fond renforcé AVEC COUVERCLE 18/10
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

193 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securite alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire

IN\
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Désignation et caractéristiques techniques

194

Fer a gigot en inox 18/10 manche en corne
Marque:
Référence:

Produit de bonne quadlité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire

195

Flacon verseur en polyéthyléne 35cm* 10 %
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité ollmen’fcure 1€s ‘piu{ strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes \

Certifié par des organismes reconnus pour sa conforml’re -QUX normes\ de sécurité
alimentaire et de qualite [ | Vo

La fiche fechnique du produit fourni doit contenir Tqu*fes les mformcmons techniques
du produit proposé par le prestataire

196

Fouet a Sauce inox 25cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire




Item

Désignation et caractéristiques techniques

NO
Fouet en Inox 25 cm WPS-10P** %10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étfre utilisé dans les cuisines et restaurant
197 |professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Fouet en Inox 35 cm WPS-14P** 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
198 Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes e
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité ohmematre les pIUS\gches exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes PN .A\
Certifie par des organismes reconnus pour sa confformn‘e ‘QUYX normes\de securité
alimentaire et de qualité ’ T
La fiche technigue du produit fourni doit contenir ’ro 1es les mformd’n@ns technigues
du produit proposée par le prestataire k
Fourchette a dessert eninoxlongueur20cm* 10 % tendance hautde gamme hotelier
qualité supérieure
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
199 | Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
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Fourchette a entremet baguette inox 18/10 TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

200 |Matériel professionnel destiné o étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Fourchette a Escargot baguette inox 18/10 TENDANCE Hoételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
201 Matériel professionnel destiné a étre utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour so CanormU\e aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doﬁ c:omenlr"rou'res les mformohons techniques
du produit proposé par le prestataire : e g (
=
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étfre utiliseé dans les cuisines et restaurant
202 |professionnelles ef leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securiteé alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire




ltem

Désignation et caractéristiques techniques

NO
Fourchette a Poisson baguette en Inox 18/10 Tendance Haut de Gamme Hételier
QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
203 |Matériel professionnel destiné o étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Fourchette 2 dents eninox 2,5 x 10 cm
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees
Matériel professionnel destiné a étre utiliseé dans les cuisines professionnelles et leurs
204 |annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de securité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformd_e aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité f
Fourchette chef 2 dents eninox L:18cm  /.°/
Marque: (e
Référence : Vo
Matériel professionnel construit selon les norrﬁés sTondordmees
205 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans. Iescwsmes pr@fesaonne!les et leurs
annexes R
conforme aux normes d'hygiene et de securité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite
Fourchette de service Pour buffet en Inox
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
206 Matériel professionnel destiné a &fre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs

annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de securiteé alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

140
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NO
Fourchette Table en Inox (3 mm) 18/10 Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les alimenfs).
207 |Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurite alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Fusil aiguiseur rond : série / bleu/ jaune /noir 30CM *10 %
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destine a étre ufiliseé dans les cuisines professionnelles et leurs
208 |annexes
conforme aux normes d'hygiene et de securité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformn‘e aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite // e \:«.\\
Marque:
Référence : .
Matériel professionnel construit selon les normes stondordﬁees\ )
209 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dcmsk les cu:smes pr@fesssonne!les et leurs
annexes L
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité ollmen’rowe les plus strictes exigees
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite
Godet & couverts polyéthylene
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les cuisines professionnelles et leurs
210 |annexes

conforme aux normes d'hygiene et de sécurite alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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NO
Grand Plateau de service classique de thé marocain argenté rectangulaire 40x 20
cm*10%
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
211 | Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité
Grattoir @ manche 250 mm lame 100mm £ 10 %
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardiseesMatériel professionnel
212 |destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux
normes d'hygiene et de sécurite alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexesCertifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de qualité
Grattoir Poisson L19cm 10 %
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees
213 Matériel professionnel destiné a étre uftilise dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiene et de secum‘e @T;mentdsre4es plus strictes exigees
dans les cuisine professionnel et leurs onnexes \\
Certifié par des organismes reconnus pour sé conformlte oux nbrmes de sécurité
alimentaire et de qualité [~ o E
Grille patisserie inox 400X600 mm + 3 fraver%ses
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes siondcrgjse’es
214 Matériel professionnel destiné a étre utiliseé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiene et de securité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité
Huilier vinaigrier en verre longueur 18cm* 10 %
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
215 Matériel professionnel destiné & étfre utilise dans les cuisines professionnelles et leurs

annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de quadlité
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216

Jeu de 12 ébauchoirs a pate a sucre

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisees

Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securite
alimentaire et de qualité

217

LEGUMIERE RONDE EN INOX DIAM 30X 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisees

Matériel professionnel destiné a étfre utilise dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de securité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite

218

LEGUMIERE ROVALE EN VERRE LONGUEUR 18CM *10%

Marque:

Référence : S

Matériel professionnel construit selon les normes sb@ndo;dxsees .

Mateériel professionnel destiné & étre utilise dans4es cuxsnnes profe%@onnelles et leurs
annexes [, e \

conforme aux normes d'hygiene et de secume c.thme n‘eies plps smc’fes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes | GGV

Certifié par des organismes reconnus pour sa Conformn‘e oox n@m?ies de sécurité
alimentaire et de qualité R

219

LOUCHE A SAUCE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite

220

LOUCHE DE SERVICE EN INOX 2.5 MM

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées

143
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NO

dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité

alimentaire et de qualité

LOUCHE INOX SERIE :0,5-0,12-0,25-1L

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisees

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
221 | annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de securité alimentaire les plus strictes exigées

dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité

alimentaire et de qualité

Lyre Génoise en Acier chromé (5hauteurs de coupe2aé cm) L44cm + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilise dans les cuisines professionnelles et leurs
222 |annexes

conforme aux normes d'hygiene et de securité alimentaire les plus strictes exigéees

dans les cuisine professionnel et leurs annexes SO,

Certifié par des organismes reconnus pour sa conforrmfe oux norm?ss de securité

alimentaire et de qualité / o ;;\

Mbakhra en argenterie grand modele (1er choix) qualliesf} pe;}gpre"g : 1

Marque: a‘ | S, Sl (o

Référence : o

Matériel professionnel construit selon les normes sfondorchsees o

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les cu15mesproﬁes§onnel[es et leurs
223 |annexes

conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées

dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité

alimentaire et de qualité

Mesure graduée sur pied inox 1l

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
224 | annexes

conforme aux normes d'hygiene et de securité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité
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225

Mesure a cocktail double 2,5/0.55 cl enInox * 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisees

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiene et de securité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

226

Mesure a cocktail double 2/0.4 clenlnox*10%

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisees

Matériel professionnel destiné a étre utilise dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiene et de securité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gudlité

227

Milasson EN INOX ROND UNI @60 cm * 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiene et de securité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes Pt

Certifié par des organismes reconnus pour sa conﬁ@rmn‘e aux normes de sécurité

alimentaire et de gqualité

228

Milasson @22 cm 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes sfandordlsees o
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les’ cutsmes p{@feSmonnelles et leurs
annexes -

conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformite aux normes de seécurité
alimentaire et de qualite

229

Mini Chafing-dich ovale argenté 1 broleur TENDANCE Hatelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de securité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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230

Mini Chafing-dich rectangulaire argenté 1 brileur TENDANCE Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisees

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformite aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite

231

Mini Chafing-dich rond argenté 1 broleur TENDANCE Hoételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilise dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

232

Mini entonnoir a piston en Inox 0,8 Lts £ 10 %
Marque: J—

Référence : N DN

Matériel professionnel construit selon les ngarmes s#ondardrsees

Matériel professionnel destiné a étre uhllsé dons Ies cunsmes profesmonnelles et leurs
annexes % 1

conforme aux normes d'hygiene et de secun‘re ohmentonre le/é plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sq COnfor

alimentaire et de qualité "~

€ gox normes de securite

233

Movule a brioche eninox @de 180 mm*5%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisees (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
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234

Moule & brioche eninox @de90Cm*10%

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisees

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gualité

235

Moule & cake droit eninox 250x80 minimum
Marque:
Référence:

Produit de bonne gualite

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étfre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques
du produi‘r proposé par le prestataire

236

Movule & cake en Inox 18%: 35x12xprof8.5cm * 10 %
Marque: T
Référence: AR
Produit de bonne qualité ;
Matériel professionnel construit selon les normes s’r@ndcufdlsees (n‘ormes d'hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le com‘oct avec fes ohmen”rs)

Matériel professionnel destine a étre u’nhse dans cu;smes et restaurant
professionnelles et leurs annexes N
Conforme aux normes d'hygiene et de secur‘*e ohmemﬂsre,}(es plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes - LR

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire

237

Moule a cake évasé en inox 240x80 mm minimum
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné a étre ufilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
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Conforme aux normes d'hygiene et de securité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Moule a cake Inox 18%- 30 cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

238 Mcférie;l professionnel destiné & étre utilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securifé alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securite
alimentaire et de qualitée
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations fechniques
du produit propose par le prestataire
Moule & cake ouvrant en inox 240x80 mm* 10 %
Marque:
Référence: e
Produit de bonne qualité S TN
Matériel professionnel construit selon les normes; sfondordlsees (normes d'hygiene, de
nettoyage et de materiels aptes pour le com‘oct ~avecles qhmen’rs)

239 Matériel professionnel destiné & étre Uhhse tdons les ’cursmes et restaurant
professionnelles et leurs annexes :
Conforme aux normes d'hygiene et de secun‘(e tailmemm ,lesﬁplus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes S :
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire
Moule a cannelé bordelais en silicone de 8 cannelés @ de 55 mm une hauteur de 50
mm minimum
Marque:
Référence:

240 Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
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NO
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformiteé aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Moule a charlotte emboutie fond uni en aluminium sans couvercle @ de 160 mm
minimum Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
241 | Matériel professionnel destiné o étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Moule a charlotte en inox capacité 1.5L diametre 21 cm hauteur 9 cm £ 10 %
Marque:
Référence: N
Produit de bonne qualité ~
Matériel professionnel construit selon les normes sTondefrdisee .(-(normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact aveg Iess ohmem‘s)
Matériel professionnel destiné a étre  utilise dars: "les cUlsmes e‘r restaurant
242 |professionnelles et leurs annexes N : ;
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité ohmen"rqre es-. p{us s’mc’res exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes e
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformiteé aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposée par le prestataire
Moule a madeleine en silicone rectangle plaque de 17x12cm minimum
Marque:
Référence:
243 | Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d ' hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étfre utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
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"ST Désignation et caractéristiques techniques
Conforme aux normes d'hygiene et de securité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations fechniques
du produit propose par le prestataire
Moule a manquer fer blanc rond uni @ de 180 mm, Hauteur 5cm * 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

244 Mcférie?l professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations fechniques
du produit propose par le prestataire
Moule a petit déme a cotés longueur 4 cm, hauteur Tecm 10 %
Marque:
Référence:

TN

Produit de bonne qualité ST N
Matériel professionnel construit selon les normes s’rondordzsees (normes a4 hyglene de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec Ies ohh‘wenfs} v

245 Matériel professionnel destiné a étre utilisé dons= les C‘:UISInefS : Le’r r;estcuran’r
professionnelles et leurs annexes N % -/
Conforme aux normes d'hygiéne et de securité ollmenml’re les plus;fncfes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes Nt ’
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux Tidimes de sécurité
alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Moule a petit four cannelé en fer blanc uni longueur 35 mm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite

246 | Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes X
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NO
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformite aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Moule a petit four losange en fer blanc uni longueur 60 mm * 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualiteé
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
047 Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire
Moule a petit four tartelette ronde unie en fer blanc @40 mm * 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le confact avec les aliments).—
248 Matériel professionnel destiné & étre uflilisé dans leS Gursmes e* res‘rourcmL
professionnelles et leurs annexes /
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité thepialre Jes plus s’rncfe§ exigees
dcns Ies cuisines profeSSIOnneHes et leurs annexes . .
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir Tou’fes Tes :nformq“nons Techmques
du produit proposé par le prestataire s
Moule a savarin en fer blanc @ de 220 mm Havuteur 5cm 10 %
Marque:
Référence:
roduit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
249 nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre ufiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securite alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite N

151



item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

La fiche technigue du produit fourni doit contenir foutes les informations fechniques
du produit proposé par le prestataire

Moule a steak
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné a étre ufilise dans les cuisines et restaurant

250 professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contfenir foutes les informations tfechniques
du produit propose par le prestataire
MOULE DEMI SHERIQUE INOX 160MM * 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

251 Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securite ollmen’rcnre les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes et ™
Certifie par des organismes reconnus pour sa conforrrme oux normes de securité
alimentaire et de qualité w L
La fiche technigue du produit fourni doit contenir Tou‘tes les mformo’nons Techmques
du produit propose par le prestataire - e g

% i

MOULE DEMI SHERIQUE INOX 200MM * 10 %
Marque: Nrew
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

252 |Matériel professionnel destiné a étfre ulilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygieéne et de securite alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurite
alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire

o
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NO
Moule en polycarbonate demi sphére, Dimension plaque : 27,5 x 13,6 xht2,5cm £ 10
%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
253 |Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire
Moule en polycarbonate pour préparer un lapin en chocolat de 100g pour une
épaisseur de 3 mm Dimensions du moule (135x275) mm Hauteur 24 mm. Dimensions
du lapin Hauteur(100x89) mm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
254 nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les thems)
Matériel professionnel destiné & étre utilise dans ,«eg cu1smes e-‘r. restaurant
professionnelles et leurs annexes T
Conforme aux normes d'hygiene et de securité ohmen’rmre Ie plus sTncTes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes o N
Certifié par des organismes reconnus pour sd confor%nfe QUX- normes de securité
alimentaire et de qualite R .
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes s, 1nf‘ormo’u©ns techniques
du produit proposé par le prestataire
Moule en polycarbonate rigide a forme de pouponnette Coeur. Dimensions du moule
(xD):(175 x275) mm 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
255 Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de

nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles ef leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurite
alimentaire et de qualité
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NO
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire
Moule en polycarbonate rigide a forme de Tasse Moyenne. Dimensions du moule (Lxl)
(175 x 275) mm Hauteur 24 mm * 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees (normes d hygiene, de
256 nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les alimenfs).
Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de securitfe alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire
Moule en Silicone Alimentaire 17.5x30 cm (60°C/230°) £ 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
057 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de securité alimentaire. Iespws s‘mc’res exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes S Ll

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformx’re qux hormes de sécurite
alimentaire et de qualité |

La fiche technique du produit fourni doit contenir Touies les mformc’nons T@chmques
du produit propose par le prestataire ; PR

Moule étain kouglopef
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

258 | Matériel professionnel destiné o étre vutilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securite alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques

du produit proposé par le prestataire \&
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NO
Moule dariole lot de 6
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

259 Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire
Mouvule inox dariole 0,051+ 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de materiels aptes pour le contact avec les aliments).

240 Matériel professionnel destineé a étre utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux ng,rmes~d@ securl‘re
alimentaire et de qualité e
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les lr)f/ormomohs ‘rechniques
du produit propose par le prestataire / . : \
Moule inox dariole 0,071 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

261 Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de seécurite
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire
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NO
Moule Pain de Mie 18 x8.5x7.5cm*10%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

242 Maférigl professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurite
alimentaire et de qudalite
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire
Moules & chocolat Professionnels en silicone (10 Moules de forme différent)
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

243 Mc’rérigl professionnel destiné a étre utilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécuriteé Ollmen’racre”és p1os\r|c’res exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes :
Certifié par des organismes reconnus pour sa confcirmn’re aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité [ o e :
La fiche technique du produit fourni doit contenir Tou’res les mformo‘nons “rechmques
du produit proposé par le prestataire - ,/'Z
Moulin & légumes en inox 32cm S -
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de materiels aptes pour le contact avec les aliments).

264 Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securite
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contfenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
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N° Désignation et caractéristiques techniques

Moulin a poivre en bois et acier vernis 22 cm/5
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

265 Moférigl professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations technigues
du produit proposé par le prestataire
Moulins a sel et a poivre manuel Duo sel/poivre transparent Acrylique 18 cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Mateériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
neftoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

266 Mo’rérie_sl professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes TN
Cerfifie par des organismes reconnus pour sa conformité ‘aux.normes de sécurité
dlimentaire et de qualité VAV S AN
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire £ R o

¢af

Movutardier en verre =
Marque:
Référence:
Produit de bonne qudlité
Materiel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

247 Moférigl professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité
La fiche fechnique du produit fourni doit contenir toutes les informations fechniques
du produit proposé par le prestataire




Item

Désignation et caractéristiques techniques

NO
Chevalets de table numérotées Acier inoxydable de 1 au 36, Dim 7.4 x 5.8 x 4.8 cm *
10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qudalité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

268 |Matériel professionnel destiné G étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de securité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Ouvre boites model de table en inox
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees. (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec Ies«ohmenis) :

249 Matériel professionnel destiné & étre  utilisé dons« 4es,_ cu:smes. -é«‘{ restaurant
professionnelles et leurs annexes i : \
Conforme aux normes d'hygiene et de securité ohmenmtre Ies plus s’rnctes exigees
dans les cuisines professionnelles ef leurs annexes [ “ ]
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformﬁe aus n;ormes de sécurité
alimentaire et de qualité N . S
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les. Nfg_r,maﬂons technigques
du produit proposé par le prestataire
Panier @ ménage (5piéces) en verre
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le confact avec les aliments).

270 Matériel professionnel destiné a étfre utiliseé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gqualité

La fiche technique du produit fourni doif contenir foutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
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Désignation et caractéristiques techniques

NO
Panier a pain en inox
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

271 Conforme aux normes d'hygiene et de securité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques
du produit proposeé par le prestataire
Panier a vin verseur en osier
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de materiels aptes pour le contact avec les aliments).

272 Matériel professionnel destine & étfre utiliseé dans les/..@ulsin_es et restaurant
professionnelles et leurs annexes /\ N
Conforme aux normes d'hygiene et de securité ohmeﬁ’tonrg kes plus sTrc’res exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes [ T RS A
Certifié par des organismes reconnus pour sa confor nité QL;_JX jr,‘],orme;s;cﬁe securité
alimentaire et de qualité L o
La fiche technique du produit fourni doit contenir ’routesl i
du produit proposé par le prestataire e
Paniere a pain en inox 25x18cm ovale £ 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de materiels aptes pour le confact avec les aliments).

273 Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurite alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualitée

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire




”;’L“ Désignation et caractéristiques techniques
Passe - Sauce Chinois en Inox diam :18 cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

274 Moférie_)l professionnel destiné a étre utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qudlite
La fiche technigue du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques
du produit proposée par le prestataire
Passe-vite a grille étamée 3mm £ 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

275 Matériel professionnel destiné & étfre utilise dons; les CULSlﬂeS et restaurant
professionnelles et leurs annexes : )
Conforme aux normes d'hygiene et de securité ohmeman‘e les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes ; =
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformlfe cmx normes de sécurité
alimentaire et de qualité ‘ AN A
La fiche technique du produit fourni doit contenir Tou\es es m ‘rmohons techniques
du produit propose par le prestataire i, '
Passoire a 2 poignée inox x 32 ; x45+ 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

276 Mo‘rérigl professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurite alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire
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Désignation et caractéristiques techniques

NO
Passoire Chinois Etamine Diam 20cm ;24 cm * 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees (normes d hygiene, de
nettoyage et de materiels aptes pour le contact avec les aliments).

277 MOTériQI professionnel destiné & étre utilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gqualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations fechniques
du produit propose par le prestataire
Passoire conique 30 cm * 10 % de diametre avec anse
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

278 Mo’rérig! professionnel destiné & étre ulilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire [65£Ius sTncTes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes ,xr”‘.*z e
Certifie par des organismes reconnus pour sa conformnte C]UX nogmes de sécurité
alimentaire et de qualité /
La fiche technique du produit fourni doit contenir fou’fes
du produit proposé par le prestataire ‘
Passoire rond toile 1,5mm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

279 Matériel professionnel destiné & étfre utilise dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de securite alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doif contenir toutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire
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”ST Désignation et caractéristiques techniques
Peigne de Décoration Set de 7 piéces
Marque:

Référence:

Produit de bonne qudlité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

280 MoTérigel professionnel destiné & étre utilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Pelle a chocolat Inox 18X10cm * 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

281 Matériel professionnel destiné a étre utilise dans les cui,s.imes-m..,e’r restaurant
professionnelles et leurs annexes ; SN
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité Gllmem‘owe Ies plus s?rlc*tes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes \
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformlﬁe oux n’ 'rmes de secun’re
alimentaire et de qualité :

La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes Iés mform ] nsjé@hniques
du produit proposé par le prestataire N eSS

Pelle a four inox perforée

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisees (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

282 MoTérigl professionnel destiné a éfre uliliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securite alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
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Désignation et caractéristiques techniques

NO
Pelle a four pizza hétre rond diam 35 cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

283 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
PELLE A HORS D'CEUVRES
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees (rao*fmes e hyglene de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les cumems) N

284 Matériel professionnel destiné a étre ufiliseé dans Ies cu;smes eT resTourom‘
professionnelles et leurs annexes [oi i
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité ohmen’r{:zire les plyus' sTrlc’res exrgees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes \
Certifie par des organismes reconnus pour sa conformﬁé> dux rxormes de sécurité
alimentaire et de qualité ‘ e
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les 1nfo?mﬁf1©ns fechnigues
du produit proposé par le prestataire
Pelle & patisserie en inox
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

285 Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations tfechniques
du produit proposé par le prestataire
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Désignation et caractéristiques techniques

NO
Pelles aluminium longueur de 210 mm ; 310 mMm * 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

286 Matériel professionnel destiné & étfre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securite alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations technigues
du produit propose par le prestataire
Pelles en bois bout rond longueur : 350/400/450 mm * 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
netfoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

287 Matériel professionnel destiné a étre utilisé dOrJS/’“I’”s_ ““Cbusmes et restaurant
professionnelles et leurs onnexes e b \
alimentaire et de qudalité AN .
La fiche technique du produit fourni doit com‘enquo‘ut S les mform@hons techniques
du produit proposé par le prestataire h :
Pelle Triangle en Inox @ Manche Noir
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le confact avec les aliments).

288 Matériel professionnel destiné a étre utiliseé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformiteé aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
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Désignation et caractéristiques techniques

NO
Petit Plateau de service de thé marocain argenté rond 30,5 cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

289 Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securite alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations fechniques
du produit proposé par le prestataire
Petit seau a glacons
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité . :
Matériel professionnel construit selon les normes sidndordlsees foormes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le conj’ac‘f QVeC les ohmer‘gfs)

290 Matériel professionnel destiné o étre Lﬁm§e donﬁ les cu:smes et restaurant
professionnelles et leurs annexes (A /
Conforme aux normes d'hygiéne et de secwf‘e ollmemcure les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes W
Certifié par des organismes reconnus pour sa Sanormr’re OUX normes de sécurité
alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contfenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Photophore en verre Lot de 4 pieces
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

291 Matériel professionnel destineé & étre uliliseé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de securité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securite
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
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Désignation et caractéristiques techniques

PIERRE A AGUISER GROS 459
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre Uufilisé dans les cuisines et restaurant

292 professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de securité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurite
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire
PIERRE A AGUISER MOYEN 460
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité e
Matériel professionnel construit selon les normes sfond/w@sées (oorr‘nes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact aveciles dhmen’rs)

293 Matériel professionnel destiné a étre utilisé dcms feys cumnes et restaurant
professionnelles et leurs annexes .' :
Conforme aux normes d'hygiene et de securité ohmen’rotre;les plus sTrlc’res exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes \\ >
Certifié par des organismes reconnus pour sa confermﬁehgux normes de sécurité
alimentaire et de qualite -
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes Ies mformohons techniques
du produit proposé par le prestataire
PINCE A ARETES INOX L8 cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

294 Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire
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HST Désignation et caractéristiques techniques
Pince a Décor, Pince du chef droite 15 cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
295 Moférigl professionnel destiné a étre utilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations technigques
du produit proposé par le prestataire
Pince a Escargot
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite -
Matériel professionnel construit selon les normes stcrxdordisees (nom}es d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact owec les Ohmen’rs)
296 Matériel professionnel destine a éfre utilisé dons 1es cwsmes eT restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité qlrmenfcure Ies plus s’mcfes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes \ ‘
Certifié par des organismes reconnus pour sa conforml’fe Oux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Pince a gateau eninoxL20cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de maftériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
297 professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securite alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposée par le prestataire
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Pince a Homard/noix L 12 cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les cuisines et restaurant
298 |professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire

Pince & hors d'oceuvres 121 cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes sTonerdlsees (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avetes. @Ilmen’rs)

Matériel professionnel destiné o étre Utilisé dcms ~°Ies CUIsmes eT restaurant

299 [
professionnelles et leurs annexes [ S
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité ahmem‘a[re les plus stncfes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes ‘, 2 o
Certifié par des organismes reconnus pour sa contormlte oux normes de sécurité
alimentaire et de qualite
La fiche technigue du produit fourni doit contenir ’roufes Ies mformo’nons techniques
du produit propose par le prestataire
Pince & Servir en Inox; Manche en Vinyle Vert L23cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
neftoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

300 Matériel professionnel destiné & étfre Uufilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygieéne et de securité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
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Pince pate de 100 mm en inox
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

301 MoTérin professionnel destiné & étfre utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Pince/Ciseaux Multi Usages en inox
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite % K’\
Matériel professionnel construit selon les normes sTong:{Qrd!sées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact oveczles Ghmen’rs) ‘

302 Matériel professionnel destine a étre ufilise d@n}s‘ les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes "
Conforme aux normes d'hygiéne et de securité ollmé@‘cure les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes -
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Pinceau Pdtissier Pure Soie Manche en Polypro 35 cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

303 Mo’férigl professionnel destiné & éfre utiliseé dans les cuisines ef restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contfenir toutes les informations technigques
du produit propose par le prestataire
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Pinceau a pdatisserie 30 cm ; 40cm ; 45cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étfre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire

304

Pinceau plat longueur 20 cm manche en polyester + 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes standardisees (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec Iei@hmemsl

Matériel professionnel destiné o étre utilise dons des cutsmes et restaurant
professionnelles et leurs annexes / ;
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité ol}merﬁawe les plus sTrlcTes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes | ¢ =4 o

Certifié par des organismes reconnus pour sa confommfe qux- normes de sécurité
alimentaire et de qualité \ S

La fiche technique du produit fourni doit contenir 1oufes Ies mformg’nons technigues
du produit proposé par le prestataire e -

305

: \
\

Pinceau plat manche plastique largeur de 40 mm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les alimenfs).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelies et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire

306
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Désignation et caractéristiques techniques

NO
Seau en inox gradué avec base 121lts+5 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

307 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Planche & Découper Blanche en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp :2cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées. (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact aveg Tes ohmem‘s)

308 Matériel professionnel destine & étre  utilise d{nn,,s les cwsmes et restaurant
professionnelles et leurs annexes IR A
Conforme aux normes d'hygiéne et de securifeé olimemgrre }es plus s’ches exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes |
Certifié par des organismes reconnus pour sa conferml’re aux: normes de sécurité
alimentaire et de qualité N e
La fiche technique du produit fourni doit contenir Tou’res\les_lnf@rmohons techniques
du produit propose par le prestataire
Planche & Découper Bleu en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp : 2cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qudalite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

309 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
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NO
Planche & Découper Jaune en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp : 2cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les cuisines et restaurant
310 professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securite
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Planche a Découper Marron en Polyéthylene 53 x 32.5 xEp :2cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité :
Matériel professionnel construit selon les normes siandordlsees (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contfact ovec les. ohments)
311 Matériel professionnel destiné a étre uhhse dons les cumnes et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de secum‘e ollmenfowe les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes. - T
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformlfe aux normes de securité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir foutes les informations fechniques
du produit proposé par le prestataire
Planche & Découper Rouge en Polyéthylene 53 x 32.5 xEp:2cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees (normes d hygiene, de
nettoyage et de materiels aptes pour le contact avec les aliments).
312 Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurite alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations tfechniques
du produit proposée par le prestataire
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Désignation et caractéristiques techniques

NO
Planche a Découper Verte en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp:2cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

313 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securite alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposée par le prestataire
Planche & Découper professionnelle 55 x 45 x 3cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité T '/
Matériel professionnel construit selon les normes st@ndordlsees (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact ovec les ollmems)

314 Matériel professionnel destine o étre UTIjISG dQns les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes 1Y
Conforme aux normes d'hygiene et de securrte ohmenfolre Ies plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes. .
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformnfe Qux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire
Plaque & débarrasser inox 40x30,18/10
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

315 Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire

X
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316

Plaque a four allu perfore 60X40cm £ 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire

317

Plaque a tuile EN ALUM PERFOREE 60x40 £ 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité e
Matériel professionnel construit selon les normes s’rondcrdlsees (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le comocf ovec les: odlmems)

Matériel professionnel destiné o étre Uhhse doﬁs Ies cunsmes et restaurant
professionnelles et leurs annexes \ ' \
Conforme aux normes d'hygiene et de secun’re alrmenfolre les pIus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes .~ -

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformﬁé Qux normes de sécurité
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire

'\

318

Plaque perforée tdle a pizza diamétre 30cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisees (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securite alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securite
alimentaire et de qualite

La fiche technigue du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire
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Désignation et caractéristiques techniques

NO
Plat & Sushi en Mélamine 53 x18 x3cmt 5%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

319 Matériel professionnel destiné & éfre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securite
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations technigques
du produit propose par le prestataire
Plat rond en inox Diam 30* 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité , N
Matériel professionnel construit selon les normes $Tondord|sees (normes d'hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le con’rcet ovec les aliments).

320 Matériel professionnel destiné a étre | Unhse dans Ies cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes \
Conforme aux normes d'hygiene et de secqnie ohmentonre les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes.
Certifié par des organismes reconnus pour sa conforml’re aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit confenir foutes les informations fechniques
du produit proposé par le prestataire
Plat ovale eninox L 60/20 + 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

321 Matériel professionnel destiné & éfre ufilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygieéne et de securite alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securite
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire

W,
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Désignation et caractéristiques techniques

PLATEAU DE SERVICE 3 NIVEAUX EN ARGENTRIE : 27/22/16CM (1ER CHOIX) QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le confact avec les aliments).

322 |Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
PLATEAU DE SERVICE ANTIDERAPANT OVAL DIAMETTRE 65CM QUALITE SUPERIEURE
Marque: ]
Référence: 5
Produit de bonne qualité A
Mateériel professionnel construit selon le’s n@rmes sfondordlgees (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pounie confdct, ovec les ohmen’rs)
323 Matériel professionnel destiné & é‘rré Uhhse dcms {es cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes L
Conforme aux normes d'hygiene et de secum‘e Qlimen’rolre les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qudalité
La fiche technique du produit fourni doit contfenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
PLATEAU DE  SERVICE EN ARGENTERIE  MAROCAINE TROIS PIECES,
DIMENSION : 50/43/35CM, QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees (normes d hygiene, de
324 nettoyage et de materiels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étfre utilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securite alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
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NO
Plateau de service en inox a anse rectangulaire longueur 240x160x50 mm * 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

325 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations technigques
du produit proposé par le prestataire
Plateau limonadier diametre 35 cm
Marque:
Référence: T

\

Produit de bonne qualité ~ 4 ‘a
Matériel professionnel construit selon les n’@rmes s’fond@rdxsees&(normes d'hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le c\omoc’r aveclesd 1menTs)

324 Matériel professionnel destine a étre u‘tlhse dans” les Jcuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes \' o4
Conforme aux normes d'hygiene et de secunfe themmre les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations technigues
du produit proposé par le prestataire
Plateau Miroiren Verre 1/1,32,5x53cm, H:3cm* 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

327 Matériel professionnel destiné & étfre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations technigques
du produit proposé par le prestataire
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Plateau Miroir en Verre 1/2, 32,5 x 26,5cm, H:3cm*10%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

328 Matériel professionnel destiné & étfre utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Plateau de service antidérapant 60/40 cm * 10 % de diameétre
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité Sl
Matériel professionnel construit selon les normes sfondordlsees {hormes d hygiene, de
nettoyage et de materiels aptes pour le comc:ct cvec les ohmen’fs)

329 Matériel professionnel destine a étre uﬂlse“‘fdans !es cu1$|nes et restaurant
professionnelles et leurs annexes \ 4 :
Conforme aux normes d'hygiene et de securﬁe ohmen'rcnre Ies plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes =™ ..., -
Cerfifieé par des organismes reconnus pour sa conformﬁé aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposée par le prestataire
Plateau rond antidérapant 35 cm * 10 % de diametre
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

330 Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de securité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securiteé
alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire
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NO
Plateau rectangulaire antidérapant polypropyléne 35 x27cm* 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

331 Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securite
alimentaire et de qualite
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Poches en perlon, série : 34 cm ,50cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes sTgﬂdordSee\ (normes d hygiéne, de
netfoyage et de matériels aptes pour le contaet qvec les Ollmen’rs)

332 Matériel professionnel destine a étre UWISé dc:ms les CUIslnes et restaurant
professionnelles et leurs annexes ;
Conforme aux normes d'hygiene et de secunte ohmen'rqxre les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes y
Certifié par des organismes reconnus pour s‘g conformn‘e oux normes de sécurité
alimentaire et de qualité N e
La fiche technique du produit fourni doif con‘remr ’rouTes Ies informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Poches & décorer ; Série : 30 cm, 35cm, 40 cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

333 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurite alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de seécurité
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
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Poéle a frire alu anti-adhérente 20cm + 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

334 MoTériQI professionnel destiné & étre utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations fechniques
du produit propose par le prestataire
Poéles a frire téle blanc, série : 18 cm, 22 cm, 24 cm, 40cm, 50cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact ayecies: q[{méms)

335 Matériel professionnel destiné o étre UTI|IS€/, ‘_'Sdohsi;ivles cms?nes et restaurant
professionnelles et leurs annexes s \
Conforme aux normes d'hygiene et de secun’re cllmeﬂ’rqwe les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs onnexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conforml’fe OUX n@rmes de securité
alimentaire et de qualité '
La fiche technique du produit fourni doit com‘emr Tou’res Ies mformohons techniques
du produit proposé par le prestataire
Poéle a Paella24cm *10%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

336 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
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N° Désignation et caractéristiques techniques

Poéles & sucre cuivre, série : 1,81 ; 2,5l
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisees (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire

337

Poéle ANTIADHESIF a crépe @240 mm* 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes stmdardlsee&(normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le conta Tovee les ahme”n’rs)

Matériel professionnel destine a étre Uh]/ce dans les cuwmes et restaurant
professionnelles et leurs annexes r f 2

Conforme aux normes d'hygiene et de secqnie ohmen’rclre les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes,

Certifié par des organismes reconnus pour sEJ ctsnformﬁe Qux ‘normes de sécurité
alimentaire et de qualité AN v

La fiche technique du produit fourni doit contenir ’rou’res Ies informations techniques
du produit proposé par le prestataire

338

Poéle ANTIADHESIF @ omelette @220 mm* 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa conformite aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques

339

du produit proposé par le prestataire
15%\
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Désignation et caractéristiques techniques

NO
Poéle en aluminium Antiadhésive: Série 20cm, 24 cm, 28cm, 36cm ,40cm *5 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
340 | professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Poéle Choc Junior Antiadhésive diamétre 32cm. H4.4 cm Ep:3.3+5%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qudlite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact. avec les aliments).
341 Matériel professionnel destingé & e’r[e ~ uhA dchs les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes . 4
Conforme aux normes d'hygiene et/ dg se’f:urz#e ohmen’roxre les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et I?Urs onnexes
Certifié par des organismes reconnus, pour so conformn‘e aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité 'K TR /
La fiche technique du produit fourni doﬂ comenlr TQutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire - ’
Poéle de flambage ronde en cuivre diamétre 240 mm * 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
342 Matériel professionnel destiné a étre utiliseé dans les cuisines et restaurant

professionnelies et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
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Désignation et caractéristiques techniques

NO
Poéle de flambage ovale en cuivre L35x23 * 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

343 Matériel professionnel destiné & étre ufilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Poéle eninox320mm* 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes s’ro/ﬁdgfdvees (normes d hygiene, de
nettoyage et de materiels aptes pour le contact Ovpc Fe-,s then’rs)

344 Matériel professionnel destiné a éfre uhhse dcns es cwsmes et restaurant
professionnelles et leurs annexes ; n i
Conforme aux normes d'hygiene et de secume chmem‘ojre les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes \.;'5
Certifié par des organismes reconnus pour sa confqrmx’re qumormes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations fechniques
du produit proposé par le prestataire
Poéle ovale & poisson diam 36cmz* 10 % en inox anti-adhérent
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

345 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doif contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire

+
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Désignation et caractéristiques techniques

NO
PoireaJus40mi 5%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

344 Mo’rériefl professionnel destiné & étre utilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Poissonniere en Inox 50cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes s’f@ndordlsees (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact, ovec les ohmem“s)

347 Matériel professionnel destine a étre uhhse dans Ies : cumnes; et restaurant
professionnelles et leurs annexes - Lo
Conforme aux normes d'hygiene et de securn‘re ohmenfowe les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité_aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Pomme noisette ovale cannelée PP
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

348 Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire




tem

Désignation et caractéristiques techniques

NO
Porte Adition en Inox 11x15.2cm*10%
Marque:
Référence:
Produit de bonne gqualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

349 Matériel professionnel destiné a étfre utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécuriteé alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Porte-menu en similicuir - Format A4 noir
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes’ s’rcmdcxrdlsees (normes d'hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le corﬁacT avéc les ohmen‘?s)

350 Matériel professionnel destineé & étre uhllse dcms ies cunsjrwes et restaurant
professionnelles et leurs annexes ‘ : /
Conforme aux normes d'hygiene et de securl’re ollmen’rcure les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes 4
Certifié par des organismes reconnus pour sa conforml’rﬁ Gux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
PORTE FICELLE SUR PIED
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

351 Matériel professionnel destiné a étfre utiliseé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations technigues
du produit proposé par le prestataire
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Pot a café 0.5L en inox avec couvercle
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

352 Mo‘rérigl professionnel destiné G étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations tfechniques
du produit propose par le prestataire
Pot a lait 0.5L en inox avec couvercle
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes sfdndordlsees (n‘armes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le com‘cchqvec Ies then’rs)

353 Matériel professionnel destiné & étre Uhhse‘ dons 'Ies cussmes et restaurant
professionnelles et leurs annexes »
Conforme aux normes d'hygiene et de secun‘re ohmen’ronre Ies plus strictes exigéees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité-aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Pot a lait 1 L en inox avec couvercle
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees (normes d hygiene, de
nettoyage et de materiels aptes pour le contact avec les aliments).

354 Ma‘réri?l professionnel destiné a étre ufilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurite alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securite
alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire
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Désignation et caractéristiques techniques

NO
Présentoir a Gateau Carré 31x31cm:h16cm*10%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

355 Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Présentoir a Gateau Carré 31x31cm:h8cm*10%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes s’f@ndordlsees (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le comoc’r,cvec les. ohmem‘s) ,

356 Matériel professionnel destiné & étre utilisé | dons Ies CUISInes et restaurant
professionnelles et leurs annexes N
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurite ol"men’rcure Ies plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes R —
Certifié par des organismes reconnus pour sa conforml’re aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Présentoir Buffeth: 12cm * 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

357 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurite alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformite aux normes de securite
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire
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NO
Présentoir Buffet h : 8cm+ 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

358 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de securité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifieé par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations technigues
du produit proposé par le prestataire
Racle tout nylon 120X95 mm*10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes 5’rondord|seesx n@rmes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le con’rocT avee |e$ cxl:men’rs)

359 Matéeriel professionnel destine a étre Uﬂhse dons les cwsmes et restaurant
professionnelles et leurs annexes \
Conforme aux normes d'hygiene et de securn‘e ohmen’rclre ies p!us strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes - :
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformn‘e aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations technigues
du produit proposé par le prestataire
Racloir a billot professionnelle Long 17cm + 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

340 Matériel professionnel destiné a éfre utilise dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securite alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire
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NO
Ramasse couverts en plastique 4 caisses 53x32,5Xht 10cm £ 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

361 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles ef leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Ramasse miette en inox
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité s :
Materiel professionnel construit selon les nocmes sjoﬁdordlseeg‘ (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le con?ac’r avec les Ghrﬁen’fs)

342 Matériel professionnel destiné & étre| utilisé - dcsns les_ guisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes L =
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité ollmen’fowe,/les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes -
Certifieé par des organismes reconnus pour sa conform[’re aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Ramequin en verre diametre 8.5cm* 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

343 Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire
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Désignation et caractéristiques techniques

NO
Rape é faces en Inox h(24cm)
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

344 Matériel professionnel destiné & étfre utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations technigues
du produit proposé par le prestataire
Réchaud a alcool en cuivre 1 brileur
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité s
Matériel professionnel construit selon les normes yfandord:sees ‘(nobmes d hygiene, de
nettoyage et de materiels aptes pour le com‘oot avec les Qllmem‘sh

345 Matériel professionnel destiné a étre Uhhse dons les CUISIH$S et restaurant
professionnelles et leurs annexes i
Conforme aux normes d'hygiene et de secum‘é Ohmemc:re Ies plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes .
Certifié par des organismes reconnus pour sa conform ité. aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques
du produit proposeé par le prestataire
Réchauds a flamber de table a carfouches de gaz: 0,35/0,28 + 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

346 Matériel professionnel destiné a étre utilise dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securite alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
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367

RECTANGULAR 30X27CM-QUARTZ
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire

368

RECTANGULAR 30X20CM-QUARTZ
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes s‘rondo(dtsees (nqmes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact swecles then’rs)

Matériel professionnel destine a étre u’nllsez- dcms }es cumnes et restaurant
professionnelles et leurs annexes (o1

Conforme aux normes d'hygiene et de secun’re chmentc»re les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes', ¥

Certifié par des organismes reconnus pour sa cdnforml’re aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite : -

La fiche technique du produit fourni doit contenir Tou’res les mformc‘rlons techniques
du produit proposé par le prestataire

369

REGLE EGALISATRICE PLASTIQUE 560 x 87 mm * 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre ufilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygieéne et de securité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformiteé aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire
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REGLE GRADUEE FLEXIBLE 66 cm* 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

370 | Matériel professionnel destiné & étfre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations fechniques
du produit propose par le prestataire

Rince doigts
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisees (normes d hygiéne, de
nettoyage et de mateériels aptes pour le contact avec les. Ghmenfs)

Matériel professionnel destiné o étfre utilise dons les cu1s|nes et restaurant
professionnelles et leurs annexes S

Conforme aux normes d'hygiene et de secun’re @Ilmenicure 1es plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs onnexes i SR

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformne aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité /
La fiche technique du produit fourni doit con‘remrg‘ou’res Ies mformohons techniques
du produit proposé par le prestataire - -

371

Rondeau bas avec couvercle en Inox, Série : 20cm/24cm/28cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné o étfre uliliseé dans les cuisines et restaurant
372 |professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygieéne et de securité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technigque du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire




tem

Désignation et caractéristiques techniques

NO
Rouleau a Pdatisserie en Bois 50 cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

373 Moférigl professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Rouleau a pdtisserie nylon @ 45mm* 5%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite S
Matéeriel professionnel construit selon les normes, sfondordlsees (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le com‘@cf avec les Ohmems)

374 Matériel professionnel destiné a étre ujnhse dcms Ies cursmes et restaurant
professionnelles et leurs annexes o & P
Conforme aux normes d'hygiéne et de secume ohmen’ronre les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs onnexes ’ /
Certifie par des organismes reconnus pour sa. conformn‘e a,ux normes de sécurité
alimentaire et de qualité e
La fiche technigue du produit fourni doit contenir Toufes Ies informations technigues
du produit proposé par le prestataire
Rouleau multicoupe uni 5 roulettes
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

375 Matériel professionnel destiné G étre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire




tem
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Désignation et caractéristiques techniques

376

ROULEAU PIC-VITE EN POLYAMIDE 12 CM LONGUEUR £ 10

Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné G étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir tfoutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire

377

Roulette a pate de 100 mm eninox* 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilise dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes e .

Conforme aux normes d'hygiene et de securite ohmen’roure les plus sTrlc’res exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes ; EN

Certifie par des organismes reconnus pour sa conforml’(e qu normes de securité
alimentaire et de qualité -

La fiche technique du produit fourni doit contenir Tou’res !es mformohons techniques
du produit proposé par le prestataire s

378

Russe en Inox avec queue Diam 28/24-22
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisees (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné a éfre utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentfaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire

194
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Saladier Carré Blanc en mélamine 12.5,0.41L* 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

379 Moférigl professionnel destiné & étfre utilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformite aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations technigques
du produit proposé par le prestataire
Saladier en Mélamine 19.5x 19.5+10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de materiels aptes pour le contact avec les aliments).

380 Matériel professionnel destiné & étfre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de securité alimentaire Ie&@iussfncfes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes e el
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformﬁe Oux normes de sécurité
alimentaire et de qualité - Lo
La fiche technique du produit fourni doit contenir ’roufes es ,ln.formqhons ’rechmques
du produit proposé par le prestataire e »
Saladier en Mélamine 25.5x25.5+10 % v
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

381 Matériel professionnel destiné a étfre uliliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de securité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
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NO
Saladier en verre transparent 30 cm de longueur 7 cm de largeur / capacité 750cl
minimum
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
382 nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de securité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles ef leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Saliere et poivriére en verre diameétre 3.5cm* 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contfact avec les aliments).
383 Matériel professionnel destiné o étre utilise dans Iesw.-cujsines et restaurant
professionnelles et leurs annexes 7 .
Conforme aux normes d'hygiéne et de securité allmemolre Ies plus s’mcfes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes / :
Certifié par des organismes reconnus pour sa conf‘orml’fe oux formes de sécurité
alimentaire et de qualite SRS
La fiche technique du produit fourni doit contenir ’rou’feﬂes mformohons techniques
du produit proposé par le prestataire -
SAUCIERE EN INOX - 25CL
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
384 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
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NO
Saucier Porcelaine blanc Style classique finition élégante H8 x L18 x P6 £ 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Materiel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
neftoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
385 Matériel professionnel destiné a étre Utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche fechnique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Sauciere en Inox : 150 mi
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Materiel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant
386 |professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes T T
Certifie par des organismes reconnus pour sa conforml’re qux normes “de sécurité
alimentaire et de qualité Ly
La fiche technique du produit fourni doit contenir TouTes les mformqﬂons ’rechmques
du produit propose par le prestataire , R
Saupoudreuse en Inox a Figures Fines : 9.5x7cm hételier QUAI.ITE SUPERJEUBE
Marque: -
Référence:
Produit de bonne qualité
Materiel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre Uutilisé dans les cuisines et restaurant
387 |professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire
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NO
Savarin individuel débouché en fer blanc @ de 65 mm et une hauteur de 15 mm * 10
%
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
388 nettoyage et de matériels op“re’s pour le com‘g_c”r avec les olimeq‘r;).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Sceauavin3Lt10%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
389 Moféri;l professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securité ollmen’rolre les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes e
Certifié par des organismes reconnus pour sa conforml're aux’ normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir T@utes les mforma‘rlons technigques
du produit proposé par le prestataire LRI e,
Scie Boucherie - 40 cm en Inox- RN ‘ L
Marque: N
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant
390 |professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurite alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
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SERIE 2 BASSINES - SPHERIQUE EN INOX DIAMETRE 25-35+ 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étfre ulilisé dans les cuisines et restaurant

391 professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
SERIE 2 BRAISIERES EN INOX 40CM-50CM=* 10 % fond renforcé
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de materiels aptes pour le contact avec les aliments).

392 Matériel professionnel destiné a étre ufilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygieéne et de securité alimentaire-les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes y
Certifié par des organismes reconnus pour sa cor)forml’re aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité /-
La fiche technique du produit fourni doit contenir frou’fes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire x‘i,,k v
SERIE 4 CHINOIS 18-20-22-246 EN INOX 18/10
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

393 Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygieéne et de securite alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
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SERIE DE 3 PLAQUES A ROTIR INOX 40-50-60%* 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

394 Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
SERIE DE 4 BASSINES INOX RONDES FOND PLAT 24-28-32-36
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

395 Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securite ohmeniefre 4es plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes 7 - N,
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformi’re oux normes de sécurité
alimentaire et de qualité [ o VoA
La fiche technique du produit fourni doit com‘emr 1ou’res>es Im{@rm@h@ns techniques
du produit proposé par le prestataire LS =

\ 4 :

SERIE DE 6 CASSEROLES 16-18-20-22-24-28 en inox cn?‘&c fbnd renfopce 18/10
Marque: e
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes sfandardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

396 Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securite alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securite
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
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ND
SERIE DE 6 SAUTEUSES INOX 20-22-24-28-30-32 avec fond renforcé 18/10
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
397 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire

Seringue pour cuisine 30 ml
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de materiels aptes pour le contact avec les ollm@m‘s% -

Matériel professionnel destiné a étfre utilise dans l,es cuxsmes\\et restaurant

398 professionnelles et leurs annexes /-
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité ohmentane tes plus s’mcfes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes { §i
Certifié par des organismes reconnus pour sa confor‘m:’fe aux’ normes de sécurité
alimentaire et de qualité ~
La fiche technique du produit fourni doit contenir TouTes $es lnferme‘hons techniques
du produit proposé par le prestataire S
SERVICE DE THE EN ARGENTERIE ARTISANAL MAROCAIN: (3 SUCRIERS PETIT
MODELR/MOYEN MODELE/GRAND MODELE + 2 PLATEAUX A PIEDS, DIAMETRE : 50CM
MINIMUM QUALITE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
399 |nettoyage et de materiels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations tfechniques
du produit proposé par le prestataire
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N° Désignation et caractéristiques techniques

Serviette de cuisine : 80% coton / 20% POLYESTERE
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire

400

SET DE TABLE Rectangulaire en vinyle 35/45 cm, couleur au choix
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de materiels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné a étre ulilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles ef leurs annexes e ——

Conforme aux normes d'hygiéne et de securité ohmenioxre Ies plus s’mctes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes x’« S «

Certifié par des organismes reconnus pour sa conforml’fe c:ux ﬂorme,s de securite

chmen’rotre et de qualite

401

du produit proposé par le prestataire

Shaker en inox 75 cl
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre uliliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualiteé

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations fechniques
du produit proposé par le prestataire

402
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Désignation et caractéristiques techniques

NO
Siphon & creme enInox 0.5 L
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les cuisines et restaurant
403 | professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire
Souffle a sucre 340 mMm * 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees (normes d hygiene, de
nettoyage et de materiels aptes pour le contact avec les qjxménfs) T N
404 Matériel professionnel destiné & étre utilise dans Ifes cwsmes ef restaurom‘
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygieéne et de securité ohmen’rorre Ies pius sTncTes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes % ‘
Certifié par des organismes reconnus pour sa confor{m’fe ou normes' ‘de sécurité
alimentaire et de qualité : - .
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les nformq’nom techniques
du produit proposé par le prestataire h
Soupiére 320 cl en Porcelaine
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les alimenfs).
405 Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualite

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
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N° Désignation et caractéristiques techniques

Soupiére en inox Diametre 24 avec couvercle
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposée par le prestataire

406

Soupiere en inox Diametre 24 * 10 % sans couvercle
Marque:
Référence:

Produit de bonne qudalite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les.atiments).

Matériel professionnel destiné & étre  utilisé doos les CUISLﬂeS‘ eT restaurant
professionnelles et leurs annexes 2

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite a!&men’ro;re Ies plus s’mcfes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes * :
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformx’re
alimentaire et de qualite N
La fiche technique du produit fourni doit contenir tou’res' ‘es
du produit proposé par le prestataire -

407

u{jx_anorm“e/s de securité
formations techniques

i

Soupiére sur Pied avec Couvercle eninox:22cm* 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire

408

204
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Désignation et caractéristiques techniques

NO
Sous Bol a consommer en Porcelaine Blanche
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
409 Moférie?l professionnel destiné & étre utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurite
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Spatule Blanche en Polyglass: 30 cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les alimenfs).
410 Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les cuisines et restaurant
' professionnelles et leurs annexes T P
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité Olcmen’rore Ies plus s’rrtctes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conform:’re aux nermes de securité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir ’routesl S mfor
du produit proposé par le prestataire
Spatule coudée en Inox 25 cm ; 30cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
411 Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de securité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
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Désignation et caractéristiques techniques

NO
Spatule en silicone 25 cm ; 35¢m
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

412 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations technigues
du produit proposé par le prestataire
Spatule lame fibre de verre, Série : 25CM ; 30cm;40cm;50cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

413 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les CU';C.’,'Q?S et restaurant
professionnelles et leurs annexes PR
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité ollmemqs’re les p!us smcfes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes fo :
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformn‘e au normes de securité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir 1oufes 1
du produit proposé par le prestataire (,/
Spatule flexible droite de 180 mm * 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de mateériels aptes pour le contact avec les aliments).

414 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire
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”ﬁﬁ,“ Désignation et caractéristiques techniques
Spatule flexible droite inox de 300 mmt 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

415 Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir tfoutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire
SPATULE INOX 10X38CM ; 12x38 CM
Marque:
Référence:
Produit de bonne qudalité
Materiel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de materiels aptes pour le contact avec les aliments).

416 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans lea ,,,,, Qg‘_lsmes et restaurant
professionnelles et leurs annexes < Co
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité ollmemonre Ies plus s’rricfes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes 7 -
Certifie par des organismes reconnus pour sa ccanformﬁe oux normes de sécurité
alimentaire et de qualité 5 }
La fiche technique du produit fourni doit contenir ?ou‘fes les mformdhons techniques
du produit propose par le prestataire U Ny
SPATULES INOX COURBEE Série : 22CM ; 25cm ;30cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

417 Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
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”:T Désignation et caractéristiques techniques
SPATULE INOX FLEXIBLE 15,5CM
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

418 Matériel professionnel destineé & étfre utilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Spatule longue coudée manche solide 20cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes s’rand;ard!sees (normes d'hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les Ohmen’fs)

419 Matériel professionnel destine a étfre  utilise dons les cunsmes eT restaurant
professionnelles et leurs annexes o S
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite dllmen owe Ies plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conforf','vté .quﬂ“’no.rmes de sécurité
alimentaire et de qualité LT
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les mformo‘nons techniques
du produit proposé par le prestataire
Spatule Maryse en caoutchouc de 230 mm* 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardiseées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

420 Matériel professionnel destiné a étre utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securite
alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations fechniques
du produit propose par le prestataire
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N° Désignation et caractéristiques techniques

Spatules patissiére longueur 240 mm ; 340 mm Manche polypropyléne Lame inox * 10
%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

421 |Matériel professionnel destiné & étfre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire

Spatule en Elastomere thermoplastique: 45cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes standordlsees (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les ohmems)

Matériel professionnel destiné & étre uTmse dons les c,wsmes et restaurant

422
professionnelles et leurs annexes W
Conforme aux normes d'hygiene et de secun’ré Ohmenmlre les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes * O
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformlfe auxt ormes de sécurité
alimentaire et de qualite R g
La fiche technigue du produit fourni doit contenir Tou’resies-mférmohons fechniques
du produit proposé par le prestataire
Sucrier métal argenté sans couvercle
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

423 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurite alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
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Désignation et caractéristiques techniques

NO
Sucrier En inox avec couvercle 23 cl 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

424 | Motériel professionnel destingé & étre utilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Sucrier en porcelaine blanche qualité supérieure 23 cl 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

425 Mcﬁéri(_al professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité oltmeﬁmjre ies plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes 7« RN
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformlfe aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité i ;
La fiche technique du produit fourni doit confemr Tou’res Ies mformc’nons technigques
du produit proposé par le prestataire S
Support Buffet 55.5 x 19 cm RN
Marque: I
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les cuisines et restaurant

426 | professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
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Désignation et caractéristiques techniques

NO
Support Menu a Pince30cm* 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
427 Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les cuisines ef restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations technigques
du produit proposé par le prestataire
Support rotatif pour décoration Gateau
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilise dans les cuisines et restaurant
428 | professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité Ghmenfmre {es pJus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes 7, '
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformn‘e oux normes de sécurité
alimentaire et de qualité FET
La fiche technigue du produit fourni doit contenir *mwes les. mformo’nons techniques
du produit proposé par le prestataire '
Support Buffet 39x39 cm APS -
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & éfre ufilise dans les cuisines et restaurant
429 | professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformifé aux normes de sécurite
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
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Désignation et caractéristiques techniques

NO
Tablier boucher métal
Marque:
Référence:
Produit de bonne quadlité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le confact avec les aliments).

430 Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles ef leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Tamis tout eninox @ 20 cm Maille 0,45mm *5%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de materiels aptes pour le contact avee: Te§ Ghmem(g)

431 Matériel professionnel destineé & étfre utilisé dcmsj Ies cwsmes et restaurant
professionnelles et leurs annexes / R
Conforme aux normes d'hygiene et de securn‘e ohmem‘cﬁre les p|us strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs onnexes 1
Certifié par des organismes reconnus pour sa c:onformn‘e oux normes de sécurité
alimentaire et de qualite N
La fiche technique du produit fourni doit contenir Touies les mfermohons techniques
du produit proposé par le prestataire
Tamis a farine bord plastique @ 35 Maille : 0.8mm ; 1.8mm 5%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees (normes d hygiéne, de
nettoyage et de materiels aptes pour le contact avec les aliments).

432 Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de securité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformiteé aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
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Désignation et caractéristiques techniques

433

Tamis tout inox @ 35cm Maille 1,28mm 5%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformiteé aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire

434

Tapis a décor relief Arabesque 25x185cm*5%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normess’rondordrsees (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le conmc’r ovec les. OT ents).

Matériel professionnel destiné a étre fu’r;hse dcms les cumnes et restaurant
professionnelles et leurs annexes :’ < i

Conforme aux normes d'hygiene et de secun’re then’fowe les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs onnexes L

Certifié par des organismes reconnus pour: so conformlfe oux normes de sécurité
alimentaire et de qualité :

La fiche technique du produit fourni doit con’renlr Tou’res Ies informations techniques

du produit proposé par le prestataire

435

Tapis a décorrelief Coffee 25x18,5cm* 5%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire

(3]
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Désignation et caractéristiques techniques

NO
Tapis en silicone de cuisson anti-adhérente 52X32cm 5 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

436 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurite
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Tapis en silicone de Cuisson Anti-Adhérente 60x40 cm+5 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de materiels aptes pour le contact avec les aliments).

437 Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes o
Conforme aux normes d'hygiene et de securite ohmen’fo:re les pMs strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes /-~ .7 NN
Certifié par des organismes reconnus pour sa c@nformnfe qu normes de sécurité
alimentaire et de qualité S
La fiche technique du produit fourni doit con’remr ’foutes les ’nformohons techniques
du produit propose par le prestataire ‘\ S, /
Tartelette en fer blanc ronde cannelée 380 mm+5% "
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

438 Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securite alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire




item

Désignation et caractéristiques techniques

NO
Tartelette en fer blanc ronde unie @ 100+ 5 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
439 Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire

Tasse et sous tasse a café en mélamine 08 cl Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité T

Matériel professionnel construit selon les normes stondordlsees (nQrmes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le con’fccﬁ Q</ec Ies Qllmem‘s)

Matériel professionnel destiné o étre u‘nhse dons Ies cumrnes et restaurant

440 professionnelles et leurs annexes % |
Conforme aux normes d'hygiene et de securm‘e \olnmemowe les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs onnexés\ A
Certifié par des organismes reconnus pour sa conforml’re oux normes de sécurité
alimentaire et de qualité e
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Tasse + Sous Tasse a Petit Déj.23cl en mélamine hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étfre utilisé dans les cuisines et restaurant
441 professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurite alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire




Item

N° Désignation et caractéristiques techniques

Terrine rectangulaire terre cerise 28 cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les cuisines et restaurant
442 | professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire

Théiére marocaine traditionnelle argentée gravée : 1Pax
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes standardisees (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le con’foc’[ avec les Ohmenfs)

Matériel professionnel destiné a étre U’nh,ye dans les cwsmes et restaurant

443
professionnelles et leurs annexes \
Conforme aux normes d'hygiene et de secunfe ollmenfoxre Ies plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs onnexes '
Certifieé par des organismes reconnus pour so conforml’re qux /normes de sécurité
alimentaire et de qualité . AN
La fiche technique du produit fourni doit com‘emr 1ou‘res ie&fﬁformohons techniques
du produit proposé par le prestataire
Théiére marocaine traditionnelle argentée gravée : 6Pax
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

444 Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire

216
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Désignation et caractéristiques techniques

NO
Thermomeétre Infrarouge
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

445 Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Thermomeétre sonde, sonde en acier inoxydable de -30°C a 120°C* 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de mateériels aptes pour le contact avec les.aliments)..

446 Matériel professionnel destiné a étfre  utilisé dons Ies cursmes* et restaurant
professionnelles et leurs annexes A w\
Conforme aux normes d'hygiene et de securité ohmenforre les plus s’rnc’res exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes | B ]
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformn‘e GUX normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toufes Ies mformohons techniques
du produit proposé par le prestataire B
Thermos en Inox Double Paroi avec Couvercle Noir 1.5 L
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

447 Matériel professionnel destiné o étre ulilise dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformite aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
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Désignation et caractéristiques techniques

NO
Thermos en Inox Double Paroi avec Couvercle Noir 1 L
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les alimenfs).

448 MOTérigl professionnel destiné & éfre utlillise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Tourtiere cannelée fond amovible en fer blanc @ de 200 mm
Marque:
Référence:
Produit de bonne quadlite
Mateériel professionnel construit selon les normes standardisées.(normes d hygiene, de
nettoyage et de materiels aptes pour le com‘ocfgvec les ohments)

449 Matériel professionnel destiné a étre u’nhse dons les C- nes et restaurant
professionnelles et leurs annexes p
Conforme aux normes d'hygiene et de securn‘e ohmen’roure les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs onnexes G 77
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformtfe au “x‘,;,ﬁormes de sécurité
alimentaire et de qualité : ‘
La fiche technique du produit fourni doit confenir Toufes +efs informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Turbotiere en Aluminium 50X40cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

450 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securite alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire




Ifem

Désignation et caractéristiques techniques

NO
Vase en verre de table hauteur 140 mm Tendance Haut de Gamme Hoételier QUALITE
SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
451 nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles ef leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformite aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigque du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire
Vase en verre de type académie hauteur 250 mm Tendance Haut de Gamme Hoételier
QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite S
Matériel professionnel construit selon les normes s’fgndgrdlsees {normes d hygiéne, de
nettoyage et de mateériels aptes pour le con’foc} ayec les ohmerﬂs)
452 |Matériel professionnel desting & étre uhln&e dons Ies cu:smes et restaurant
professionnelles et leurs annexes -s
Conforme aux normes d'hygiene et de secun’te ohmen’ronre les p!us strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs ormexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conforml’re Qux- normes de sécurité
alimentaire et de qualité S
La fiche technique du produit fourni doit contenir ’rou’res les informations techniques
du produit proposé par le prestataire
Verre & Cocktail 24.5 Transparent Tendance Haut de Gamme Hoételier QUALITE
SUPERIEU
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
453 nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations fechniques
du produit propose par le prestataire




ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Verre a Cocktail " double " verre sonore Tendance Haut de Gamme Hoételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

454 Matériel professionnel destiné a étfre utilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de securité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securite
alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations fechniques
du produit propose par le prestataire
VERRE A BALLON 25CL Tendance Haut de Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité . A
Matériel professionnel construit selon les normes s’rondqrd‘sees (normes d hygiene, de
nettoyage et de materiels aptes pour le contact ovec 1es ohmen‘fs) v

455 Matériel professionnel destiné & étre  utilisé d@ns les cuxsmes et- restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securite ollnﬁ\emo;re 1es plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes ‘
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformr’ea oux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques
du produit propose par le prestataire
Verre a biére « chope a biére » Tendance Haut de Gamme Hoételier QUALITE
SUPERIEURE
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

454 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiene et de securité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformite aux normes de securite
alimentaire et de qualite
Verre a biere « flote » "verre sonoren Tendance Haut de Gamme Hoételier QUALITE
SUPERIEURE

457 |Marque:
Référence:

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
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Désignation et caractéristiques techniques

NO
annexes
conforme aux normes d'hygiene et de securité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Verre a cocktail 21 ¢l Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees

458 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiene et de securite alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qudlite
Verre a cognac 25 cl "verre sonore » Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees

459 Matériel professionnel destine & éfre utilise dans le&cu;s;nesprofe 5|ormelles et leurs
annexes / N
conforme aux normes d'hygiene et de securite Ollmen’fonre fes pius sincfes exigees
dans les cuisine professionnel et leurs annexes || =t ,
Certifié par des organismes reconnus pour sa conform‘x’re ctux normes de sécurité
alimentaire et de qualité 2 :
Verre a dégustation "verre sonore” Tendance Haut de-Gamme Hotelier QUALITE
SUPERIEURE
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

440 Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiene et de securite alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Verre a eau FB "verre sonore” Tendance Haut de Gamme Hoételier QUALITE
SUPERIEURE
Marque:
Référence :

461 | Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiene et de sécurite alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
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Désignation et caractéristiques techniques

NO
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite
Verre a eau gobelet cristallin 25 cl
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilise dans les cuisines professionnelles et leurs
462 | annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité
Verre & irish coffee 23 cl Tendance Haut de Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees
Matériel professionnel destiné & étre utilise dans Ies CU&SlﬂeS profess&onnelles et leurs
4463 | annexes T
conforme aux normes d'hygiene et de secun’re cllmen’fo (e Ies plys strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs onnexes IS
Certifié par des organismes reconnus pour SQ Conforml’re aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité 5 R !
Verre a pied cristallin tulipe 16 cl, 19 cl, 25 cl "vérrie\ss'onorén Tendance Haut de
Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE el
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees
444 Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite
Verre a Thé Cristal Transparent Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees
445 Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs

annexes

conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite




Item

Désignation et caractéristiques techniques

NO
Verre Gigogne 22 cl Tendance Haut de Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
446 | annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Verre Islande 30cl Tendance Haut de Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
467 Matériel professionnel destiné a étre utilise dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de securité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite T
Verre long drink 30 cl Tendance Haut de Gamme Hoielle[QUAlTTE SUPERIEURE
Marque: /
Référence : { f’
Mateériel professronnel construit selon les normes s‘fondgrdxsees
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les CUIsmes professmnnelles et leurs
468 | annexes
conforme aux normes d'hygiene ef de securité ohmenfmre les plus smctes exigees
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite
Verre Martigues 32cl Tendance Haut de Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardiséesMatériel professionnel
469 | destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux
normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexesCertifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de qualite
Verre Normandie N°2 -24cl ; 16 cl Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE
Marque:
Référence :
470 | Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
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NO

Désignation et caractéristiques techniques

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite

471

Verre Old Fashioned 30 cl Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisees

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de securité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

472

Verre/Flote a Champagne "Normandie” 18cl « verre sonore » Tendance Haut de
Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisees

Matériel professionnel destiné a étre utilise dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiene et de securité ohmen’roweﬂle& plus strictes exigees
dans les cuisine professionnel et leurs annexes SN

Certifié par des organismes reconnus pour sa conforml’re aux normes de securite
alimentaire et de qualite _. TN

473

Vide Pomme PP : 15 mm PM

Marque: _
Référence : N
Matériel professionnel construit selon les normes sTondordxse:es ,
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite

474

Lesteur verticale

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisees

Matériel professionnel destiné a étre ufilise dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de securité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformite aux normes de securité
alimentaire et de qualité
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Tableau de répartition
ISTHT
° | Dési : (s s technigues
Item N ésignation et caractéristiques techniqu TAMUDA

1 Aiguille a Brider en Inox 2

2 1 SET Café/ Thé Hétel : plateau contenant BOUILLOIRE, 02 tasses 4

3 | Ajguille a larder 2

4 Aiguiseur affuteur couteau électrique 1

5 Aplatisseur Inox 2 kg diametre 11CM +/-10% 1

6 Araignée acier inoxydable DIAM 12cm +/-10% 5

2 Armoire stérile 10 couteaux 4

8 Assiette a dessert classique porcelaine émaillée blanche 23CM TendanceHaut de 180
Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE S i

9 Assiette a pain classique en porcelaine émaillée blanche,1 13X13 c™m Tendance Haut 120
de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE s v’ T s :

10 Assiette a Pasta 30 cm en Porcelaine émaillée Tendance Haut de Gamme Hotelier 40
QUALITE SUPERIEURE L

11 Assiette a Présentation 30 cm en inox bord perlé Tendance Haut de Gamme Hoételier 60
QUALITE SUPERIEURE

12 Assiette alvéolée Tendance Haut de Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE 60

13 Assiette Creuse 22 cm en Porcelaine émaillée blanche Tendance Haut de Gamme 120
Hotelier QUALITE SUPERIEURE

14 Assiette Entremet : 20cm en Porcelaine Blanche TENDANCE Hoételier QUALITE 120
SUPERIEURE

15 Assiette gastronomique classique en porcelaine certifiee blanche émaillée Tendance 120
Haut de Gamme Hbtelier QUALITE SUPERIEURE

16 Assiette plate porcelaine émaillée blanche diameétre 31cm tendance haut de gamme 180
hotelier qualité supérieure

17 Assiette plate porcelaine émaillée blanche diametre 16cm tendance haut de gamme 120
hételier qualité supérieure

18 Assiette plate porcelaine émaillée blanche diametre 20cm tendance haut de gamme 120

hételier qualité supérieure




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d’Appel d'Offres AQ /2025
Item N° | Désignation et caractéristiques techniques Tﬂlusl\;STDA
19 AfsieFte plat§ ;')orce,la‘ine émaillée blanche diamétre 27cm tendance haut de gamme 120

hételier qualité supérieure
20 Afsie’Fte platg ?orce!afne émaillée blanche diameétre 25cm tendance haut de gamme 120

hételier qualité supérieure
21 Assiette rectangulaire 16x24cm tendance haut de gamme hotelier qualité supérieure 60
22 Attendrisseur de viande allu 7x24 +/-10% 1
23 Bac gastronome GN 1/1 -100MM POLYC 5
24 Bac gastronome GN 1/1 -150MM POLYC 5
25 Bac gastronome GN 1/1 -200MM POLYC . 5
26 Bac gastronome GN 1/1 -65MM POLYC \’ 5
27 Bac gastronome GN 1/2 -150MM POLYC | 5
28 Bac gastronome GN 1/2 -65MM POLYC 5
29 Bac gastronome GN 1/4 -100MM POLYC 5
30 Bac gastronome GN 1/4 -150MM POLYC 5
31 Bac gastronome GN 1/4 -65MM POLYC 5
32 Bac gastronome GN 1/6 -100MM POLYC 5
33 Bac gastronome GN 1/6 -200MM POLYC 5
34 Bac gastronome GN 1/9 -100MM POLYC 5
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OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres AO /2025
Item N° | Désignation et caractéristiques techniques T;ﬂSEA
35 Bac gastronome GN 1/9 -65 MM INOX 0,6L 5
36 Bac gastronome GN 1/9 -65MM POLYC 5
37 Bac gastronome inox GN 1/1 - 100MM INOX 14L 5
38 Bac gastronome inox GN 1/1 - 200MM INOX 28L 5
39 Bac gastronome inox GN 1/1 -150MM INOX 21 L 5
40 Bac gastronome inox GN 1/1 -65 MM INOX 9L 5
41 Bac gastronome inox GN 1/2 -150 MM INOX 9,5L 5
42 Bac gastronome inox GN 1/2 -65 MM INOX 4L o 5
43 Bac gastronome inox GN 1/2. Hauteur 100 mm 5
44 Bac gastronome inox GN 1/3. Hauteur 100 mm 5
a5 Bac gastronome inox GN 1/3. Hauteur 150 mm 5
46 Bac gastronome inox GN 1/4 - 100MM INOX 2,8 5
47 Bac gastronome inox GN 1/4 - 150MM INOX 4L 5
48 Bac gastronome inox GN 1/4 -65MM INOX1,8L 5
49 Bac gastronome inox GN 1/6 - 150MM INOX 2,4L 5
50 Bac gastronome inox GN 1/6 -100MM INOX 1,6 5




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres AQ /2025
Item N° | Désignation et caractéristiques techniques Tl:f\}l-ﬁTDA

51 Bac gastronome inox GN 1/6 -200MM INOX 3,4 5
52 Bac gastronome polycarbonate GN 1/3 Hauteur 100mm 5
53 Bac gastronome polycarbonate GN 1/3 Hauteur 150mm 5
54 Bac gastronome polycarbonate GN 1/6 Hauteur 100mm 5
55 Bac gastronome polycarbonate GN 1/6 Hauteur 150mm 5
56 BAHUT INOX 1,7L SANS COUVERCLE 2
57 BAHUT INOX 2,4L SANS COUVERCLE 2
58 BAHUT INOX 5L SANS COUVERCLE 2
59 BAIN-MARIE INOX 1,3L SANS COUVERCLE 2
60 BAIN-MARIE INOX 3,2L SANS COUVERCLE 2
61 BAIN-MARIE INOX 6,3L SANS COUVERCLE 2
62 Barre aimentée 56cm en Inox et Polypropyléne 1
63 Batte Cotelette en Inox diametre 10 cm +/-10% 1
64 Bec rouge pour bouteille verseuse 5
65 Beurrier 06 cm/4cl + 10 % en porcelaine blanche 50
66 Biberon a décorer 140ml 5

(8]
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OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres AO 12025
Item N° | Désignation et caractéristiques techniques T l:;;g; A
67 Boite 50 cartouche pour siphon 1
68 BOITE STOCKAGE POLY CARRE 11,3L+10 % 1
69 BOITE STOCKAGE POLY CARRE 3,8L+10 % 1
70 BOITE STOCKAGE POLY CARRE 5,7L +10 % 1
71 BOITE STOCKAGE POLY CARRE 7,6L£10% 1
72 Bol a céréale en plastique incassable alimentaire- 15cm £ 10 % 60
73 Bol a consommer 12cm/ 38 cl en porcelaine blanche £+ 10 % 40
74 BOLS DE CUISINE CON INOX Série : 1L; 2L, 8L£5% \ \ 3
75 BOLS DE CUISINE ROND INOX Série; 1.4L;2.8L;7L 5% | 3
46 | BOLS DE CUISINE PP BLANC Série : 1.6L;10L; 13.5L ; 2,81 ;4.5 ;6.5’L1'%’_*-5;_% T 3
77 Brosse - pour grill-avec Manche en Bois/fil en acier laitonné 2
78 Brosse Patissier a Dorer en Soie (315mm) +10% 2
79 Cadre a opéra inox (570X370X45) mm t 10 % avec barres de séparation, 2 sur la 2
largeur et 1 sur la longueur

80 Caisse a génoise en inox (410X610X50) MM 10 % 3
81 CAISSE CONTENANCE 32L BLANCHE + 10 % 3
82 CAISSE CONTENANCE 32L VERTE + 10 % 3
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Item N° | Désignation et caractéristiques techniques Tl:?\}l-STDA

83 CANNELEUR ZESTEUR PP 6
84 | Carafe a décanter évasee en verre 12
85 Carafe a eau base carrée en verre 110 cl 12
36 Carafe a jus sans couvercle 0.5L £10 % 12
87 Carafe a jus avec couvercle 1L 10 % 12
88 Carré pour patisserie 10x 10x4 cm £ 10 % 5
89 | Casse homard 1
o0 | cosse i )
91 | Casseroles cuivre et inox série 1,21; 2,51+ 10 % §gerics Acha ;‘ I 2
92 Cendrier en porcelaine TENDANCE Hobtelier QUALITE SUPE‘RLEEJRE - - 22
93 Cercle a entremets en inox @ de 200 mm et une hauteur de 45 mmmmlmum 5
94 Cercle a entremets en inox @ de 80 mm et une hauteur de 45 mm minimum 5
95 Cercle a tarte en inox Diam :20 /Ht: 2 cm. £ 10 % bord roulé 2
96 Cercle a Tarte en Inox Diam :24 /Ht: 2 cm.+ 10 % bord roulé 5
97 Cercle a vacherin en inox @ de 80 mm et une hauteur de 45 mm minimum 5
98 Cercle a vacherin inox @ de 240 mm et une hauteur de 60 mm minimum 5




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres AO /2025
Item N° | Désignation et caractéristiques techniques T;?\}I-SEA
99 Cercle mousse en inox 16x4.5cm +10 % 15
100 |Cercle Rond entremets 20 cm + 10 % 10

Chafing-dich angulaire a 2 bains marie inox couvercle rabattable a 2 brileurs Dim
101 |0,6/0,35mm +10% 2
102 Chafing-dich angulaire a 3 bains marie inox couvercle rabattable a 2 brdleurs Dim 2

0,6/0,35mm 10 %
103 | Chafing-dich rond couvercle rabattable a 1 brileur Dim Bac 0,40 mm + 10 % 2
104 | Chalumeauxa Caraméliser : 40 ml-16cm + 10 % 1
105 | Chariot a légumes inox 1
106 | Chevalet de table symbole en inox « réservée » Dim 10X5X5 £ 10 % P 6
107 | Chevalet de table symbole en inox « non-fumeur » Dim 10X5X5¢10‘jﬁ> ; é
108 | Chinois Con INOX Toile Série : 20cm,24cm inox +10 % | 6
109 | Ciseaux cuisine INOX | 3
110 |CISEAUX A GRAPPE 3
111 | Ciseaux a poisson en INOX25cm 10 % 3
112 | Cloche bombée pour assiette en inox 26 cm + 10 % Diam inox 18/10 10
113 | Cloche plate pour assiette in inox avec trou central 26 cm + 10 % Diam inox 18/10 10
114 | Coquetier en inox Diam 45 mm 18/10 24

2
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. P . ISTHT
° | Désignati h
Item N° | Désignation et caractéristiques techniques TAMUDA
115 | Coquilleur a Beurre PP 5
116 | Corbeille a pain forme ronde @ 200mm minimum en inox 10
117 | Corbeille présentation bambou basket 5
118 |Corne 134x94 mmen PP 5
119 |Coupe a dessert avec pied en verre tendance hotelier qualité supérieure 60
120 | Coupe a glace en inox DIAM 9,5 CM tendance hételier qualité supérieure 60
121 | Coupe CEufs en Tranches Fils Inox 5
122 | Coupe pate en Inox 18/10 15X9cm T — 5
. ) PO ‘\\\
, U\
123 | Coupe pate/Ronde, rigide Exoglass stérilisable B T PO \ 5
124 | Coupelle porcelaine blanche diametre 8 cm + 10% 7 24
125 | Couperet 600gr bonne cuisine 1
126 | Couteau a Beurre en Inox Tendance Haut de Gamme hotelier qualité supérieure 60
127 | Couteau a désosser 6
128 Couteau a dessert en aciers inoxydables épaisseur 2.5cm longueur 20 cm tendance 90
haut de gamme hoételier qualité supérieure
129 Couteau a entremet baguette inox 18/10 Tendance Haut de Gamme Hotelier 180
QUALITE SUPERIEURE
130 | Couteau a fromage pate dure 145 mm 2
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ISTHT
> | Dési . o .
item N ésignation et caractéristiques techniques TAMUDA

131 | Couteau a fromage pate molle 145 mm 2

132 | Couteau a génoise, lame dentelée / manche (ABS) 3 rivets longueur 30 cm + 10 % 5

133 |Couteau a huitre manche ABS 3

134 | Couteau a Pain avec Lame Inox 35 cm 2

135 Couteau a poisson cuisine 30 cmz* 10 % manche en élastomeére — propylene lame 6
alvéolée

136 Couteau a Poisson en Inox {90g) 18/10 Tendance Haut de Gamme Hé6telier QUALITE 120
SUPERIEURE

137 |Couteau a steak" Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE 60
Couteau batte manche palissandre lame 33 cm + 10 %- épaisseuf?:,mﬁi +5% 4l‘afé§ur

138 S TN 6
4cm+t5% '

139 | Couteau d’office professionnel lame inox 10 cm et 12 cm de ﬁﬁapch:é ndi?é"éi():?{i'ki{/‘ét‘sg 18

140 | Couteau professionnel de cuisine el 12

141 Couteau de table baguette inox 18/ Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE 180
SUPERIEURE

142 | Couteau écailleur 6

143 | Couteau économe manche ABS 10

144 | Couteaux Génoise-Manche ABS: 28cm;30CM +10 % 1

145 | Couteau scie a patisserie professionnel lame inox manche noire a 03 rivets 3
Couteau Table en Inox (110 g) 18/10 Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE

146 | SUPERIEURE 120
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ISTHT
N° | Dési . _— .

Item ésignation et caractéristiques techniques TAMUDA
147 | Couteau tranchelard alvéolé lame de 30cmmanche noire a 03 Rivets 2
148 | Couteau tranchelard lame de 30cmmanche noire a 03 Rivets 2
149 | Couteaux sommelier 10
150 | Couvercle Bac gastronome Polycarbonate GN 1/1 5
151 | Couvercle Bac gastronome Polycarbonate GN 1/2 5
152 | Couvercle Bac gastronome Polycarbonate GN 1/3 5
153 | Couvercle Bac gastronome Polycarbonate GN 1/6 5
154 | Couvercle Bac gastronome INOX GN 1/1 SANS POIGNEE e 5
155 | Couvercle Bac gastronome INOX GN 1/2 325 CM / 265 CM 5
156 | Couvercle Bac gastronome INOX GN 1/3 L/L 325 CM/176 CM . 1’:._;

157 | Couvercle Bac gastronome INOX GN 1/3 SANS POIGNEE ) 5

158 Couvercle Bac gastronome INOX GN 1/6 SANS POIGNEE 5

159 CREMIERS 15CL 5

160 Cuillere & café en Inox (2.5mm) 18/10 Tendance Haut de Gamme Hoételier QUALITE 120
SUPERIEURE

161 Cuillére & Dessert en Inox 3mm + 10 % 18/10 Tendance Haut de Gamme Hoételier 120
QUALITE SUPERIEURE

162 Cuillere a entremet baguette inox 18/10 Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE 120

SUPERIEURE

o
(%)
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OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres AQ /2025
o | i . A . ISTHT
item N° | Désignation et caractéristiques techniques TAMUDA
Cuillére a moka en Inox (2.5mm) + 10 % 18/10 Tendance Haut de Gamme Hételier
163 QUALITE SUPERIEURE 60
164 | Cuillere a ragout cote inox 550 cl 6
165 Cuillere a soupe baguette inox 18/10 3mm % 10 % Tendance Haut de Gamme Hotelier 120
QUALITE SUPERIEURE
166 | Cuillere d'Amour PP 3
167 Cuillere de service en Inox Pour buffet Tendance Haut de Gamme Hoételier QUALITE 3
SUPERIEURE
168 | Cuillere Portionneuse de Glace 3
169 Cuillére Table en Inox (3mm) 18/10 Tendance Haut de Gamme Hbételier QUALITE 120
SUPERIEURE
170 | Cuvette carre 32X32 cm 2
171 | Dariole inox @ de 55 mm minimum 5
‘/. - g
," b
172 | Dénoyauteur d'olive alu K ey 3
173 DESOSSEURS COURBES NOIRES 13CM, 16CM £ 10 % 2
174 | Distributeur a jus réfrigérant 02 réservoirs 1
175 | Distributeur papier alu / film inox 45 cm £ 5 % longueur 2
176 DOUILLE SAINT-HONORE LOT /2 3
177 | Douilles en polycarbonate 24 Pcs 2
178 ECUMETTES a FRITE ETAMEE 16CM ;24 cm +10% 2

3
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OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d' Appel d'Offres AO /2025
Item N° | Désignation et caractéristiques techniques ISTHT
TAMUDA
179 | Ecumoire 12.5 cm en Inox18/10 + 10 % 5
180 |Ecumoire 14cm en inox1.2mm (longueur manche43cm) £ 10 % 5
181 Egouttoir en inox pour bac gastronome GN % longueur 325 cm /largeur 265 cm + 10 2
%
182 Egouttoir en inox pour bac gastronome GN 1/1 longueur 530cm/ largeur 325 ¢cm % 10 2
%
183 | Egouttoir en inox pour bac gastronome GN 1/3 Marque professionnelle 2
184 | Eminceur 30cm. ép 3mm. Lame Inox. Manche en ABS 2
185 | Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 piéces minimum forme cceur 1
186 | Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 pieces minimum forme carrée 1
187 |Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 piéces minimum forme ova1é’# ““““““““ 1
188 | Emporte-piece cannelé en nylon boite de 8 pieces minimum formeronde - 2
189 | Entonnoir 12.5cm + 10 % \ 1
190 | Entonnoir longueur 42 mm largeur départ 32 mm largeur arrivé 5mm + 10 % 1
191 EPROUVETTE POUR PESE-SIROP 1
192 | ESSOREUSE A SALADE 10L + 10 % 1
193 | FAITOUT INOX Diameétre 40 au minimum fond renforcé AVEC COUVERCLE 18/10 2
194 | Fer a gigot en inox 18/10 manche en corne 1
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o | st . A . ISTHT
Item N° | Désignation et caractéristiques techniques TAMUDA
195 |Flacon verseur en polyéthylene 35cm £ 10 % 7
196 |Fouet a Sauce inox 25cm 3
197 |FouetenInox 25 cm WPS-10P** +10% 3
198 |Fouet en Inox 35 cm WPS-14P** +10% 3
199 Fourchette a dessert en inox longueur 20 cm £ 10 % tendance haut de gamme 120
hételier qualité supérieure
200 Fourchette a entremet baguette inox 18/10 TENDANCE Hoételier QUALITE 180
SUPERIEURE
201 | Fourchette a Escargot baguette inox 18/10 TENDANCE Hoételier QUALITE SUPERIEURE 18
202 | Fourchette & Huitres
203 Fourchette a Poisson baguette en Inox 18/10 Tendance Haut de Gamme Hotelier i
QUALITE SUPERIEURE LS T
204 | Fourchette 2 dents eninox 2,5x 10 cm Sl 3
205 | Fourchette chef 2 dentseninox L:18 cm 3
206 | Fourchette de service Pour buffet en Inox 24
207 Fourchette Table en Inox (3 mm) 18/10 Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE 120
SUPERIEURE
208 | Fusil aiguiseur rond : série / bleu/ jaune /noir 30CM £ 10 % 3
209 | Gant pour Four Résistant en Silicone a une T° jusqu'a 93° L43cm 3
210 | Godet a couverts polyéthylene 5

o
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Item N° | Désignation et caractéristiques techniques T ;ﬂﬁ; A
211 Grand Plateau de service classique de thé marocain argenté rectangulaire 40x 20 cm 1
+10 %
212 | Grattoir a manche 250 mm lame 100mm £ 10 % 3
213 | Grattoir PoissonL19cm +10% 2
214 | Grille patisserie inox 400X600 mm + 3 traverses 10
215 | Huilier vinaigrier en verre longueur 18 cm + 10 % 12
216 |Jeu de 12 ébauchoirs a pate a sucre 1
217 |LEGUMIERE RONDE EN INOX DIAM 3010 % 6
218 | LEGUMIERE OVALE EN INOX L40/20 £ 10 % / e 6
219 | Louche A Sauce H 6
220 | Louche de service inox 2,5mm \ . 6
221 | Louche Inox série : 0.05-0.12-0.25-1L A : ) - 5
222 | Lyre Génoise en Acier chromé (Shauteurs de coupe2a6 cm) L44cm £ 10 % 1
223 | Mbakhra en argenterie grand modele (1er choix) qualité supérieure 1
224 | Mesure graduée sur pied inox 11 5
225 | Mesure a cocktail double 2.5-055 en Inox £ 10 % 6
226 | Mesure a cocktail double 2/04 Clen Inox + 10 % 6
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ISTHT
> | Dési . s .

Item N ésignation et caractéristiques techniques TAMUDA
227 Milasson EN INOX ROND UNI @60 cm + 10 % b
228 | Milasson @22 cm + 10 % 6
229 | Mini Chafing-dich ovale argenté 1 brileur TENDANCE Hoételier QUALITE SUPERIEURE 2
230 Mini Chafing-dich rectangulaire argenté 1 brileur TENDANCE Hotelier QUALITE 2

SUPERIEURE
231 | Mini Chafing-dich rond argenté 1 briileur TENDANCE Hotelier QUALITE SUPERIEURE 3
232 | Mini entonnoir a pistonen Inox 0,8 Lts +10% 1
233 | Moule a brioche eninox @de90 mMm+5% 3
234 | Moule a briocheeninox @ de 18Cm +10% 3
235 | Moule a cake droit en inox 250x80 minimum £ 3
236 | Moule a cake en Inox 18%: 35x12xprof8.5cm + 10 % \‘.}i“‘; 1
237 | Moule a cake évasé en inox 240x80 mm minimum B 3
238 | Moule a cake Inox 18%- 30 cm 1
239 Moule a cake ouvrant en inox 240x80 mm £10 % 3
240 Moule a cannelé bordelais en silicone de 8 cannelés @ de 55 mm une hauteur de 50 3
mm minimum
2a1 Moule a charlotte emboutie fond uni en aluminium sans couvercle @ de 160 mm 3
minimum
242 | Moule a charlotte en inox capacité 1.5L diamétre 21 cm hauteur 9cm =10 % 3
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ISTHT
N° | Dési . s hni
item ésignation et caracteristiques techniques TAMUDA
243 | Moule a madeleine en silicone rectangle plaque de 17x12cm minimum 3
244 | Moule & manquer fer blanc rond uni @ de 180 mm, Hauteur 5cm + 10 % 3
245 | Moule a petit dome a c6tés longueur 4 cm, hauteur 1cm £ 10 % 3
246 | Moule a petit four cannelé en fer blanc uni longueur 35 mm 3
247 | Moule a petit four losange en fer blanc uni longueur 60 mm + 10 % 3
248 Moule a petit four tartelette ronde unie en fer blanc @ 40 mm + 10 % 3
249 | Moule a savarin en fer blanc @ de 220 mm Hauteur 5cm + 10 % 3
250 | Moule a steak 2
251 | MOULE DEMI SHERIQUE INOX 160MM £ 10 % ; _' : 6
%_ ¢
252 MOULE DEMI SHERIQUE INOX 200MM + 10 % i 6
Moule en polycarbonate demi sphére, Dimension pladhé&:\\‘2‘7,"5;’)“<"'2[§‘,S‘C.X"'ht 2,5cm+
253 SRR TR 5
10%
Moule en polycarbonate pour préparer un lapin en chocolat de 100g pour une
254 | épaisseur de 3 mm Dimensions du moule (135x275) mm Hauteur 24 mm. Dimensions 3
du lapin Hauteur (100x89) mm
Moule en polycarbonate rigide a forme de pouponnette Cceur. Dimensions du moule
255 | (Lxl):(175x275) mm+10% 6
Moule en polycarbonate rigide a forme de Tasse Moyenne. Dimensions du moule
256 | {Lxl) (175 x 275) mm Hauteur 24 mm + 10 % b
257 | Moule en Silicone Alimentaire 17.5x30 cm (60°C/230°) + 10 % 5
258 | Moule étain kouglopef 2

240
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ISTHT
I N° | Désignati risti techniques
tem ésignation et caractéristiques iqu TAMUDA
259 | Moule dariole lot de 6 1
260 | Moule inox dariole 0,051 £ 10 % 1
261 | Moule inox dariole 0,071 £ 10 % 1
262 | Moule Painde Mie 18 x8.5x7.5cm+10% 2
263 | Moules a chocolat Professionnels en silicone (10 Moules de forme différent) 1
264 | Moulin a légumes en inox 32cm 3
265 Moulin a poivre en bois et acier vernis 22 cm/5 12
266 | Moulins a sel et a poivre manuel Duo sel/poivre transparent A_giylique 18 cm 24
267 | Moutardier en verre [ e .\\ 12
Chevalets de table numérotées Acier inoxydable dé_ 1au 36,Dme4 x58x4.8cm+
268 |10% W R 1
269 | Ouvre boites model de table en inox o 1
270 | Panier a ménage (5piéces) en verre 12
271 | Panier a pain en inox 18
272 | Panier a vin verseur en osier 2
273 | Paniere a pain en inox 25x18cm ovale + 10 % 24
274 | Passe - Sauce Chinois en Inox diam :18 cm 2
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Item N° | Désignation et caractéristiques techniques T ;ﬂsg A
275 | Passe-vite a/ grille étamée 3mm + 10 % 2
276 | Passoire a 2 poigne inox x 32 ; x45+ 10 % 1
277 | Passoire Chinois Etamine Diam 20cm ;24 cm +10 % 2
278 | Passoire conique 30 cm * 10 % de diamétre avec anse 2
279 | Passoire rond toile 1,5mm 3
280 | Peigne de Décoration Set de 7 pieces 2
281 | Pelle a chocolat Inox 18X10 cm + 10 % 3
282 | Pelle a four inox perforée 1
283 | Pelle a four pizza hétre rond diam 35 cm T M\\-“g 1
284 | PELLE A HORS D'CEUVRES 2
285 | Pelle a patisserie en inox 2
286 | Pelles aluminium longueur de 210 mm; 310 mm £ 10 % 3
287 Pelles en bois bout rond longueur : 350/400/450 mm + 10 % 3
288 | Pelle Triangle en Inox a Manche Noir 3
289 | Petit Plateau de service de thé marocain argenté rond 30,5 cm 1
290 Petit seau a glagons 5
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Item N° | Désignation et caractéristiques techniques Tllsl’\;ﬁgﬁ.
291 | Photophore en verre Lot de 4 pieces 12
292 | PIERRE A AGUISER GROS 3
293 | PIERRE A AGUISER MOYEN 3
294 | PINCE A ARETES INOX L8 cm 1
295 Pince a Décor, Pince du chef droite 15 cm 2
296 | Pince a escargot 3
297 | Pince a gateaueninoxL20cm 3
298 | Pince a Homard/noix L 12 cm 3
299 |Pince a horsd'ceuvresi2icm N 3
300 |Pince aServir en Inox; Manche en Vinyle Vert L23cm 6
301 | Pince pate de 100 mm en inox 6
302 | Pince/Ciseaux Multi Usages en inox — I3
303 | Pinceau Patissier Pure Soie Manche en Polypro 35 cm 3
304 | Pinceau a patisserie 30 cm ; 40cm ;45¢cm 3
305 Pinceau plat longueur 20 cm manche en polyester + 10 % 6
306 Pinceau plat manche plastique largeur de 40 mm 6
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Item N° | Désignation et caractéristiques techniques T ::\I'J; A

307 |Seaueninoxgradué avecbhase121lts+5% 5
308 |Planche a Découper Blanche en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp :2cm 4
309 | Planche a Découper Bleu en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp :2cm 4
310 | Planche a Découper Jaune en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp :2cm 4
311 | Planche a Découper Marron en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp :2cm 4
312 | Planche a Découper Rouge en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp:2cm 4
313 | Planche a Découper Verte en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp:2cm 4
314 | Planche a Découper professionnelle 55 x 45 x 3cm 8
315 | Plaque a débarrasser inox 40x30,18/10 6

316 | Plaque a four allu perfore 60X40cm +10 % T 5

317 | Plaque a tuile EN ALUM PERFOREE 60x40 + 10 % ;f 2
318 | Plaque perforée tble a pizza diametre 30cm § ;{,/'ff 3
319 | Plat a Sushi en Mélamine 53 x18 x3 cm% 5 % 3
320 |Platrond eninoxDiam 3010 % 12
321 |Platovaleeninox L 60/20+ 10 % 12
322 PLATEAU DE SERVICE 3 NIVEAUX EN ARGENTRIE : 27/22/16CM (1ER CHOIX) QUALITE 1

SUPERIEURE
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Item N° | Désignation et caractéristiques techniques Tl:«SI\XSTDA
323 | PLATEAU DE SERVICE ANTIDERAPANT OVAL DIAMETTRE 65CM QUALITE SUPERIEURE 5
324 PLATEAU DE SERVICE EN ARGENTERIE MAROCAINE TROIS PIECES, 1
DIMENSION : 50/43/35CM, QUALITE SUPERIEURE
325 | Plateau de service en inox a anse rectangulaire longueur 240x160x50 mm + 10 % 3
326 | Plateaulimonadier diameétre 35cm 3
327 Plateau Miroiren Verre 1/1,32,5x53 cm, H:3ecm +10% 3
328 Plateau Miroir en Verre 1/2, 32,5 x26,5cm, H: 3cm + 10 % 3
329 | Plateau de service antidérapant 60/40 cm + 10 % de diamétre 6
330 | Plateau rond antidérapant 35 cm * 10 % de diametre 6
331 | Plateau rectangulaire antidérapant polypropyléne 35x27 cm + 10 % 6
332 Poches en perlon, série : 34 cm ,50cm é
333 | Poches a décorer ; Série : 30 cm, 35cm, 40 cm é
334 |Poéle a frire alu anti-adhérente 20 cm + 10 % 3
335 | Poéles a frire t6le blanc, série : 18 cm, 22 cm, 24 cm, 40cm, 50cm 2
336 |Poéle a Paella 24cm 10 % 3
337 Poéles a sucre cuivre, série : 1,81 ; 2,5l 2
338 | Poéle ANTIADHESIF a crépe @240 mm +10% 3

[
+~
N
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item N° | Désignation et caractéristiques techniques T ;ﬂSEA
339 | Poéle ANTIADHESIF a omelette @ 220 mm 10 % 3
340 | Poéle en aluminium Anti-Adhésive:Série 20cm , 24 cm, 28cm,36cm ,40cm £5 % 1
341 | Poéle Choc Junior Antiadhésive diamétre 32cm. H4.4 cm Ep:3.3+5% 1
342 | Poéle de flambage ronde en cuivre diametre 240 mm £ 10 % 2
343 Poéle de flambage ovale en cuivre L35x23 + 10 % 2
344 |Poéleeninox320mm 10 % 3
345 Poéle ovale a poisson diam 36cmzx 10 % en inox anti-adhérent 3
346 |Poirealus4Omi+5% 3
347 | Poissonniére en Inox 50cm e I ™ ,1
348 | Pomme noisette ovale cannelée PP - 2
349 | Porte Adition en Inox 11x15.2 cm £ 10 % g 4 5
350 | Porte-menu en similicuir - Format A4 noir 15
351 PORTE FICELLE SUR PIED 1
352 | Pota café 0.5L en inox avec couvercle 6
353 | Potalait 0.5Len inox avec couvercle 6
354 |Potalait1lLeninoxavec couvercle 6
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355 | Présentoir a Gateau Carré 31x31cm:h 16 cm £ 10 % 2
356 | Présentoir a Gateau Carré 31x31cm:h8cm £10 % 2
357 | Présentoir Buffeth:12cm £10 % 2
358 | Présentoir Buffeth:8cm+10% 2
359 | Racle tout nylon 120X95 mm £+ 10 % 5
360 |Racloir a billot professionnelle Long 17cm £ 10 % 1
361 | Ramasse couverts en plastique 4 caisses 53x32,5Xht 10cm + 10 % 3
362 | Ramasse miette en inox 12
363 | Ramequin en verre diametre 8.5cm + 10 % f/ = 48
£
364 |Répe 6 faces en Inox h(24cm) | 1
365 | Réchaud a alcool en cuivre 1 brileur T / 2
366 |Réchauds a flamber de table a cartouches de gaz : 0,35/0,28 + 10 % 2
367 RECTANGULAR 30X27CM QUARTZ é
368 | RECTANGULAR 30X20CM QUARTZ 6
369 | REGLE EGALISATRICE PLASTIQUE 560 x 87 mm %10 % 3
370 |REGLE GRADUEE FLEXIBLE66cm +10 % 3
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Item N° | Désignation et caractéristiques techniques T /:?\:3-:; A
371 | Rince doigts citrons 12
372 | Rondeau bas avec couvercle en Inox, Série : 20cm/24cm/28cm 3
373 | Rouleau a Patisserie en Bois 50 cm 3
374 | Rouleau a patisserie nylon @ 45mm +5% I3
375 | Rouleau multicoupe uni 5 roulettes 3
376 ROULEAU PIC-VITE EN POLYAMIDE 12 CM LONGUEUR + 10 6
377 |Roulette a pate de 100 mmeninox + 10 % 1
377 Russe en Inox avec queue Diam 28/24-22 é
379 |Saladier Carré Blanc en mélamine 12.5,04L+10% 12
380 |Saladier en Mélamine 19.5x 19.5 + 10 % / 12
381 |Saladier en Mélamine 25.5x25.5+10% 12
382 Sa~la-dier en verre transparent 30 cm de longueur 7 cm de Iargeu?‘/%tpac;thSOcl/,// N
minimum ST
383 |Saliére et poivriere en verre diamétre 3.5cm + 10 % 24
384 SAUCIERE EN INOX - 25CL 12
385 | Saucier Porcelaine blanc Style classique finition élégante H8 x L18 x P6 + 10 % 12
386 |Sauciére enInox: 150 ml 6
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ISTHT
I . t I hni
Item N° | Deésignation et caracteéristiques techniques TAMUDA
387 | Saupoudreuse en Inox a Figures Fines : 9.5x7cm hételier QUALITE SUPERIEURE 6
388 Savarin individuel débouché en fer blanc @ de 65 mm et une hauteur de 15 mm * 10 6
%
389 |Sceauxavin3L+10% I3
390 | Scie Boucherie - 40 cm en Inox 1
391 SERIE 2 BASSINES ¥ SPHERIQUE EN INOX DIAMETRE 25-35+10 % 2
392 SERIE 2 BRAISIERES EN INOX 40CM-50CM# 10 % fond renforcé 2
393 SERIE 4 CHINOIS 18-20-22-26 EN INOX 18/10 2
394 SERIE DE 3 PLAQUES A ROTIR INOX 40-50-60+ 10 % 2
395 SERIE DE 4 BASSINES INOX RONDES FOND PLAT 24-28-32-36 ”f e 2
306 | SERIE DE 6 CASSEROLES 16-18-20-22-24-28 en inox avec fond renforcé 18/10 2
397 | SERIE DE 6 SAUTEUSES INOX 20-22-24-28-30-32 avec fond renforcé 18/10-+ 2
398 | Seringue pour cuisine 30 ml 3
SERVICE DE THE EN ARGENTERIE ARTISANAL MAROCAIN : (3 SUCRIERS PETIT
399 MODELR/MOYEN MODELE/GRAND MODELE + 2 PLATEAUX A PIEDS, 1
DIAMETRE :50CM MINIMUM QUALITE
400 | Serviette de cuisine : 80% coton / 20% POLYESTERE 50
401 | SET DE TABLE Rectangulaire en vinyle 35/45 cm, couleur au choix 100
402 |Shaker eninox 75cl 2
403 | Siphon a créeme eninox 0.5 L 1
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ISTHT
It o | . e techni
em N° | Désignation et caractéristiques techniques TAMUDA
404 | Souffle asucre 340 mm +10 % 2
405 | Soupiére 320 cl en Porcelaine 3
406 | Soupiere en inox Diametre 24 avec couvercle 12
407 | Soupiére en inox Diamétre 24 + 10 % sans couvercle 12
408 | Soupiére sur Pied avec Couvercle en Inox: 22cm + 10 % 3
409 | Sous Bol a consommer en Porcelaine Blanche 24
410 |Spatule Blanche en Polyglass: 30 cm 12
411 |Spatule coudée en Inox 25 cm ; 30cm b
412 | Spatule en silicone 25 cm; 35cm 6
413 | Spatule lame fibre de verre, Série : 25CM ; 30cm;40cm;50cm é
414 | Spatule flexible droite de 180 mm = 10 % 6
415 | Spatule flexible droite inox de 300 mm+ 10 % 6
416 |SPATULE INOX 10X38CM ; 12x38 CM 6
417 |SPATULES INOX COURBEE Série : 22CM ; 25cm ; 30cm é
418 | SPATULE INOX FLEXIBLE 15,5CM 6
419 | Spatule longue coudée manche solide 20cm 6
420 | Spatule Maryse en caoutchouc de 230 mm + 10 % 6
Spatules patissiere longueur 240 mm ; 340 mm Manche polypropyléne Lame inox =
421 é
10 %
422 | Spatule en Elastomere thermoplastique: 45cm 4
423 | Sucrier métal argenté sans couvercle 12
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424 | Sucrier Eninox avec couvercle 23 ¢l £ 10 % 12
425 | Sucrier en porcelaine blanche qualité supérieure 23 ¢l £ 10 % 12
426 | Support Buffet 55.5 x 19 cm 2
427 | Support Menu a Pince30cm 10 % 12
428 | Support rotatif pour décoration Gateau 1

429 | Support Buffet 39x39 cm APS 3
430 |Tablier boucher métal 1

431 |Tamis touteninox @ 20 cm Maille 0,45mm +5% 3
432 | Tamis a farine bord plastique @ 35 Maille : 0.8mm ; 1.8mm =5 % 3
433 | Tamis tout inox @ 35cm Maille 1,28mm +5 % \ 3
434 | Tapis a décor relief Arabesque 25x18,5cm+5% : 2
435 | Tapis a décor relief Coffee 25x18,5cm+5% /2

436 | Tapis en silicone de cuisson anti-adhérente 52X32cm 5% 10
437 | Tapis en silicone de Cuisson Anti-Adhérente 60x40cm £ 5 % 10
438 |Tartelette en fer blanc ronde cannelée @ 80 mm +5 % 25
439 | Tartelette en fer blanc ronde unie @ 100 £ 5% 25
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ISTHT
Item N° | Désignati t téristi hni

e ignation et caractéristiques techniques TAMUDA

440 | Tasse et sous tasse a café en mélamine 08 cl Hotelier QUALITE SUPERIEURE 60

441 |Tasse + Sous Tasse a Petit Déj.23cl en mélamine hételier QUALITE SUPERIEURE 60

442 | Terrine rectangulaire terre cerise 28 cm 1

443 | Théiere marocaine traditionnelle argentée gravée : 1Pax b

444 | Théiere marocaine traditionnelle argentée gravée : 6Pax Iy

445 | Thermometre Infrarouge 1

446 | Thermometre sonde, sonde en acier inoxydable de -30°Ca 120°C+ 10 % 2

447 | Thermos en Inox Double Paroi avec Couvercle Noir 1.5 L 7

448 | Thermos en Inox Double Paroi avec Couvercle Noir1 L 12

449 | Tourtiére cannelée fond amovible en fer blanc @ de 200 mm 2

450 | Turbotiére en Aluminium 50X40cm 2

451 Vase en verre de table hauteur 140 mm Tendance Haut de Gamme HotelierQUALlTE 04
SUPERIEURE S T ‘

452 Vase en verre de type académie hauteur 250 mm Tendance Haut de Gamme Hoteluer 24
QUALITE SUPERIEURE v 3 : i
Verre a Cocktail 24.5 Transparent Tendance Haut de Gamgme Hoteller QUAUTE

453 e 36
SUPERIEURE NG ]

454 Verre a Cocktail " double " verre sonore Tendance Haut de Gamme Hételier 18
QUALITE SUPERIEURE

455 | VERRE A BALLON 25CL Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE 120

456 Verre a biére « chope a biere » Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE 12
SUPERIEURE

457 Verre a biére « fllite » "verre sonore» Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE 12
SUPERIEURE

458 | Verre a cocktail 21 ¢l Tendance Haut de Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE 36

459 Verre a cognac 25 cl "verre sonore » Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE 12
SUPERIEURE

460 Verre a dégustation "verre sonore" Tendance Haut de Gamme Hoételier QUALITE 18
SUPERIEURE

461 Verre a eau FB "verre sonore" Tendance Haut de Gamme Hoételier QUALITE 90

SUPERIEURE
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462 | Verre a eau gobelet cristallin 25 cl 90

463 | Verre airish coffee 23 cl Tendance Haut de Gamme Hbételier QUALITE SUPERIEURE 12

464 Verre a pied cristallin tulipe 16 cl, 19 cl, 25 cl "verre sonore » Tendance Haut de 90
Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

465 Verre a Thé Cristal Transparent Tendance Haut de Gamme Hbételier QUALITE 60
SUPERIEURE

466 | Verre Gigogne 22 cl Tendance Haut de Gamme Hbételier QUALITE SUPERIEURE 24

467 | Verre Islande 30cl Tendance Haut de Gamme Hbtelier QUALITE SUPERIEURE 24

468 | Verre long drink 30 cl Tendance Haut de Gamme Hbételier QUALITE SUPERIEURE 24

469 | Verre Martigues 32cl Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE 24

470 Verre Normandie N°2 -24cl ; 16 ¢l Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE 24
SUPERIEURE

471 | Verre Old Fashioned 30 ¢l Tendance Haut de Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE 18

472 Verre/Flite a Champagne "Normandie" 18cl « verre sonore » Tendance Haut de 24
Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE

473 |Vide Pomme PP : 15 mm PM 2

474 | Zesteur verticale 3

LE SOUMISSIONNAIRE

Lu et accepté Directeur de I’ Approvisionnement

a Logistique
SN

Directeur de 'aiproyisionnement
et de la bogistique

Abdeltif AQURAGH
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Annexe :

Spécifications techniques des fournitures
proposées par le concurrent pour les lofs :
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Lot 1: MATERIEL DE CUISSON, MATERIEL DE CUISINE, DE RESTAURANT
ET HOTEL

N.B : les soumissionnaires sont invités a remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques
du matériel proposé.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de I'administration >> ne doivent pas étre
renseignées ou modifiées.

Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particuliers
qui sont spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu’a défaut d’autre moyen
suffisamment précis et intelligible de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les prestations ayant des
caractéristiques équivalentes et qui présentent une performance et qualité au moins égales a celles qui sont exigées seront
jugées conformes.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante a I'item.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,. Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne
« Proposition du soumissionnaire ».

Propos:tton du Appréciation de

flem DéSign‘ation ef catdctéri#ﬁqués 1éC’hn'iQUes .

Ne |[T77® T S e ”4soum:ssmnna1re ’administration
PLAQUE GRILLADE-2/3 LISSE ET 1/3 NERVURE, GAZ
PROPANE SUR PLACARD A 2PORTES
Marque :
Référence : e SN
Série 900 N\
+ En acier inox AISI 304 _ )
¢ Panneaux avant en inox AlSI 3@4'eponsseur,
20/10 minimum Y o !
« allumage électrique 220v + Terre — 50 HZ ,

* Plan de travail en acier moxydable AISHSOAL g
epaisseur 20/10minimum. -
* Dimensions : 800X%00, Hauteur : 850 mm
minimum.

] * Pietement en acier inox réglable en hauteur

* Plague lisse 2/3, nervure 1/3 en acier chrome,
qualité alimentaire, épaisseur 15 mm minimum

e Puissance : 18 KW minimum

* Raccordement (Mise) a la terre

* tiroir de propreté amovible en acier inoxydable
AlSI 304

» Régulation thermostatique de ?0° & 260°C avec
sécurité de surchauffe

* Placard avec 2 portes

 Surface de cuisson avec frou d’évacuation 15
mm minimum

* Raclette de nettoyage (grattoir plague lisse et
grattoir plague rainurée).

* Finition identique et homogéne G celle des
appareils de cuisson adjacents.

* Manuel d'installation et d'entretien

(3]
I
'n
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Item |, . . ... . . .. | propositiondu | Appréciationde
NE Désignation et caracteristiques techniques P ; PRY!

soumissionnaire

I'administration

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cetification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les
informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

livré avec le minimal standard (supports, boite
étanche, réservations, repérages accessoires et
toutes sujetions ;

BAIN MARIE AVEC COMMANDE SUR PLACARD A 2

PORTES
Marque :
Référence :
Série : 900

« Dimensions : 800X900, Hauteur : 850 mm

minimum.

* GN-2/1+(2x1/3) plus support pour cuve GN

* En acier inox AISI 304 o
« cuve emboutie a angles arrondis ovec peme
¢ Puissance : 5,4 Kw minimum '

«Chauffe par résistances blindé en OCIer |no>( \

dessous la cuve. RN

» tension 380 ou 400 V4+N+T, 50 Hz I Iy

* Plan de travail en acier inoxydable AlSI 304
épaisseur 20/10minimum

* Panneaux avant et latéraux en inox AISI 304.

e Robinet de remplissage de l'eau avec
commande sur la planche de bord et trop plein
dans la cuve.

+ Robinet d'évacuation contrdleé par une
poignée athermique.

*Cuves qui permettent difféerentes dispositions
de récipients Gastronorm, de 150 mm de
profondeur modulables.

*Cuves intégrées dans le plan de travail en acier
inoxydable AlSI-304.

eThermostat de sécurité & cuve vide et ri-
armement manuel.

*Voyant de fonctionnement en facade.
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No

ltem Désignation et caraciérisiiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

* meuble bas comporte un Placard avec 2 portes
« finition identique et homogene & celle des
appareils de cuisson adjacents.

* manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cettification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les
informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

livré avec le minimal standard (supports, boite
étanche, Vanne d'isolement réservations,
repérages accessoires ef toutes sujétions ;

MIXEUR PLONGEANT DEMONTABLE:
Marque :
Référence :

Moteur 600 watt minimum puissant pour mlxer

différents ingrédients.
Poignée ergonomique /".
Facile a utiliser {of

Inclus mini hachoir et fouet pour prep«erer de

nombreux plafts.
Bouton pression

Lame en acier inoxydable 304

Longueur du cordon électrique :120 CM minimum
Accessoires intégrés : 1 shaker/gobelet, Tmixeur-
plongeur, 1 batteur, 1 broyeur universel
Alimentation monophasee 220 V/50HZ

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cetlification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les
informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de |'art.




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d’Appel d'Offres AQ 12025
ltem |, . S L ~ .| propositiondu | Appréciation de
o | Désignation et caractéristiques techniques PO e e
N : : S soumlssmnnalre

I"administration

livré avec le minimum standard (supports, fiches
électriques, repéerage, accessoires et foutes
sujétions selon lesregles de l'art ....)

MACHINE A CAFE SEMI AUTOMATIQUE
Marque :

Référence :

une machine a café semi-automatique.
entretfien facile et un acces immédiat & tous les
composants

Corps de la machine & café est en acier
inoxydable

design moderne et dynamique
Caractéristiques :

* Machine & café semi-automatique & debit
libre,2 groupes.

* Pompe intégrée

» chauffage électrique

+ Manomeétre du contrble pression de la
chaudiere et le contréle de la pression de la
pompe.

+ 1 sortie d'eau chaude et 2 baguettes vapeur
e Thermostat de securité

* Remplissage automatique

« Contréle du dysfonctionnement

» Carrosserie en acier inox

* Dimensions (I x h x p) : 200x500x500mm
minimum
« Chaudiere de : 14 litres +/-10% Pt
« Alimentation électrique : 220V/50HZ /-
» Puissance électrique : 2Kw minimum /=
« Tube vapeur et téte vaporisant tout inox

Accessoires :

-1 porte-filtre + filire 1 fasse

-2 portes-filire + filires 2 tasses

-1 tuyau de purge pour évacuation
-1 tuyau de raccordement au reseau d'equ
-1 filtre aveugle (filtre plein) bouchon en
caoutchouc pour nettoyer votre machine a
café

-1Tasseur

- mini-vannes d'isolement.

- Table Support munis de pieds reglables en
hauteur.

-Bac de vidange en inox.

Manuel d'installation et d'entretien
Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
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Produit évalué par un organisme de cetification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les
informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

Livré avec le minimum standard (supporfs, fiches
électriques, repérage, accessoires et toutes
sujétions selon les regles de I'art ...

BLENDER ELECTRIQUE

Marque :

Référence :

Capacité : 1,2 lifres minimum

Bol gradue 1,2 litres.

Alimentation 220 V - 50 Hz

2 vitesses: 13000 fr/min et 16000 tr/min.
Couteaux résistants en acier inoxydable.
Livrer avec: bol, couvercle, ecrou, joint, moy‘é”
porte-couteaux. RV
protecteur thermique intégre au bobmogeg

Appareil construit dans le respect des normes en },»’4' i

vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire). N5
Produit évalué par un organisme de cerhflcahoh
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant foutes les
informations techniques nécessaires

.

Branchement, essais ef mise en marche selon les
regles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche
électrique malle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de
I'art ....)
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PRESSE AGRUME CUVE

Marque :

Référence :

Construction Socle résistant en fonderie
d'aluminium.

Cuve amovible en polycarbonate alimentaire.
Livré avec 3 ogives amovibles pour les
différentes type de produit.

Grille filtre & pépins amovible.

moteur asynchrone robuste et silencieux.
Vitesse entre : 1200 Tr/MN a 1500 Tr/MN
Puissance : 125 Watts minimum
Alimentation 220 V/50 Hz

Capacité 28//h minimum.

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cetlification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les
informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selor les
regles de I'art.
livré avec le minimum standard (supports, fiche
électrique malle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de
'art ....)

MOULIN A CAFE

Marque :

Référence :

Contenance de la tremie : 02 Kg +/-10%,
Puissance : 300 W minimum

Corps en fonderie d'aluminium

Moulin silencieux

Réglage facile de la dose, entfre 5g et 10g, parun
simple ajustement de la molefte.

Doseur : a remplissage automatique
Protection conire la surchauffe
Monophase : 220-240 V-50/60 Hz-360 W

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).
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Produit évalué par un organisme de cettification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit éire accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les
informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche
électrigue  malle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de
I'art....)

COMBINE CUTTER COUPE LEGUMES A 5 DISQUES,
Marque :

Référence :

Coupe légumes avec cutter

construction en acier inoxydable 304

bloc moteur en acier inoxydable

téte en aluminium universelle.

Cuve eninox avec couvercle en polycarbonate.
Cutter :

Capacité : 5 litres minimum
Avec Variateur de vitesse.
Systeme d'inclinaison amélioré. Pt
Tableau de commande electronique efcmche
Production: 100 Kg & 450 Kg/heurs +/ 10%
Alimentation : 220 V - 50 Hz

Puissance totale: 1400 W minimum

Sécurité magnétique pour le bol et Théfmlque

pour le moteur. ~

Coupe légume avec cuve en acier moxydobleh

Fonctionnement silencieux

Livié avec les lames ci-aprés en inox qualite
alimentaire :

1 éminceur 3 mm

1 francheur 8 mm

1 b&tonnet 4%4

1 rGpe 3 mm

1 cube 10 mm

Accessoires : rotor avec couteaux lisses, rotor
avec couteaux perforés, Racleur Kit de disques
de base.

Manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de certification,
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garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les
informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de 'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche
électrique malle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de
I'art ....)

FOUR MICRO-ONDES MECANIQUE
Marque :

Référence :

Chambre construit en Acier inoxydable 304.
équipé de :

6 niveaux de puissance en minimum
Diametre plateau 24 cm minimum
Capacité 20 I minimum.

puissance restituée 200 W minimum
230V | 50 Hz

menutrie jusqu'a : 30 minute(s)
Eclairage intérieure

Nombre de Magnétron : 1 en minimum
Programmateur mecanique

Livré avec Assiette de cuisson.

Appareil construit dans le respect des normes en T

vigueur (normes d’'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cerlification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les
informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiches
électriques, repérage, accessoires et toutes
sujétions selon les regles de I'art ....)
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10

SCIE ELECTRIQUE DE BOUCHER

Marque :

Référence :

Scie de construction en acier inoxydable 18/10.
Systéeme tendeur de Ilame de procedure
automatique.

Démontage des racleurs sans outils

Moteur de 750W minimum,

Longueur du lame 1800 +/-10%

Hauteur de coupe utilisable: 225 +/-10%
Largeur de la coupe : 200 minimum
Alimentation : 220 V - 50 Hz

manuel d'installation et d'entretien.

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de celification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent

Le produit proposé doit étre accompagné d'une flche

technique descriptive comportant toutes les 1’
informations techniques nécessaires f

Branchement, essais et mise en marche selon les:

regles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche
électrigue  malle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de
I'art ....)

11

POUBELLE 120 LITRES

A couvercle

La couleur selon le choix du maitre d'ouvrage
capacités 120 litres +/-10%

Avec roulettes

Les roulettes sont largement dimensionnees pour
permettre le tfransport de charges lourdes haute
densitée antichocs,

Resistant aux UV

Résistant aux variations de température.

Roues a bandage caoutchouc.

Conforme aux normes de securité en vigueur.

12

CHAUFFE PLATS ELECTRIQUES 10 PLAQUES :
Marque

Référence

Puissance : 1.3 Kw minimum
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Reohsc‘non Chossrs en acier inox

Environ 15 min. de préchauffage pour 45 min de
maintien en température

Surface utile par plaque : 270 x 150 mm (LxP)
Chauffage par résistances blindées en acier inox
traités incolore

Dimensions : 400X215X475 MM minimum

Poids : 23 Kg minimum

Volts : 220 - 240 V

Le chauffe-plat permet de maintenir &
température  des plats  préparés  (paélia,
choucroute, plats en sauce etc.) Servis chauds &
table.

Graice & leur haute teneur en alliage special, les
plagques de ce chauffe-plats ont une capacite
d'accumulation  optimale et conservent
individuellement la chaleur des plats.

Le modeéle doit étre eéquipe de 10 plagues
chauffantes d'une surface utile de 270 x 150 mm
chacune.

Equipement : thermostat de regulation, voyant
de contréle, poignées thermo-protectrices
Manuel d'installation et d’entretien.

Appareil construit dans le respect des normes en

vigueur (normes d’hygiene et de sécuri’ré

alimentaire).
Branchement, essais et mise en marche seionl

regles de I'art. By
Livré avec le minimum standard (supports, ﬁche
glectrigue mdale et femelle, repérage, occessotlre.s
et toutes sujétions selon les regles de I'art ...) ‘

AN

13

POUBELLE ROULANTE EN PLASTIQUE

A couvercle

La couleur selon le choix du maitre d'ouvrage
capacités 1000 litres +/-10%

Avec roulettes

Les roulettes sont largement dimensionnees pour
permettre le transport de charges lourdes haute
densite antfichocs,

Resistant aux UV

Résistant aux variations de température.

Roues & bandage caoutchouc.

Conforme aux normes de securité en vigueur.
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MACHINE CAFE A CAPSULES PROFESSIONNELLE
Marque :

Référence :

une machine & café suivant les caracteristiques:
compatible avec les dosetftes Nespresso ou
équivalent disponible sur le marché.

I'éjection des capsules semi-automatique.
Adaptée & une utilisation intensive.
Caractéristique technique:

e Jusqu'a 35 cafés / jour minimum

e Réservoirs 3.8 L+ /- 10%

» écran digital

* bac a capsules

« différente types de boissons & base de café :
cappuccino, expresso, macchiato, latfte, cafe
allonge....

* Réservoir d'eau transparent facile a remplir
» Conftrole de niveau d'eau

* Bac a capsules : 35

e Puissance : 1200 W minimum

» Alimentation : 230 V/50HZ

Manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de certification, .
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes. -
Norme NSF international ou équivalent. g /
Marquage CE ou équivalent. ;

Le produit proposé doit étre accompagné d' une. flche

technique descriptive comportant foutes les
informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

Livré avec le minimum standard (supports, fiches
électriques, repérage, accessoires et foutes
sujétions selon lesregles de l'art ...

15

APPAREIL SOUS VIDE

Marque

Référence

Type d'appareil : a cloche

Matiere : acier inoxydable

Panneau de commandes numérique avec
écran indiguant le pourcentage exacte du vide
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Lorgeur de barre de soudure 280 mm
minimum

Capacité de la pompe : 4 m3/h minimum
Pression de vide (maximale) : 2 mbar
Largeur de sac utilisable : de 15a 30 cm
minimum

Alimentation : 220 V-50HZ

Puissance : 100 W minimum

Ecran LCD / filtre liquides extérieur

un kite des sacs sous-vide de 100 unités

16

CUISEUR A CEUFS 06 PANIERS
Marque

Référence

Puissance : 1200 W minimum
Alimentation : 220 V-50HZ
Capacité : é paniers a ceufs
Thermostat de régulation,
limiteur de tempeérature
bouton marche/arrét
Dimensions (HxLxP) : 215 x 430 x 255 mm
minimum

Option : Robinet de vidange

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur(normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon ies

regles de I'art.

livré avec le minimum standard (supp@n‘s ﬁche
glectrique malle et femelle, ¥eperqge
accessoires et toutes sujétions selon les. regies de |-~

I'art ....)

17

CUISEUR ARIZ 8 L \

Marque

Référence

Boitier en inox

Puissance : 1.90 KW minimum

Alimentation : 220 V-50HZ

Contenance : 8L

Permet de cuire et de maintenir au chaud prés.
casserole intérieure amovible, résistante a la
chaleur

revétement anti-adhésif

Livré avec :

1 gobelet mesureur

1 cuillere ariz
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1 cuillere mélangeuse
1 Tapis en silicone
Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiéne et de sécurite
alimentaire).
Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.
livré avec le minimum standard (supports, fiche
électrique malle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de
'art....)
FUMOIR A VIANDE ET POISSON INOX POLYVALENT
Marque
Référence
Fumoir rectangulaire fout inox .
Dimensions (LxHxP): 500x 1000x400 +/-10%
Hauteur utile : 700 mm +/-10%
Poids a vide : 21 Kg minimal
Alimentation 220 V-50HZ
Porte battante isolé a double paroi.
Poignet
Tige & suspendre réglable
18 bac de récupération des graisses ey S

tiroir & sciure de bois

clapet de ventilation
Tirette de ventilation

Un thermomeétre en facade permet de com‘roler

la température dans le fumoir.
Livré avec :

03 grilles en acier inoxydable pour le fumage ]

05 crochetsen S,

un sachet de sciure de 1 kg.

01 Allume-sciure

Socle en inox avec étagere basse.

Gaine d’exiraction et accessoires.
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19

CENTRIFUkGEUSE VERTICALE |
Marque
Référence

Une centrifugeuse pour préparer une grande
variété de jus, smoothies et sorbets ;

» Puissance : 680 W minimum

* Voltage : 230 V-50HZ

o Débit :jusgu'a 110 litres par h

+ Hauteur utile sous bec verseur : 150 mm
minimum

o Dimensions : 230 x 530 x 500 mm + /- 10%

» Collecteur de pulpe de 6 litres minimum

¢ Panier en inox amovible.

* Moteur silencieux

Poussoir, Goulotte, Bec verseur, Panier inox,
Ramasse goutte et tout accessoire necessaire
pour le bon fonctionnement.

Manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en

vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité P

alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cemflcohon
garantissant ainsi sa conformité avec les /
réglementations pertinentes. Lo
Norme NSF international ou équivalent. ‘
Marquage CE ou équivalent. Lk

Le produit proposé doit étre accompagné d' une fuche
technique descriptive comportant toutes ies
informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

Livré avec le minimum standard (supports,
fichess électriques, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les regles de I'art ....).
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Lot 2 : EQUIPEMENTS FRIGORIFIQUES

N.B : les soumissionnaires sont invités a remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques
du matériel proposé.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de I'administration >> ne doivent pas étre
renseignées ou modifiées.

Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particuliers
qui sont spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu’a défaut d’autre moyen
suffisamment précis et intelligible de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les prestations ayant des
caractéristiques équivalentes et qui présentent une performance et qualité au moins égales a celles qui sont exigées seront
jugées conformes.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante a I'item.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,. Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne
« Proposition du soumissionnaire ».

[TURBINE A GLACE VERTICALE
Marque :
Référence :

Turbine & glace verticale automatique & poser,
d'une production horaire 10 lifres/h +/-10%,
condenseur a air

Turbine & glace verticale automatique a poser|
10 litres par heure +/-10%, P R
Simple utilisation S
capacité de mélange minimum est de 1 htre =
niveau sonore inférieur & 60 & 70 dB [ P
Capacité 10 litres/h +/-10%, \ ©oat
Tension 220 v-50HZ
Puissance 1,1 kw minimum

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cetification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une
fiche technique descriptive comportant toutes les
informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiches
electriques, repérage, accessoires et toutes
sujétions selon les régles de I'art ...}
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MACHINE A GLACONS
Marque :
Référence :
e Production : 20Kg/24h minimum
« Bac de stockage : 14Kg minimum
« Cube:20g minimum
« Nbr: 15cubes/cycle minimum
« Controle et Régulation électronique
« Systeme de pulvérisation anti-tartre
o Carrosserie acier inoxydable sur pied
o Systeme d’amortissement de fermeture
de porte
o Porte en acier inoxydable AlSI 304
« Condenseur & AIR
« Groupe compresseur hermeéetique
tropicalise
o Fréon :R290, R134A,R400 ou similaire
« Puissance absorbée : 340 Watts minimum
« Alimentation monophasée : 220V-50Hz
« manuel dinstallation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de certification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une
fiche technique descriptive comportant toutes les S PR
informations techniques nécessaires " o

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

livreé avec le minimum standard (supports, fiche
électrique malle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de
'art ....)

ARMOIRE VERTICALE NEGATIVE, FROID VENTILE
CAPACITE700 L
Marque :
Référence :
« Température de -18°C a -22° C
« Capacité : 700L.
« Cerfification de conformité aux normes
de sécurité alimentaire et norme

o
~J
')



OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d’Appel d'Offres AO /2025

roposmon du Apprec;at;on de
; soumxssxonnalre . 1adm|mstratmn

! ‘Des:gnahon ei caracienshques iec‘

d efﬁcocu’re energeﬂque en vigueur,
Méthode :HACCP.
« Alarmes intégrées en cas de variation de
température indésirable.

« Materiau de construction :  Acier
inoxydable de qualité, résistant & Ia
corrosion.

« L'armoire est éguipée de serrures

« Refroidissement rapide et uniforme pour
maintenir la qualité des produits stockés

« Fiabilite et durabilité, concue pour un
fonctionnement continu  dans  des
conditions de congélation exigeantes.

« Le systeme de réfrigération est concu
pour minimiser les risques de fuites de gaz
frigorigene.

. Eclairage intérieur

« Nombre de porte pleine: 01 (Porte GN
2/1).

¢ Thermometre digitale en facade

e 60 mm d'épaisseur, sans CFC, Isolation en
polyuréthane haute densité (40kg/ma3),
injectee sous haute pression

« Portes pleine en acier inoxydable avec J—
poignée ergonomique SRR §

« Portes & chamiéres avec retour|’ -
automatique

« Les portes ont une position de séjour de
120° et se ferment automatiquement q PR
moins de 90° Yoo s

« Les charnieres de portes réversibles

« Le contréle numérique pour parametres
de température facilement et
rapidement

« Boutonlumineux de démarrage-Arrét

¢ Le systeme de réfrigération monobloc
compact assemblé dans le haut de
I'armoire frigorifique.

« Le systéme qui assure une température
homogene dans un compartiment
refrigéré

« Linterrupteur de porte arréte e
ventilateur lorsque la porte est ouverte
pour éviter que I'air froid ne sorte de
lintérieur, €conomisant ainsi de I'énergie

« Lle degivrage & gaz chaud goz

« Pieds en acier inoxydable réglables en
hauteur. La hauteur des pieds peut étre
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| Désignation et caractéristique
agjustée  individuellement ( 120mm-
210mm)

« Les grilles metaliques revétues de
plastique alimentaire permettent le
stockage de différents avec une
capacité de chargement maximale de
plus de 35 Kg

« Joint de porte magnétique pour une
hygiéne maximale et propriétés isolantes

« avec drain d'eau pour un nettoyage
facile

e 22 posifions au niveau de la grille

¢« Thermomeéire digitale en facade

Convient pour les récipients alimentaires GN 2/1

ou 2x GN 1/1
« Equipé de 04 Crilles GN 2/1 par porte
complete
o Gaz Réfrigérant: R290, R134A, R600 ou
similaire.

« Puissance absorbe : 480 w minimum

« Tension d'alimentation : 230 V 1+N = 50Hz |-

« manuel dinstallation et d'entrefien )
Appareil construit dans le respect des normes en:'
vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité ‘
alimentaire). ‘,
Produit évalué par un organisme de cerlification, .
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une
fiche technique descriptive comportant toutes les
informations techniques nécessaires

AN
\,

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiches
électriques repérage, accessoires et foutfes
sujétions selon les regles de l'art ....)

ARMOIRE VERTICALE POSITIVE, FROID POSITIF
CAPACITE 700 L
Marque :
Référence :
o Température de -2°C a +8° C
o Capacite : 700L.
o Cerfification de conformité aux normes
de sécurité alimentaire et norme

(§]
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d'efficacité énergétique en vigueur,
Méthode :HACCP.

Alarmes intégrées en cas de variation de
température indésirable. urgente.
Matériau de construction @ Acier
inoxydable de qualité, resistant a la
corrosion.

L'armoire est équipée de serrures pour
empécher un acces non autforise et
protéger les produits stockeés.
Refroidissement rapide et uniforme pour
maintenir la qualité des produits stockeés
Fiabilité et durabilité, concue pour un
fonctionnement continu  dans des
conditions exigeantes.

Le systeme de réfrigération est concu
pour minimiser les risques de fuites de gaz
frigorigene.

Eclairage intérieur

Nombre de porte pleine: 01 (Porte GN
2/1)

arriere)
Thermometre digitale en facade .
60 mm d'épaisseur, sans CFC, Isolation en

polyuréthane haute densité (40kg/m3);

injectée sous haute pression

Portes pleine en acier inoxydable avec

poignee ergonomique

Portes & charnieres avec retour
automatique

Les portes ont une position de sejour de
120° et se ferment automatiqguement &
moins de 90°

Les charniéres de portes réversibles

Le contréle numérique pour parametres
de température facilement et
rapidement

Bouton lumineux de démarrage-Arrét

Le systeme de réfrigération monobloc
compact assemblé dans le haut de
I’armoire frigorifique.

Le systéme qui assure une tempeérature
homogéne dans un compartiment
refrigére

L'interrupteur de porte arréte  le
ventilateur lorsque la porte est ouverte

Construction tout en inox AlSI 304 (sauf
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pour éviter que I'air froid ne sorte de
I'intérieur, économisant ainsi de I'énergie

« Le dégivrage a gaz chaud gaz

. Pieds en acier inoxydable reglables en
hauteur. La hauteur des pieds peut étfre
gjustee  individuellement [ 120mm-
210mm)

« Les grilles meétaliques revétues de
plastique alimentaire permettent le
stockage de differents avec wune
capacité de chargement maximale de
plus de 35 Kg

. Joint de porte magnétique pour une
hygieéne maximale et propriétes isolantes

« avec drain d'eau pour un nettoyage
facile

« 22 positions au niveau de la grille

« Thermometre digitale en facade

Convient pour les récipients alimentaires GN 2/1

ou 2x GN 1/1
« Equipé de 03 Crilles GN 2/1 par porte
compléete
o Gaz Refrigérant: R290, R134A, R600 ou ;
similaire [
. Température de fonctionnement de -2°C| -
G +8°C o/

« Puissance absorbée : 210W minimum
o Tension d'alimentation : 230 V - 50Hz
« manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de certification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une
fiche technique descriptive comportant toutes les
informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiches
électriques repérage, accessoires et toutes
sujétions selon les regles de l'art .....)
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TOUR A PATISSERIE REFRIGEREE 600X400 FROID
VENTILE
Marque :
Référence :

Température de -2°C a +8° C

Capacité: 600 Litrest 10 %. Norme
HACCP

Dimensions £ 10 % : 21466x850x H 800
Réalisation  entierement  (intérieurete
extérieure) en Inox AlSI 304

Dégivrage automatique de
I'évaporateur par gaz chaud
Evaporation automatique du condensat
Isolation en polyuréthane sans CFC (50
mm minimum)

Plateau de travail en granit robuste de 30
mm avec retour latéral de 150 mm & 200
mm de haut et retour arriere de 200 mm
de haut

4 couples de dlissieres minimum pour
platines 600x400 m

4 pieds en inox réglables.

Crémailleres et dlissieres  en /inox,|.. =~
permettant, fond intérieur embouti, |- -

angles et coins arrondis ;
5 positions au niveau de la grille |

Les grilles métalliques revétues d'époxy| =

alimentaire, avec copocifé\,\\ ‘de
chargement maximale de 35 kg. .

Portes en acier inoxydable avec poignée |

ergonomique, pleine longueur, robuste
Portes O charnieres avec retour
automatique

Panneau de commande et venfilation
du moteur avec ouverture avant
pivotante

Le contrble numeérique intuitif pour le
réglage des parametres de température
Bouton lumineux de demarrage-arrét.
Evaporateur & firage forcé avec
couvercle anticorrosion.

Groupe compresseur tropicalisé
incorporé dans le meuble

Evaporateur ventilé

Freon : R600a, R290, ou similaire
Alimentation électrique 220 V — 50 Hz
Puissance électrique : 260 W minimum
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Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de certification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou equivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une
fiche technique descriptive comportant toutes les
informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiches
electriques, repérage, accessoires et toutes
sujétions selon les regles de 'art ...}
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Lot 3 : MATERIEL DE BOULANGERIE PATISSERIE ET CHOCOLATERIE

N.B : les soumissionnaires sont invités a remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques
du matériel proposé.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de I'administration >> ne doivent pas étre
renseignées ou modifiées.

Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particuliers
qui sont spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu’a défaut d’autre moyen
suffisamment précis et intelligible de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les prestations ayant des
caractéristiques équivalentes et qui présentent une performance et qualité au moins égales a celles qui sont exigées seront
jugées conformes.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante & I'item.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,. Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne
« Proposition du soumissionnaire ».

FAGCONNEUSE MANUELLE
Marque :

Référence :

Cadence : 1000 pdtons par heure minimum,
3 cylindres s
réglages mécaniques du laminage et (je
l'allonge. e
tapis en feutre. Iy
table de réception rabattable. Lo
entrainée par chaine I
largeur de fagonnage 70 cm minimum AR N
puissance 0,50 kw minimum R s
goulotte sécurisée
guides lateraux

socle robuste sur rouleftes avec frein

Transmission par courroies,

1 Pieétement amovible,

Alimentation électrique monophasee 220 V - 50
Hz

Livré avec tous les accessoires nécessaires pour le
bon fonctionnement de I'appareil.

Table Support en acier inoxydable. munis de
pieds avec une etagére basse.

manuel dinstallation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d’'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cetlification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche
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| iechmque‘ descnphve comportani toutes les
informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiches
électrigues, repérage, accessoires et foutes
sujétions selon les regles de I'art ....)

LAMINOIR A BANDE DE TABLE :

Lamine tous types de pates

moins encombrante au moment du rangement

table relevables

avec des tables latérales de 500 x 700 mm +/-

10%.

Facile & utiliser ‘

Caractéristiques technigue : e
« Commandes mécanigues et manuelles, - ‘

tapis manipulable

e Type O poser
e 4verinsréeglables. N Y
« 1 vitesse a2 vitesse de fonctionnement. '\ {* ~
o Tables latérales de 700 x 500 mm '
e Longueur cylindres 500 mm + /-10%.
e diametre de laminage 60 mm + /-10%.
e Avec 2rouleaux O patisserie.

2 e Bandes réalisées en matériaux adapte au
contacte alimentaire.

o Réglage de I'épaisseur de la feullle de
pate

o Racloirs et supports en matériaux adapte
au contacte alimentaire

e« Bande avec double sens de marche

¢ Bouton d'arrét d'urgence

o GCrilles de protection

e Puissance électrique : 500 w minimum

o Alimentation électrique : 220V/50hz

¢ Alimentation 220 V/50HZ

« Dimension : 1500x900x 700 + /-10%.

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cettification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
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Marquage CE ou équivalent.
Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les
informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiches
électriques, repérage, accessoires et toutes
sujétions selon les regles de I'art ....)

PETRIN A SPIRALE BE VITESSE :

Marque :

Référence:

Pétrin & spirale suivant les caracteéristiques:
capacité de 20 litres + /-10%..

Utilisation facile

Minuterie

Cuve et crochet inox

Protection anti surcharge et grille de protection
Alimentation :220 v/50hz

Puissance : 1 kw minimum

Support a pose

2 vitesses e—

Appareil construit dans le respect des normes en
3 vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cettification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes. SR
Norme NSF international ou équivalent. R
Marquage CE ou équivalent.
Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les
informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de l'art.

Livré avec le minimum standard (supports, fiches
électriques, repérage, accessoires et toutes
sujétions selon lesregles de l'art ....).

BATTEUR MELANGEUR 15 L

Marque :

Référence :

4 15 Litres + /-10%.

Capacité en farine :6 kg minimum

Cuve inox

Crochet
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Fouet
Puissance : 200 w minimum
Alimentation : 220 V/50 Hz
Avec variateur de vitesse
Avec grille protection de cuve
Livré avec les accessoires en inox qualité
alimentaire : fouet, Batteur plat Crochet
manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cetlification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les
informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiches| -
électriques, repérage, accessoires et toutes| s
sujétions selon les regles de I'art ....) &4 Lo

BATTEUR MELANGEUR 05 L
Marque : o
Référence : AN T
Capacité utile :4,5 Litres minimum N A
Cuve inox T
Puissance : 250 w minimum
Alimentation : 220V + T - 50 Hz

Avec variateur de vitesse

Avec grille protection de cuve

Livré avec :Fouet, Batteur plat Crochet
manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de ceflification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les
informations techniques nécessaires
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Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiches
électriques, repérage, accessoires et toutes
sujétions selon les regles de I'art ....)

BALANCE ELECTRONIQUE A PRECISION

Marque :

Référence :

Portée de 10 KG +/-10%

Précision & 2 grammes

Tension 220 v - 50 Hz

Fabriguée en acier inoxydable,

avec écran LCD rétro-éclaire

avec batterie au lithium intégrée

avec cable de charge

données en grammes (g). kilogrammes (kg),
6 mililitres (ml),

Facile a ufiliser,

arrét de 'appareil automatique,

fonction tare.

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur. N
Branchement, essais et mise en marche selon Ies !
regles de I'art. i
livré avec le minimum standard (supporfs, fiches
électriques, repérage, accessoires et toutes|- -
sujétions selon lesregles de l'arf ....)

~.
hN

BACS A FARINE EN POLYETHYLENE

Marque :

Référence :

Construction en polyéthylene alimentaire

4 roules pivotants g50mm

2 roues avec frein

Livré avec couvercle transparent

Capacité 80 a 100 L

CELLULE DE REFROIDISSEMENT RAPIDE 10 NIVEAUX
GN 1/1

Marque :

Référence :

8 Dim 750x740x11260 mm minimum

10 niveaux de chargement GN 1/1 ou 600 x 400
mm

Finition intérieur/Extérieur : Acier Inox AISI 304
18/10
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lsolohon 60 mm d epctsseur Sons CFC/HCFC
Couvre eévaporateur : Amovible en acier AlSI 304
Cr-Ni 18/10
Angles Internes: Arrondis pour garantir une
hygiene maximum

Pieds : Inox AlSI 304 réglables en hauteur 100-150
mm

Porte : Fermeture automatique avec blocage de
I'ouverture & 105°
Chassis porte : Systeme anti-condensation
Poignée de porte : Acier Inox 304
Joint de porte: Magnétique facilement
remplacables
Tableau électrique : Amovible
Puissance : 1.4 Kw minimum
Rendement Refroidissement rapide +90°/ + 3°C :
40 Kg
Rendement Surgéelation +90°/-18°C : 25 Kg
Branchement electrique : 400V 3N -50Hz ou 220V.
Fluide réfrigérant écologique : R404, R507, R452a
ou similaire
Degivrage Automatique
Modalité  refroidissement  rapide/surgélation :
Avec sonde au cceur et du temps predetermine.
Fourniture standard: N.10 couples de dlissieres
GN1/1 Espacement 70 mm a 75 mm & Bonde de
Vidange. Fa
Manuel d'installation et d'entretien / Lpn RETTY
Cerfificats et attestations prouvant I onglne et la | e
qualité de l'appareil proposeés. \ s, VT

Appareil construit dans le respect des normes\"er’]n Lo
vigueur (normes d'hygiene et de sécurite|
alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de cerlification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

Livré avec le minimum standard (supports, fiche
électriqgue male et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujetions selon les regles de I'art ...)
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FOUR A PATISSERIE A VAPEUR DIRECTE ELECTRIQUE
Marque :
Référence:
CARACTERISTIQUES :
5 niveaux - 400 x 600
e Construction en acier inox.
+ Chambre de cuisson en acier inox AlSI 304,
« thermostat de température et sonde 30 a 260
°C
«Régulation de I'humidité
o Porte & double vitre en verre trempe, a
chambre & air
« Poignée pour ouverture
*Programme de cuisson multiple
« Commandes électroniques LCD avec écran
tactile
 Systéme d'évacuation rapide de I'humidité
o Autoreverse (répartition de [I'air dans la
chambre avec inversion automatique du sens de
rotation du ventilateur).
« Eclairage de la chambre de cuisson.
« Refroidissement rapide & porte ouverte
« Goulotte et eclairage intérieure
sporte latéral
+ Chauffage électrique de la chambre de|
cuisson via des résistances électriques blindées: |~ -,
* Air pulsé avec température 30°C - 260°C +) o A N
» Vapeur 30°C - 130°C minimum ,
« Mixte air pulsé vapeur avec Tempera‘rure 30°C wfrr ACH
260°C+10% _’: f
« Commandes programme plus de 8O '
programmes a 10 phases.
» Thermostat de sécurite -
» Sécurité contre la dépression et la surpression ef o
de sécurité du moteur.
*Refroidissement automatique de des
composants et des Composant de commandes.
Porte plaques soif pour la p&fisserie
Alimentation triphasée 380 v
Puissance électrique 7,8 KW Minimum
systéme de refroidissement force des composants
internes ;

ACCESSOIRES STANDARDS :

e Supports en inox munis de pieds avec porte-
plagues 60*40 incorpore.

e Hotte aspirante en acierinox, munie de moteur
et condenseur & air pour éliminer les vapeurs
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Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d’'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de certification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les
informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiches
électriques, repérage, accessoires et toutes
sujétions selon les regles de I'art ....)

dministration

‘ ‘ ‘ .;;a

10

FOUR A SOLE ELECTRIQUE A 2 NIVEAUX
Marque :

Référence :

e 2 niveaux de 2 plagues de 600*400

« chambre de cuisson  1200x800X180mm.

minimum :
* Bouches levants
» Thermostats indépendantes et éclairage . 1
« matériaux réfractaires et porte avec vitrage
résistant a la chaleur N

« injection manuelle et automatique de la vapeur|..

d'eau

« Chauffage électrique direct, montee en
température rapide, environ 35 min.

» Régularité de tempeérature sur toute la surface
de cuisson

» température homogene

» Systéme de surveillance de la cuisson.

» Réglage et indication de la température voite
et sole par régulateur électrique.

« Commande regroupée en facade et portes a
vision panoramigque pour une

 Hotte aspirante avec extracteur pour une
évacuation de la chaleur vers 'extérieure.

* Monté sur étuve chauffante en inox de méme
marque

* pietement et support reglable.

o Alimentation Triphasée 380 OU 220 V-50HZ
(monophasé si disponible)
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umissionnaire | I'administration

e Puissance 10 Kw minimum par niveau
+ Arrivée d'eau et point de connexion
« Evacuation trop plein

* socle support et humidificateur

« manuel d'installation et d'entretien.
Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de certification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les
informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de l'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiches
électriques, repérage, accessoires et toutes
sujétions selon les regles de l'art ....)

ARMOIRE DE FERMENTATION P B N
Marque : e
Référence : L
Armoire de fermentation contrélé R R
Capacité minimale : 1 compartiment” de 24|+ "
niveaux minimal de 60 mm réglables minimum
Intérieure entierement en inox AISI304 SO e
3 programmes et 3 phase en minimum et 2 mode |
manuel froid et chaude

Fermentation contrélée sur plus de 50 heures
minimum

Tableau de commande électronique

11 Ecran tactile et éclairage interne

Porte Pleine plus poignée ergonomique

joint magnéetique

Groupe compresseur tropicalisé

Flux d'air contréle et maitrise

panneau isolé parune mousse polyurethane
injecté & une densite de 40kg/m3

Humidité réglable de 30 & 90% par hygrostat et
sonde hygrometrie électronique

Humidité avec apport d'eau extérieur Ferrage a
droite ou sur demande a gauche

avec régulation de la température et de
I'Humidite
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Panneaux mousse polyuréthane, épaisseur 60

mm, laqué blanc

Sur roulettes pour mise en place et nettoyage
Groupe frigorifique tfropicaliser

Puissance : 2,5 KW minimum

Type de gaz frigorifique :R452A ou similaire
Alimentation Mono 220V - 50 Hz

manuel d'installation et d'entretien

cerfificats et attestations prouvant I'origine et la
qudalité de l'appareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d’'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de certification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivaient.
Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les
informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon Ies; S T

regles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports, ﬂches o 3
électriques, repérage, accessoires et Tqu‘res =

sujétions selon les regles de l'art ....) =

12

TREMPEUSE A CHOCOLAT PROFESSIONNELJ:E

DIGITAL

Marque :

Référence :

Contenance 6L +-10%

Gastronorme 1/1 en inox AlSI 304

Livrée avec une cuve et couvercle amovible en
acier inoxydable

Sonde intégrée pour le confréle de la
température et pour respecter les courbes de
tempérage

Ecran d’affichage

Alarme

Systeme de régulation de température de
fonctionnement.

Résistance de chauffe avec réglage précis de la
température

04 programmes inclus : Noir, lait, blanc ou manuel
Dimensions :
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| Désignation et caractérist

Totale - 30 x 40 x 13 cm +-10%

Tension : 220V & 230 V
Puissance : 100 W minimum
manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de certification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit éire accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les
informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de 'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche
électrique malle et femelle, repérage,

accessoires et foutes sujétions selon les régles de | .-

'art ....)

/

roposition  du
soumissionnaire |

Appréciation de
Fadministration

13

GUITARE DE CHOCOLAT

Marque :
Référence :
Construction en acier inoxydable du Socle et brass
de coupe

Utilisation  facile du  bras de  coupes
interchangeables

Cordes tres robustes et facile @ monter

Avec butée a l'arriere et maintien vertical
Surface de coupe de 360 x 355 mm +/-10 % en
matiére plastique composite

Livre avec 3 bras de coupe

écartement de 15 mm et 22,5 mm et 30 mm et
accessoires de montage et serrage et pelle.
Tension : 220 V & 230 V

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d’'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cetification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
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Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit élre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les
informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiches
électriques, repérage, accessoires et toutes
sujétions selon les regles de I'art ... )

CUTTER RS PLUS

Marque :

Référence :

Coupe légumes avec cutter :

Fabrication en acier inoxydable et matériaux
alimentaires de la plus haute qualité: bloc
moteur en acier inoxydable et téte en aluminium
universelle. Cuve en acier inoxydable avec
couvercle en polycarbonate  hautement
résistante.

CUTTER

Cuve en inox

Capacité : 5,5 litres minimum

Avec Variateur de vitesse. |50
Systéme d'inclinaison amélioré pour une meilleure/|
stabilité. o
Tableau de commande électronique simple i
étanche pour protection contre I'eau |
14 Production/heure : 100 Kg - 450 Kg N
Alimentation : 220 V - 50 Hz

Puissance totale : 1500 W minimum

Sécurité magnétique pour le bol et thermique
pour le moteur.

COUPE LEGUME

Cuve en acier inoxydable

Fonctionnement silencieux

Livré avec les lames ci-aprés et qui doivent étre
obligatoirement en inox qualité alimentaire :

1 éminceur 3 mm

1 trancheur 8 mm

1 batonnet 4*4

1 rGpe 3 mm

1 cube T0 mm

Accessoires : rotor avec couteaux lisses, rotor
avec couteaux perforés, Racleur,Kit de disques

de base.
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Appareil construit dans le respect des normes en

vigueur (normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de certification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de l'art.

Livré avec le minimum standard (supports, fiche
électrigue male et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les regles de l'art ...)

15

LAMPE A SUCRE A 02 TETES

Marque :

Référence :

surface de travail en inox,

Facile & utiliser, adopte une feuille silicone
antiadhésive changeable.

Emetteur céramique

Systeme de régler la hauteur en tenant compte
de la chaleur souhaité

2 lampes tres résistant de 500 W minimum
Dimensions : 460 x 330 mm minimum

Tension : 220 V-50HZ

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cedification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les
informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiches
électriques, repérage, accessoires et toutes
sujétions selon les regles de l'art ....)

16

PISTOLET PULVERISATEUR ELECTRIQUE AVEC
COMPRESSEUR BASSE TENSION SPRY PISTOLET
INTEGRE
Marque :
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Référence :

Débit minimum : 250g/min +/-10%,
Puissance minimale : 60 watts +/-10%.,
Alimentation : 220/50 Hz-

Godet 700 ml

Piston Inox

Livré avec :

2 buses

1 jet rond

1Jet plat

17

AEROGRAPHE STYLO & COMPRESSEUR BASSE
PRESSION

Marque :

Référence:

conforme au Norme d'Hygiéne et securité
Alimentaire.

18

GANTS A TIRER LE SUCRE JEUX EN LATEX

Marque :

Référence:

conforme au Norme d'Hygiéne et securite
Alimentaire.

19

GANTS POUR LE CHOCOLAT - JEUX
Marque .
Référence

conforme au Norme d'Hygiéne et sécurité|

Alimentaire.
Matiére : 90% polyamide, 10% élasthanne

20

THERMOMETRE A SUCRE

Marque :

Référence :

conforme au Norme d'Hygiene et securité
Alimentaire.

21

SOUFFLETTE POMPE A SUCRE AVEC TIGE EN CUIR
Marque :

Référence:

Simple détente

Poire avec clapet anti-retour

Canule en cuivre

conforme au Norme d'Hygiene et sécurite
Alimentaire.

22

FOURCHETTE A TREMPER LE CHOCOLAT

Marque :

Référence:

conforme au Norme d'Hygiene et securite
Alimentaire.
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| CHALUMEAU PROFESSIONNEL

Marque :

Référence :

Avec réglage de débit

Chalumeau de cuisine robuste

Allumage automatique avec verrouillage de

23
sécurité
Trés bonne prise en main et grande stabilité
Contact alimentaire.
conforme au Norme d'Hygiéne et sécurité
Alimentaire.
CISEAUX POUR SUCRE
Marque :
Référence :
24 21 CM +/-10%
conforme au Norme d'Hygiéne et sécurité
Alimentaire.
En acier frempé polissage fin
PLAQUE CHAUFFANTE POUR SUCRE
Marque :
Référence :
Plague recouverte d'un tapis anti adhésif
Pour maintien de la température et assurer lo
répartition homogéne de la chaleur |
25 .
Systeme de réglage de la tempeérature sefon
besoin ;1
Puissance 100W minimal o
Charge minimal 8 KG
GN1/1
220 V/50HZ monophasé
DECAPEUR THERMIQUE CHOCOLAT ELECTRIQUE
Marque :
Référence :
Reégulation de la température et du débit d'air
selon 2 niveaux minimum
Dispositif de régulation et contrdle.
2 Systeme de sécurité en cas de surcharge (arrét

automatique)

Sans flamme

Plage de température entre : 50 & 500 °C
Contact alimentaire ideal pour la patisserie et la
confiserie.

Puissance :1500 W minimall

- 220V 50Hz.

Livré avec 3 embouts.
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